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etel One’

VODKA

Ketel One estilovana z psenice v médénych destila¢nich
zatizenich v destilerii Nolet v holandském Schiedamu, jejiz historie
sahd zpét do roku 1691. Ketel One byla zvolena barmany padesati
nejlepsich bart na svété jako trendy znacka roku 2012.

Zdroj: Drinks lnterna‘tiona/ / leden 2013.



e to az k nevire, ale uz uplynul vice nez rok od doby, kdy jsme poprvé otevreli nas obchod Warehou-
Se #1. Byl to pro nas rok, kdy jsme se ucili spoustu novych véci, jako je komunikace se zdkaznikem,
obsluha ctecky karet, ¢tecky carovych kodt a podobné. Koncem roku nés oslovilo vydavatelstvi Econo-
mia s tim, abychom se ztcastnili vyhlaseni soutéZe Prodejna roku 2012, a to pro nas byla také novinka,
protoze jsme o jiz sedmém rocniku této soutéze do té doby nic neslyseli. Vyhlaseni jsme se zUcastnili
a jesté ke viemu jsme tu soutéZ hned ve tfech kategoriich vyhrali. | diky tomuto milému prekvapeni
mUzeme fict, Ze to pro nds byl nakonec Uspésny rok.

Mimo kratké reportdze z predavani cen vadm v tomto cisle predstavime korlaky Godet a rozhovor
s jeho majitelem, Jeanem-Jacquesem, nositelem rodinné tradice, pfeddvané z generace na generaci
jiz od roku 1566. Dale vas sezndmime s mistrem destilace, Giannim Capovillou, se Sasou MikSovicem
protfepeme jeden mytus a predstavime vam Triple "A" Vinarstvi Calabretta ze sicilské Etny. To viechno
a mnohem vic naleznete v tomto disle, které pravé drzite v ruce.

Na titulni strané je Jean-Jacques Godet s Pamétnim stfibrnym Ivem Ceskoslovenského ustavu zahranicniho, ktery
mu byl udélen dne 25. 2. 2013 predsedou zmiriovaného ustavu panem Sldpotou. Pamétniho stfibrného Iva udéluje
Ceskoslovensky Ustav zahranicni vyznamnym osobnostem — ministrGm, velvyslancam, védcam, odbornikim z raznych
obord, ktefi prednaseji v Ceskoslovenském Ustavu zahranicnim. Viytvarny névrh Iva vznikl v roce 1949 v USA z roz-
hodnuti stfechové krajanské organizace Ceskoslovenské ndrodni rady americké. Autorem odznaku byl ceskoamericky
sochar* Albin Polasek (14. unora 1879 - 19. kvétna 1965), rodéka z Frenstatu pod Radhostém.

Jifi Rabel Jakub Janecek






N&s obchod Warehouse #1 ziskal prvni mis-
to v soutézi Prodejna roku, kterou pofadalo
jiz sedmym rokem vydavatelstvi Economia.
Do soutéze bylo prihldseno 268 obchodl
a Warehouse #1 obsadil prvni misto v kate-
gorii Food — Specializovand prodejna 2012.
Navic jsme s obchodem Warehouse #1
ziskali od osmiclenné poroty i prvni mista
v kategoriich Nejlepsi interiér a Nejlepsi ex-
teriér. Slavnostni predani cen se uskutecnilo
koncem roku 2012 v prazském Avion clubu
a my vam z ného prinasime tento fotoreport.

Zéroven dékujeme pandm architektim
Sodomkovi a Zimovi z architektonického
studia D3A za jejich citlivy a profesionalni
pfistup a dobré nadpady. Dékujeme také na-
sim zdkaznikdm, ktefi nds do této soutéze
prihlasili. Mdme radost!
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Warehouse #1 piedstavuje:

Tradice znacky Godet saha az do 16. stoleti, kdy se v La Rochelle usadil zakla-
datel rodu, nizozemsky obchodnik Bonaventure Godet. Béhem kratké doby
se dokazal prosadit mezi nejvyznamné;jsi obchodniky s vinem, za coz se mu
dostalo mnoha ocenéni od francouzského krale Jindficha IV. Nasledovnici rodu
pokracovali v zapocatém rodinném dile. V roce 1730 byl Augustin Godet do-
konce dvornim dodavatelem vina na anglickém dvofe a jeho syn Gédéon na
cas presidlil do Anglie, aby zde rozsifil obchod.

Rok 1782 je povazovan za oficialni rok vzniku znacky Godet. Gédéon-Louis
Godet, Bonaventurlv prapraprapravnuk, si nechal jako obchodnik s eau-de-

-vie znacku Maison Godet v La Rochelle zaregistrovat.

Tak jako rlzna slova, naptiklad parmentier nebo
lux, vstoupilo i jméno ,Godet” do vSeobecného
jazyka ve spojeni , vypit maly godet”. Toto slovo se
dostalo do francouzského jazyka ve XIV. stoleti, je
pavodné z holandstiny a oznacuje , malou sklenku
k degustaci” (zdroj Le Petit Robert). A pro uvedeni
svého prepaleného vina nevdhd Augustin Godet
pfebrat tento termin uzivany svymi prapredky pro
popijeni jejich pdlenek, a necha tak vstoupit své
patronymum do bézného jazyka.

Uznavany obchodnik s dobrymi obchodnimi kon-
takty v celé Evropé je v roce 1785 vybran, aby se
stal zastupcem komisafe pro ndmornictvo a ob-
chod sjednocenych provincii v Nizozemi. O rok
pozdéji ziskava zmocnénf (exequatur) stat se vice-
konzulem Danska. Tuto funkci vykonava Godeto-
va rodina ve svém prapdvodnim sidle v La Rochelle
dodnes.
Augustin  Godet (1796-1868), syn Gédéona-
-Louise, uplatni ve vyrobé koraku svou osobnost



1588 — Bonaventura Godet

1700-1755 Isaac Godet

1869-1930 Paul Godet

PPOOQ

1720 - Théodore Godet

1600 — Gédéon Godet I.

1746-1800 Gédéon-Louis Godet

1640 — Gédéon Godet II.

1760-1837 Philippe Godet

1699 — Jean Godet

1796-1840 Augustin Godet

1899-1983 Jean Godet

a kreativitu a pouzije techniku, které se dnes fika
marketing. Zatimco je dobovou zvyklosti poradat
opulentni hody, on vytvori v roce 1838 suchou
eau-de-vie, kterd umoziiuje lepsi traveni. Tak
se zrodi Godet Gastronome, ktery je vysledkem
scelovani osmi konakd z oblasti Grande a Petite
Champagne a ktery dodrzuje tfi zakladni poza-
davky: uslechtilost Fine Champagne, starostlivé
zrani a dokonalost scelovani.

Dnes spole¢nost Cognac Godet patfi mezi posled-
ni ryze rodinné francouzské firmy vyrabéjici konak.
Spolecnost je fizena Jeanem-Jacquesem Godetem
a jeho tfemi syny, ktefi jsou také potomky slavného

1921-2001 Jacques Godet

1952 Jean-Jacques Godet

1979 Jean-Edouard Godet

Bonaventury z renesancni epochy. Diky ddrazu na
vysokou kvalitu produktt si koriak Godet po celém
svété vybudoval renomé jako ,konak znalcG”. Vy-
sokou Urover korakt Godet dokazuiji i velice pres-
tizni mista, na kterych je nabizen. Cognac Godet je
soucasti menu v Elysejském paléci ¢i na palubach
Air France. Pli oslavach padesatého vyroci viady
anglické kralovny Alzbéty byl Cognac Godet jako
jediny konak soucasti slavnostniho menu. Kornaky
Godet ziskaly celou fadu ocenéni na prestiznich
mezindrodnich vystavach a soutéZich. Standardy
kvality a zrani vysoce prekracuji hodnoty pozado-
vané francouzskym zdkonem.

1832-1889 Auguste J. Godet



JEAN-JACQUES GODET

Warehouse #1 intewiev:

Dne 6. 12. 2012 se ptal Jakub Janecek, foto: Radomir Sevcl

Vyuzil jsem prosincové navstévy Jean-Jacquese Godeta v Praze, abych mu po-
lozil nékolik otazek, které se pochopitelné tocily predevsim kolem konaku, ale
také kolem jeho dalsi velké vasné, kterou je yachting.

Pane Godete, nejdfive bych se zeptal, kdo
jsou vlastné velci hraci ve svété konaku. Kdo
patii do té velké ctyrky, nebo pétky?

Ve skutecnosti jsou pouze dva velci hraci. Jeden
z nich kontroluje 55 % svétového trhu s kornakem
a to je Hennessy. Cislo dvé je Martell, ktery boju-
je s Hennessy o to, aby se stal jednickou, a kvli
tomuto boji je realitou vysoky ndrdst cen. V sou-
Casné dobé celime kvali tomuto faktu velkému
problému do budoucna, protoze cena hroznd
v poslednich tfech letech 3la tak nahoru, Ze se
musime ptat, kdo bude kupovat tyto konaky za
pét let za tak horentni sumy. Budoucnost je tedy
velkym otaznikem. Nikdo nevi, co se mlze stat.
Po téchto dvou hracich je velky skok, po kterém
nasleduje ¢islo 3, coz je Rémy Martin a Courvoisier,
ktery je za Rémy Martinem s velikym odstupem,
potom nasleduje Camus a po ném mnoho dalsich.

A vsechny tyto znacky jsou v rukou nadna-
rodnich spole¢nosti?

Ano, vsechny. Martell patfi Pernod Richard, Hen-
nessy patfi LVMH (Louis Vuitton, Moet Hennessy),

Rémy Martin patfi skupiné Rémy Cointreaux, za
Courvoisierem stoji Domecq, coZ znamend, Ze
vsechny tyto spolecnosti jsou na akciovych trzich.

Jak byste dnes charakterizoval sviij styl prace
a své konaky a jak byste je srovnal s témi od
nadnarodnich vyrobci?

My méame v nasi rodiné dlouholetou filozofii, od té
doby, kdy v 17. stoleti znacka Godet vznikla, a ta by
se dala shrnout do vyrazu, , Kultivujeme rozdilnost”
a toto si pfeddvdme z generace na generaci. Je to
na jednu stranu fraze velice jednoducha, ale na dru-
hou i slozita, pokud ji méte kazdym dnem proméno-
vat ve skute¢nost. Jak bychom konkretizovali tento
vyraz dnes, v dobé mé generace? My se snazime
inovovat nase konaky ve sméru, ktery vzdy nereflek-
tuje tendence a sméry, kterymi se ubiraji velci vyrob-
ci. Moje generace vytvofila tfi produkty. Prvnim je
Folle Blanche Epicure, coz? je korlak z odrtdy plvod-
nich hroznd, ze kterych se koriak vyrabél od svého
vzniku az do pfichodu Fyloxery. Dalsim produktem
je Pearadise, coz je hruskovy likér s mladym kona-
kem, a tfeti produkt je ¢ajovy konak, co? je vlastné



smés konaku s fermentovanym cajem, a nesmim
zapomenout na prvni bily konak s ndzvem Antarcti-
ca. Predchozi generace délaly totéz, také se snazily
odlisovat od konkurence. Napfiklad korak Gastro-
nome, ktery je naprosto jedinecny a ktery vyrdbime
az do dnesnich dnd. Ten byl vyroben mym pra pra-
dédeckem v roce 1886. Jedna se o konak, ktery je
vyjimec¢né suchy a jeho funkci je usnadnovat traveni.
Jsem presvédcen, ze jsem vychoval své tfi syny, ktefi
se mnou dnes pracuji, pravé v duchu této filozofie.
To znamend mit vzdy svdj vlastni proud, odlisny od
proudu, kterym se ubiraji velké znacky. Dalsim du-
lezitym bodem, pokud nemluvime o marketingu, je
nas konak samotny. Ten ma jiz od svého pocatku
svUj osobity styl, ktery je profesionaly v oboru cha-
rakterizovan jako korak lehky v protikladu ke ko-
naktm tézkym, drevitym, kvétinovy, ktery ma spise
ovocnou chut nez vinnou. Nefikame, Ze nase kora-
ky jsou lepsi nez ty druhé, ale urcité jsou jiné. Abych
se ale vratil zpét k otdzce. Jsme poslednim rodinnym
vyrobcem koraku v rozumné velikosti firem.

V konaku nelze smésovat firmy, které konak pouze
prodavaji, s firmami, které ho vyrdbéji a péstuji si i
vina. Obchodnf firmy vytvareji styl, marketing a cha-
rakter znacky z toho obchodniho hlediska. V tom-
to ohledu jsme skutec¢né posledni z téch vyrobcl
rozumnych velikosti firem. Predposledni byla pred
mésicem a pll prodana spolecnosti Rémy Martin.
V oblasti péstovani vina maji vinafi jediny kol a tim
je péstovat vina, kterd ndm prodavaji. Nékteri se
bavi tim, Ze si vytvorili svou vlastni znacku, ale tady
je dulezité mit na paméti, ze k vyrobé dobrého ko-
naku potrebujete mit velkou zasobu, a vinafi nemaji
takovou finan¢ni silu, aby mohli financovat zaroven
péstovani vina a sklady pro jeho zrani.

My jsme se nikdy nedopustili zidného kompromi-
su vUci této nasi filozofii byt jini a nikdy jsme se
nesnazili vyrabét objem pro objem, Upfednostriu-
jeme selektivni distribuci a to, aby nase znacka byla
viditelna na dobrych mistech.

Vlastnite své vinice a destilacni zafizeni, nebo
hrozny kupujete a nechavate Stavu z nich
destilovat v pronajaté destilerii? Pokud ano,
jaké hrozny kupujete a jakou destilerii vy-
uzivate?

My nevlastnime vinice, ale destilerii ano. K provo-
zovani destilerie jsme utvorili akciovou spole¢nost,
kde maiji akcionari moznost vyuzivat tuto destilerii,
kterou jsme postavili, v obdobi, kdy ji nevyuzivdme
my pro vyrobu nasich koriakd. My ji ve skute¢nosti
potfebujeme dva mésice v roce.

Co se tyce vina, do roku 1968 jsme byli majiteli
veliké vinice, kterou maj dédecek rozdélil novym

majiteltm, s jedinou podminkou, Ze budou nasimi
dodavateli vina. Dnes je vlastné 80 % vina, které
destilujeme, subdodavano, a 20 % nakupujeme
tam, kde je zrovna dobra pfileZitost.

Jaké dubové sudy pouzivate pro zrani svych
konaku a proc?

Pouzivame duby z lesa Troncais v oblasti Allier ve
stfedni Francii. Jedna se o les, ktery byl vysdzen za
Ludvika XVI., ne za tim ucelem, Ze se z téchto stro-
mU budou vyrabét sudy, ale ze zdejsiho dreva byly
vyrabény lodé pro francouzské namornictvo, které
tehdy bojovalo s Angli¢any. Vybér dfeva pro vyro-
bu sudl je velice dllezity, protoze dodéava typicky
charakter nasemu koraku.

Predavate jesté své zkusenosti s blendovanim
svému synovi Jeanu-Edouardovi, nebo je jiz
samostatnym Master blenderem?

Degustovéni je velice empirickd zaleZitost a nenf
nas mnoho, kdo se vyjadfujeme k pfipravenym
vzorkdm. TakZe m0j nejstarsi syn pfipravi smési,
které potom spolecné degustujeme. Toto trvd né-
kolik tydn( a cilem je najit shodnou chut se vzorky
pfedchoziho blendingu, protoZze nasim cilem je
zachovani identické chuti nasich koraku, které do-
davame na trh.

Neni to vasim dals$im dvéma synim lito, ze
tuto praci déla pravé Jean-Edouard? A déla
Jean-Edouard tuto praci, protozZe je nejstarsi,
nebo proto, Zze ma tak vytfibeny nos a patro?
Jean-Edouard vystudoval vysokou enologickou
skolu v Bordeaux a pracoval pét let jako degustéator
pro rtizné vyrobce vina a diky tomu ma vytfibenou
chut, kterou dalsi dva synové nemaji. Pravdou ale
je, ze dalsi mtj syn Cyril se do tohoto oboru také
s vervou pustil a studuje enologii a kdo vi, tfeba za
pét let bude také tak dobry.

V kolika zemich dnes prodavate své konaky
a ktera je pro vas v soucasné dobé nejdiile-
Dnes proddvdme své koraky v 60 zemich svéta.
Kdybyste mi tuto otazku polozil pfed dvéma lety,
odpovédél bych vam, Ze Spojené Staty. Dnes se
svét konaku Uplné zménil. Nejvétsim odbératelem
je v soucasnosti Cina, dale Stfedni vychod, Emira-
ty, Dubaj a tak dale, potom Rusko a feknéme vy-
chodoevropské zemé jako Polsko, Ceské republika,
Bulharsko, Madarsko, Rumunsko, pobaltské zemé.
To jsou pro nas nové trhy, kde jsme zacali fekné-
me pfed 10 lety. Stdle ndm samozfejmé zUstavaji
Spojené Staty, i zdpadoevropské zemé, Holandsko,



Belgie, Svycarsko, Némecko, Dansko i Skandina-
vie. To jsou ale zemé, kde spotfeba koriaku roste
pomérné slabé. Pro nds jsou to ale i tak zajimavé
trhy, kde neprodavame v Super ani Hypermarketech,
ale ve specializovanych obchodech zamérenych na
kvalitu a to ndm umozriuje vyhnout se cenové vélce
mezi koflakem Rémy Martin a ostatnimi znackami.
Malem bych zapomnél na Afriku. Tanzanie, Kena,
JAR, Uganda a Nigerie — to jsou pro nas Uplné nové
zemé a tim padem je tam mira nardstu prodeje
obrovskd. To jsou pfesné zemé, které odpovidaji
nasemu sméfovani. Jsou to zemé, kde je mala sku-
pina lidi velmi bohatych a dalsi, pomérné pocetna
skupina obyvatel, ktefi ne Ze by byly chudi, ale maji
feknéme omezené prostredky. Velci vyrobci koriaku,
misto aby oslovovali tu nejbohatsi vrstvu, vstupuji
na trh diky své cenové vélce pfes tu chudsi ¢ast oby-

vatelstva, a to ndm umoziuje valorizovat nase pro-
dukty, protoze my prodavame kvalitni staré koraky.
Prodavame ¢im dal méné VS a VSOP a ¢im dal vice
prodavame ro¢nikové konaky.

Nemlize se v budoucnu stat, Zze diky enorm-
nimu zajmu a vysoké spotfebé Ciny, nebude
za par let dostatek konaku pro vsechny vase
stavajici distributory?

Mate pravdu, oni uz koupili opravdu hodné. Konak
je dnes snem mnoha novych bohatych. Po pravdé

feceno dostdvam kazdy mésic nabidku k tomu,
abych prodal nasi firmu. Otazkou je, jak dlouho
budou mé déti schopny odoldvat témto nabid-
kam. Ceny, které jsou ndm nabizeny, jsou opravdu
blaznivé, neodpovidaji viibec ekonomické realité.
Oni prosté nabizeji takové penize, které neodpo-
vidaji zdravému rozumu... J& nasi rodinnou tradi-
ci neproddm, ale moje déti at si jednou délaji, co
budou chtit. Ja jsem své syny vychovéval v duchu
nasi tradice, ale oteviené jsem jim Fikal, Ze pokud
chtéji byt bohati, ale opravdu bohati, at nepracuji
v koriaku. Cyril napfiklad vystudoval prestizni skolu,
po jejimZ absolvovéani dostaval nejlepsi nabidky od
svétovych firem. Ja to ale citim tak, Ze je tato prace
pro mé zdbavou, je to obrovska tradice a penize

prosté bavi vyrabét konak.

Vim, Zze mate moreplavbu v genech, ale zaji-
malo by mé, kdy se u vas zrodila vasen pro
yachting?

Dalo by se fici, ze nase rodina je diky vyrobé ko-
naku dopfedu naprogramovand. MUj dédecek vé-
dél, co budu délat, uz kdyZ jsem se narodil. | on
i myj tata sdileli vasen pro konak i pro plachténi.
Kdyz jsem se poprvé dostal na lod, byly mi asi tak
dva mésice. Rekl bych, Ze stojim odmali¢ka na dvou
nohéch a témi jsou koriak a more. More se promita
i do toho, jak vedu svij podnik, jak jednam s lidmi,



jak pojimam nase produkty. ProtoZe mofe je né¢im
naprosto Uzasnym, pokud jde o krasu. Mnoho lidi
si mysli, Ze more je porad stejné, ale to neni pravda,
méni se jeho barvy, méni se vitr, méni se mraky a to
je néco, co vés Uplné pohlti.

den, Francie vyhrala a ve francouzském tymu moje
plachetnice Rhapsodie ziskala nejvice bodd a na
palubé byly mé tfi déti a mdj syn Maxim fikal, ze
jsme asi UplIni blazni, kdyZ spolu pracujeme a jesté
spolu travime skoro veskery volny cas.

Konak i plachténi spolu navzéjem velmi souvisi,
a kdyz vam budu napfiklad vypravét, jak jsem vy-
chovéval své syny, aby se mnou sdileli vasen pro
konak, tak to také byl delsi proces a rozhodné to
nevzniklo mavnutim kouzelného proutku. Pracoval
jsem na tom od jejich 5-6 let, kdyZ uz méli urci-
tou inteligenci. Mluvil jsem o koriaku a bral jsem je
s sebou na lod. Podnikali jsme rdzné plavby, Gcast-
nili jsme se regat a timto zptsobem na né nase filo-
zofie presla Uplné pfirozené. V Zivoté méli moznost
vyzkouset si praci pro jiné produkty a spole¢nosti,
nez se zase vrétili k nasemu rodinnému koraku.
Cyril napfiklad pracoval pro Mouton-Rotschild a vy-
délaval tam 3x vic, nez vydélava dnes tady, ale pres-
to si v urcitém okamziku fekl, Ze se chce vratit ke
konaku, a nakonec se k nému vratili vsichni.

Nedavno jste dosahl vyborného umisténi
v mistrovstvi Francie. O jaky zavod, nebo sérii
zavodu vlastné slo?

Byl to pohdr Spanélského prince z Asturie. Syn
Spanélského krale Juana je komodorem této ob-
lasti. Zavodi mezi sebou tfi lodé ze Spanélska, tfi
z Portugalska a tfi francouzské lodé. Zavod trva ty-

Je to dulezity zavod s dlouhou tradici?
Ten zévod se poradal poprvé od 2. Svétové valky
a jezdi se jednou za dva roky.

Co na vas nejvice zaptsobilo béhem expedice
na jizni pol v roce 2008 a co bylo pfesné impul-
zem pro vznik Icy Cognacu Antarctica?

Moznd, Ze vas trochu zklamu, ale kdyZ se vraci-
te z takového dobrodruzstvi, kladete si otazku,
co jste tam vlastné délali? Ty podminky byly tak
kruté, Ze si na nic moc nevzpominate, protoze
mnohdy Slo pouze o preziti. Na lidské paméti je
ale skvélé, ze ty osklivé zazitky vytésni a zUsta-
nou pouze ty krdsné. Ty nejkrdsnéjsi zazitky mam
z té nejsevernéjsi Casti nasi cesty, z mista, které
se jmenuje Passage du Drake, mezi nejjiznéjsim
cipem Jizni Ameriky a Antarcticou.

Odtud mam v paméti takové pohledy, které asi
nikdy nevymizi, a to byly 30metrové viny, které se
toc¢i a omyvaji Antarktidu, a nad tou scenérii létali
albatrosi. Na to asi nikdy nezapomenu.

Kdyz jsem se vratil, fekl jsem si, Ze jesté existuje
prostor pro to, néco udélat, pfemyslel jsem o tom,
co mé béhem té cesty nejvice zaujalo, a pfisel



jsem na to, Ze to byla asi ta prazdnota, zadni lidé,
7adnd zvitata, ale také zadné znecisténi. Takze
ten nejvétsi dojem na mé asi udélala ta cistota
a clovékem neposkvrnéné Uzemi a samozfejmé
ty obrovské ledovce s bizarnimi tvary, které maji
enormni rozméry, jako napfiklad Gzemi vaseho
hlavniho mésta. A tady se zrodila ta myslenka
udélat novy koriak v lahvi, kterd by pfipominala
ledovec.

Planujete v budoucnu jesté dalsi podobné ex-
pedice?

Tato dobrodruzstvi jsou pfilezitostmi, které Vas po-
tkaji. J& neplanuji pfibéhy dfive, nez je proziji, ale
domnivdm se, Ze se jesté dockam dalsich dobro-
druzstvi, protoze rozhodné neplénuji proZzit svou
penzi usazeny v kfesle u televize.

PFisti rok napfiklad pojedeme s moji posadkou do
Anglie a tam se zucastnime velmi vyznamného
zavodu, ktery se jmenuje Fastnet. Tento zavod se
kond vzdy v srpnu a pluje se mezi Anglii a Irskem
a jednd se o extrémné obtizny zavod.

... a nové konaky?

Mym hlavnim posldnim je dnes to, aby moje déti
vstoupily do rozhodovaciho procesu ohledné nasi
firmy. J& mam vyraznou povahu, vzdy vim, co chdi,
a to také déldam, a kdyz chci, aby mé déti prevza-
ly rozhodovani, je jasné, Ze budu muset ustoupit
do pozadi. Musim ale Fici, Ze to asi nebude takovy
problém, protoze Cyril, Jean-Edouard a Maxim vy-
tvorili tfi nové ldhve. Jednou z nich je ldhev s otvo-
rem uprostied s nazvem XO Earth, dalsi je Cognac
Extra ve velmi krasné karafé a nakonec upravili
nasi ldhev Pearadise, kterd se bude jmenovat L'eau
de Pearadise. Ten nazev md za cil evokovat ekolo-
gické citéni nds i nasich klientd.

V soucasnosti se vyraznou Casti spotfebitelt kora-
ku stava generace mych déti a ja to citim tak, ze
pravé moje déti védi lépe nez ja, co budou jejich
vrstevnici mit radi, co budou jako nasi potencio-
nélni zakaznici vyzadovat. MUj vkus a moje chut
uz dnes nereprezentuje soucasné trendy. Ja porad
koufim doutniky a piji stary konak, ale to uz dnes
skoro nikdo nedéla.

Kdy predate pomysiné kormidlo rodinné fir-
my, abyste se mohl naplno vénovat kormidlu
lodnimu?

O tom jsem nikdy nepremyslel, protoze to probiha
Uplné pfirozené.

Vime o vas, Ze jezdite do Ceské republiky
pomérné casto. Jak byste hodnotil ¢eské spo-

tiebitele a popularitu konaku u nas v Ceské
republice?

Mam pocit, Ze Cesi, jako nérod, jsou velmi zvédavi
a pfipraveni ochutndvat nové véci. Myslim si, ze
to nema v Evropé obdobu. Mozna, Ze maji nékteri
lidé v ceské republice vuci konaku urcité predsudky,
jako napriklad, Ze je pfilis drahy, a proto nedostup-
ny pro obycejné lidi, nebo maji Spatnou zkusenost
s tim, Ze u nékterych konaku je v chuti patrné pou-
ze dfevo. Béhem mnoha prezentaci, které jsem
u vas v republice absolvoval, ale mohu fici, Ze jsem
se nesetkal s negativnim komentérem. Pokud se
jednd o odbornou vefejnost, zminil bych jednu za-
jimavost. Nas koriak Godet X.O. ziskal u Roberta
Parkera pfi velkém testu, kterého se Ucastnili vsich-
ni vyrobci koriaku nejvyssi ohodnoceni a stejného
Uspéchu dosahl ten samy konak i ve slepém testu
Ceské verze casopisu Wine & Degustation.

S vinem souvisi moje dalsi otazka. Vase rodi-
na vyrabi v Bordeaux cervena vina Chateau
Seigla-Laplagne a Chateau Haut-Laplagne.
Jak byste je charakterizoval?

Do tohoto dobrodruzstvi jsem se pustil pomérné
nedavno, bylo to v roce 2000, kdy jsem koupil dvé
vinice v Bordeaux. Byl to ale asi omyl.

To vino ale maji nasi zakaznici radi.

No to vino je vyborné, v tom problém neni. Inves-
toval jsem do toho, aby vino bylo dobré, nemalé
prostfedky, ale asi jsem nemél potfebné znalosti.
Myslel jsem si totiz, Ze moje zkuSenost z vyroby
koriaku mi bude stacit i pro vyrobu vina. Obklopil



jsem se témi nejlepsimi lidmi, zaméstnal jsem Mi-
chela Rollanda, coZ je nejlepsi enolog z celé Fran-
cie, ale stejné se ndm nepodafilo, aby vino bylo
optimélné valorizovano oproti nékladtm.

Produkce ale pokracuje, vino je kvalitni a dobfe pfi-
jimané odbornou i laickou vefejnosti.

Jaky je vlastné Jean-Jacques Godet? Vime, Ze
vyrabi vynikajici koriaky, je vasnivym jachta-
fem, ale co je pro ného skutecnou hodnotou,
pro co ma slabost a jakou ma vlastné povahu?
Poodhalil byste se pro nase ¢tenare?

To, co mam opravdu rad, je pojem tymu. Mé stras-
né tési mluvit s lidmi o tom, co mam rad. Moji za-
méstnanci u mé pracuji desitky let a nechtéji odejit,
protoZe ja si myslim, Ze jim dokazu predat tu svou
vasen pro to, co miluji, a v okamziku, kdy skupina
lidi sdili stejnou hodnotu, dostava zivot UpIné jinou
barvu. Na lodi je to Uplné stejné, tam mam devi-
ticlennou posadku a to jsou vsechno lidé, které ja
musim motivovat v tom, aby sli na tu lod' se mnou
trpét, protoze na lodi pfevaznou vétsinu casu trpi-
te, abyste v kratkém okamziku na chvilicku zazil
ten nadherny pocit tésti.

Mozna jestli Vés zajimalo to, jakou mém slabost ve
smyslu slabinu, tak bych moznd mohl poodhalit, Ze
jsem nesnesitelny v tom, Ze kdyZ chci néco doka-

zat, tak za tfj jdu a pro uskutecnéni své myslenky
bych snad byl ochoten i zabit a nejsem ochoten
délat kompromisy. Udélal jsem uz v Zivoté kvdli
tomu nejednu chybu, mozna hodné chyb. Nikdo
ale neni dokonaly.

Haeve a Geod T’i‘*,a.;, W GodeY
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CUVEE JEAN GODET VS 4 Y.0. - Lahodny, ¢tyflety koriak s odkrytym aroma. Viné cerstvé vanilky je doplnéna o podtén
s pfichuti kiize. Smés z oblasti Borderies, Bons Bois a Fins Bois. 690 K¢

SELECTION SPECIALE VSOP 10 Y.O. - Zraly konak s nepatrné drevitym nadechem a chutovymi odstiny liskovych ofisk,
dusenych broskvi a ¢erveného ovoce. Smés z oblasti Fins Bois a Bons Bois. 1140 K¢

EXCELLENCE X.0. 25 Y.0. - Excellence nabizf alternativu ke klasickému X.O. Vinna réva z oblasti Champagne je zde doplné-
na o odrlidy péstované v oblasti Borderies. Vysledkem je podmaniva chut ofecht a visni v zavéru dopInéna chutovym odstinem
pralinek. Smés z oblasti Borderies, Grande Champagne, Petite Champagne. 1990 K¢

X.0. 35 Y.0. - Jemné vyvazend smés, pochazejici z komponentt starych nékolik desitek let. Koriakem se rozprostira viiné razi
a fialek, spolu s lehkou ovocnou pfichuti broskvi a jahod. Smés z oblasti Grande Champagne a Petite Champagne. 2990 K¢

GASTRONOME 21ST CENTURY 14 Y.O. - Skladba konaku Gastronome vychazi z nejstarsich receptur spole¢nosti Godet. Na
trh byl kofak uveden v roce 1920 s cilem podporovat traveni. Je suchy, s jasné svétlou jiskrou a vani po irisu a fialkach. Smés
z oblasti Grande Champagne a Petite Champagne 1810 K¢

FOLLE BLANCHE EPICURE 10 Y.O. - Jeden z méla korakl na svété, ktery byl destilovan vyhradné z hroznt odrady Folle
Blanche. Tato odrtida dnes pokryva pouze 1 % v3ech vinic oblasti Cognac a vysledny produkt je prdvem povazovan za skute¢né
autenticky konak, ktery znali nasi prfedkové do roku 1870, kdy bylo Folle Blanche nahrazeno odolné&jsimi odridami. Vysledkem



# Godet skyline:

této destilace je ojedinély koriak velmi nizké kyselosti s prichuti hrusek a vlasskych ofecht, doplnény nddechem magnélie
a javorového listu. 2500 Ké

7. RESERVE DE LA FAMILLE 40 Y.O. - Vyjime¢ny kofak pro znalce a gurmety. Zékladem jednodruhového koraku jsou nejlepsi
odrldy pouze z oblasti Grande Champagne. Vzdy zapeceténou ldhev obepina zlata sitka. V barvé vynika jantarové jadro a do-
provazi ho koufova ovocnd viné s ozvénou vanilky. Celkovou harmonii dopliiuje kofenénd pfichut. 4050 K¢

8. ICY COGNAC Antarctica 7 Y.0. - Prvni priizracny konak na svétg, ktery vznikl jako pocta k pokofent jizniho pélu Jac-que-sem
Godetem v roce 2008. Zde se nechal inspirovat Cistotou a ryzosti krajiny a vytvofil zcela ojedinély konak, kterému vtiskl pro-
gresivni chut, design ldhve i netradi¢ni zptisob podavani v ledové vychlazeném stavu. Pro vyrobu byla pouzita pouze unikatni
odrtida hroznt Folle Blanche. 990 K¢

9. GODET PEARADISE - Tento vyjime¢ny napoj se vyrabi v omezeném mnozstvi spojenim velmi jemného koriaku s likérem z pe¢-
livé vybirané odrtidy sladkych hrusek. Po smichani likér dale dozrava v dubovych sudech. Godet Pearadise Poire au Cognac se
nejlépe hodi jako digestiv ke kavé nebo jako vynikajici dopInék long drink ¢i koktejlt. 700 K¢

10. RENAISSANCE 50 Y.O. - Konak nabizejici unikétni kvalitu vyzralého jednodruhového koriaku oblasti Grande Champagne. Je
dodévan v neviednim, vysoce hodnotném obalu. Ve viini zfetelny alpsky med a plané fiky. Vyjimecna chut vérna svému stafi
a tajum, kterymi je tento konak opreden. Zrani koraku byla vénovana mimoradna péce, ktera ve spojeni s kfistalovou karafou
predstavuje klenot sortimentu spole¢nosti Cognac Godet. 49 500 K¢



JEAN-JACQUES GODET

Podpalubi obchodu Warehouse #1 - ¢tvrtek 6. prosince

Prvni prosincovy ctvrtek roku 2012 byl u nas ve Warehousu ve znameni pre-
zentace konakd Godet. Do ,,Podpalubi” jsme nainstalovali rodinny erb, jenz
je zaroven logem konaku Godet, dale t¥i cernobilé fotografie Gabiny Farové,
na kterych byl zachycen pfistav v La Rochelle, rodinné sidlo firmy v tomtéz
mésté, a Jean-Jacques Godet se svymi tfemi syny, a také jednu barevnou
fotografii, na které je vidét Jean-Jacques Godet na Antarktidé, kde ziskal in-
spiraci pro svuj napad vytvofit prvni konak, ktery nebude mit jantarovou az
mahagonovou barvu, ale bude priizra¢ny jako voda omyvajici bifehy tohoto
nejjiznéji polozeného svétadilu.

Samotnd prednaska byla z Ust pokracovatele rodinné tradice Jeana-Jacquese Godeta velice zajimava
a pomohla pozvanym hostim pochopit jedinec¢nost znacky Godet tkvici v kontinualni rodinné tradici,
jejiz koreny sahaji zpét do roku 1550, a odlisnost konakd Godet od konkurencnich znacek v jejich la-
hodné ovocné chuti. Testovanymi vzorky byly Cognac Godet Antarctica, Godet Pearadise, Gastronome,
Folle Blanche Epicure a Cognac Godet X.0., ktery zaznamenal koncem minulého roku dalsi z fady oce-
néni, kdyz byl ve slepych testech vybran jako nejlepsi koriak X.0. ve Francii a nasledné i u nas v Ceské

republice. Tento pékny vecer byl zakoncen Gzasnymi drinky, které pripravil Eduard Ondracek s pouzitim
konakt Godet. Byly to napfiklad Brandy Sour s dyriovou espumou, Pearadise Mule nebo Horse Neck.

YouTill warehouse1shop



http://www.youtube.com/user/Warehouse1shop




EAGLE RARE SINGLE BARREL BOURBON WHISKEY

Vyroben v nejstarsi, bez preruseni fungujici destilerii v Americe, kterd byla v posledni
dekadé 7x oznacena za nejlepsi destilerii roku. Eagle Rare bourbon zraje uvnitf dubovych
sudd nerusené nejméné 10 let. Kazda ldhev Eagle Rare single Barrel bourbon Whiskey
reprezentuje osobitost vybranych sudd. Diky své nesporné kvalité je drzitelem mnoha
ocenénf z prestiznich soutézi kvalitnich destilatd.

CENA: 1140 K¢

FOLLE BLANCHE EPICURE 1989 Tento
konak je vyjimecny tim, Ze je vyroben z odrady
Folle Blanche, tedy odrtdy hroznd, které kvali
zkaze jménem Filoxera dnes uz skoro viibec
neexistuji. Popis tohoto koriaku naleznete na
dvoustrané s ndzvem Godet Skyline. Zajimavosti
je, Ze se jedna o ro¢nik 1989, tedy rok nasi
revoluce, a Ze tuto ldhev dostal od Jeana-Jacquese
Godeta nas prezident Vaclav Havel. Mame

tfi posledni lahve tohoto skvostu,

ktery je pInén v sudové sile 40,8 %.

CENA: 14 030 K¢

RUMY NEISSON Krasné malované ldhve obdélnikového tvaru
,Zépol Karé"”, charakteristického pro rumy Neisson, kone¢né
dorazily do naseho Warehousu. Destilerie Neisson, povazovana
dnes mnohymi za bezkonkuren¢né nejlepsi na ostrové Martinique,
pouZiva rdzné odridy aromatické cukrové titiny a Stvy z ni
ziskané nechava kvasit 72 hodin, tedy nejdéle v celych Antilach.
To zajistuje jedinecnou komplexni chut agricole rumd Neisson.
Destilace potom probihd v mytické médéné destilacni koloné
Savalle z roku 1938.

CENY:
Neisson rhum agricole blanc - 11/50% - 2020 K¢
Neisson rhum agricole vieux — 1 1/42% - 2510 K¢




Tato dvé vina z Bordeaux, vyrabi Jean-Jacques Godet, tedy vyrobce konaku
Godet, kterym je vénovano toto ¢islo naseho casopisu.

CHATEAU HAUT LAPLAGNE Bohatost a sila jsou kli¢ovymi slovy pro vino
Chateau Haut Laplagne ro¢nik 2005. S typickou temné krvavou barvou, kterd je
zajimava z kazdého pohledu. Ve vini je okouzlujici a pfipomina prochazku lesem.
Skladbu hroznt pro toto vino tvofi 90 % Merlot a 10 % Cabernet Franc, tedy
odrldy hroznd, které rostou na 30 let starém vinohradu na pravém biehu Garonny
v Puisseguin Saint-Emilion v oblasti Libournais. Vino se vyrabi v betonovych tancich
s horkou maceraci, post fermentaci, aby bylo dosazeno extrakce taninG a vino
mélo pIné télo. Malolakticka fermentace probihd v sudech.

CENA: 0,75 1/13 % - 600 K¢  1,51/13% - 1220 K¢

CHETR A

CHATEAU SEIGLA LAPLAGNE Rocnik 2005 je intenzivni. Okouzli vs svjm "y | e

vysoce hodnocenym hiejivym kvétinovym aromatem. Skladbu hroznt pro toto oo g |

vino tvoii 80 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon a 10 % Cabernet Franc, tedy
odrady hroznt, které rostou na 30 let starém vinohradu na pravém biehu Garonny
v Puisseguin Saint-Emilion v oblasti Libournais. Vino se vyrabi v betonovych tancich
s horkou maceraci, post fermentaci, aby bylo dosazeno extrakce taninl a vino
mélo plné télo. Malolakticka fermentace probiha v tancich.

CENA: 0,75 1/13% - 490 K¢ 1,51/13% - 980 K¢

PATRON CITRONGE ORANGE LIQUEUR

Vysoce kvalitni, Cisty pfirodni pomerancovy likér je
vyroben v Mexiku z prémiovych pomerancd. Neobsahuje
zadné umélé prichuté ani chemikdlie. Patron Citronge

je vynikajici ¢isty nebo jako vylepseni kvalitnich koktejld.
Patrén Citrénge a Patron Tequila mohou spole¢né utvofit
autentickou, jemnou a delikatni margaritu. Patrén
Citrénge dodéva také vyjime¢nou chut gurmanskym
receptdm. CENA: 690 K¢

PATRON XO CAFE Je pozoruhodnym spojenim ultra
premiové tequily Patron a pfirodni esence vynikajici kdvy.
Je vynikajici Cisty, jako doplnék k dezertu ¢i ke kavé nebo si
jej muZete vychutnat v kvalitnich michanych napojich.
CENA: 690 K¢

WHISKY BIBLE 2013
Deset let uz vydava Jim Murray svou Bibli pro vSechny milovniky
whisky. Pro jubilejni desaté ¢islo ochutnal a bodové ohodnotil na
4500 vzork( od vSech svétovych vyrobcl, véetné tasmanskych,
uruguayskych, a dokonce i ¢eskych! CENA: 470 K¢



IAN BURRELL A JEHO TOP 10 RUMOVYCH BARU SVETA
Drinks International uvefejnil ve svém Newsletteru 1. bfezna tohoto roku
seznam nejlepsich rumovych bart svéta podle lana Burrella, globalniho ru-
mového ambassadora, ktery bude 26. 4. porotcem ceského kola Diploméa-
tico World Bartender competition, které se uskute¢ni v ramci 1. Ceského
Rumfestu. Seznamte se tedy s jeho vybérem, ktery vdm maze byt napomo-
cen pfi vasich rumovych toulkach svétem, a viimnéte si, ze mezi vybranymi
bary figuruje i prazsky Hemingway bar. Gratulujeme!

Smuggler’s Cove

650 Gough Street, San Francisco, CA 94102, US, smugglerscovesf.com
Mabhiki

1 Dover Street London W1S 4LD, UK, mahiki.com

The Liars Club

19a Back Bridge Street, Manchester, M3 2PB, theliarsclub.co.uk

Mojo Manchester

19 Back Bridge St, Greater Manchester, Manchester, UK, mojobar.co.uk
Baba Au Rum

6 Kleitiou St, Athens, Greece, babaaurum.blogspot.co.uk
Hemmingway Bar

Karoliny Svétlé 279/26, Prague 1, Prague, hemingwaybar.cz/bar-praha

26.4.2013 PRAH
DIPLOMATICO WORLD TOURNAMENT

je svétovou barmanskou soutézi, jejiz ceské fina-
le se uskute¢ni v ramci 1. Ceského Rumfestu dne
26. dubna v Novomeéstské radnici v Praze.

Na to, jak vypadalo venezuelské narodnf kolo, se
pfimo v Barquisimetu byl podivat barman nase-
ho Warehouse #1, Eduard Ondracek (fotografie
dole), ktery usedl dokonce v poroté. lan Burrell
(na fotografii nahote) zasedne pro zménu v poro-
té naseho narodniho kola a pomuze vybrat vitéze,
ktery bude mit sanci zd¢astnit se svétového finale
ve Venezuele a kdo vi, tfeba vyhrat i Prize money
5000 $. Ostatné pokud budete mit chut, prijdte
se podivat, Rumfest i Diplomatico World Tourna-
ment slibuji dobrou zdbavu.

lan Burrell napsal: , Tento Uzasny bar, pojmenovany po skvélém spisovateli
a pijanovi, je ukryty stranou v krasné ¢asti Starého mésta prazského. Kdyz
ale objevite tuto Aladinovu jeskyni, bude vém potésenim spatfit rumové
poklady a koktejly. Maji tam v nabidce na baru a v rumovych skfifikach
vice nez 200 rumd a sidli zde také jediny rumovy klub v Ceské republice.”
The Lebensstern Bar in Café Einstein

KurfurstenstraBe 58, 10785 Berlin, Germany
cafeeinstein.com/lebensstern-cocktailbar-im-einstein

Mai-Kai

3599 North Federal Highway, Fort Lauderdale, FL 33308, US, maikai.com
Artesian @ the Langham Hotel

1C Portland Place, Marylebone, London, UK, artesian-bar.co.uk

Cottons Camden (London, UK)

55 Chalk Farm road, London NW1 8AN, cottonscamden.co.uk
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Producer of the Year

2013

VYROBCE HENRI GIRAUD CHAMPAGNE, kterého zastupujeme na nasem trhu, dosahl
na zacatku tohoto roku mezindrodnich uznani.
Uzndvany kritik Robert Parker daval 23. inora na webu Wine Advocate Henri Giraud Champagne
Argonne 2002 cuvee (% Pinot Noir a % Chardonnay) za priklad Krugu, kdyz mimo jiné napsal:
... myslim, Ze takhle by mél chutnat Krug ..."”

Dalsiho uznani dosahl Henri Giraud ve Svédsku, kde byl vyhlasen vinafem roku 2013. Cuvee HOM-
MAGE zrajici v dubovych sudech z Argonského lesa stalo za timto Uspéchem, kdyz pfivedlo neza-
vislé degustatory Svédského casopisu Fine Wine International k oznaceni ,Fine Wine Producer of

VYZNAMNA BRITSKA INVESTICNi SPOLEC-

NOST LDC viozila kapital do spole¢nosti Fever-Tree
Limited, hlavniho britského vyrobce kvalitnich tonikl
a dalsich mixerd, (sycenych nealko ndpojud, urcenych
primarné k michani s alkoholickymi napoji prvotfid-
ni kvality). Tato investice mé vést k posileni pozic na
britském a Spanélském trhu, k expanzi na americky
trh i ke zvySeni rdstu v mnoha dalsich zemich svéta.
Dobrou zprévou je, Ze zakladatelé Fever-Tree Charles
Rolls a Tim Warrillow zGstavaji u kormidla.

Spole¢nost Fever-Tree prodavéd v soucasnosti kazdou
vtefinu minimainé jednu lahvicku ze své Uzasné fady
mixerd. Jeji produkty jsou v nabidce mnoha top koktejl
bard svéta, v sedmi z 10 nejlépe hodnocenych restau-
raci i v luxusnich hotelech, jako jsou napfiklad Beverly
Wilshire, nebo Bourj Al Arab.

Fever-Tree Toniky, Ginger Beer, Ginger Ale a dal3i mi-
xery jsou dnes jasnou volbou pro milovniky kvality na
celém svété a novd investice by méla jesté zvysit jejich
dostupnost. U nds ve Warehousu #1 je Fever-Tree k do-
stdni po 30 korundch a kdo neokusil, tézko uvéfi, jak
markantni rozdil oproti bézné dostupnym masovym
produktdm Fever-Tree je.

Vice informaci o Fever-Tree naleznete na nasich stran-
kach www.warehouse1.cz po rozkliknuti Warehouse
#1 News, konkrétné ve 2. ¢isle.

Video z prezentace Fever-Tree u nas v ,,Podpalubi” i ori-
ginal informacni promo video v angli¢tiné naleznete na
nasem YouTube kanalu Warehouse1.shop.

the Year 2013". Toto skvélé Sampariské koupite u nds ve Warehousu za 1150 K¢.

»NejlepSi GINGER BEER,
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V aktualnim ¢cisle Warehouse #1 News jsem si na vas vzpomnél s tpravou sou-
ru, ktery jsme prezentovali naSemu dodavateli prvotfidnich konaku Jeanu-Ja-
cquesovi Godetovi béhem jeho lonské prezentace.

V zimnim obdobi je mandarinka velmi sezénni
ovoce a jednoducha marmeldda je velmi efek-
tivni. Samotny koktejl potom pfipravime protie-
panim nasucho, tzv. dry shake, metlickou nebo
shakem bez ledu a poté diikladnym protfepanim
se dvéma kusy ledu po dobu minimalné 20 vte-
fin a zcedime do vychlazené sklenky na sour
nebo whiskovky na led.

Na pfipravu marmelddy potfebujeme jeden ki-
logram mandarinek, ze kterych Skrabkou sefiz-

neme jen nejtenci vrstvu kdry, kterou nadvakrat
vyluhujeme ve studené vodé, abychom je zba-
vili hotkosti. Kdru poté svafime se 100 g cukru
a Stdvou z mandarinek, smés nakonec projede-
me ponornym mixérem.

Sours jsou v posledni dobé velmi vyhledava-
nym typem klasického koktejlu, ktery na nové
viné Golden Age starych kreaci zaujima pevné
postaveni. V podstaté jde o jeden z nejstarsich
typd zmény struktury ndpoje, ktery by mohl byt
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mozna dnes nazyvan molekuldrnim. Zmifovany GODET TANGERINE SOUR

.dry shake” je pak modernim podtrhnutim, jez

hustotu drinku jeste zdlrazn. e 4 ¢l Godet VS
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Proti‘epme jeden mytus:

KREATIVEC 0077

Kazda premiéra bondovky — Skyfall nevyjimaje —
vyvolavé vinu citaci Bondova ikonického pozadav-
ku: Protfepat, nemichat! Mluvci ho vétSinou opa-
kuje s preziravé povytazenym oboc¢im; neni to fér.
Koneckoncl objednévka ,A Martini. Shaken, not
stirred.” obsadila jedenadvacatého cervna 2010
devadesatou pricku v Zebficku stovky nejlepsich
citatd z filma poslednich sta let, takze predstavuje
nezpochybnitelnou soucast svétového kulturniho
dédictvi! Poradi sestavila porota patnacti set herct
a filmovych tvlrct a jménem Amerického filmo-
vého institutu ho divdkiim v tfihodinové televizni
show prezentoval Pierce Brosnan, jenz objednévku
sam pronesl nejméné ctyfikrat. Nad ¢im bychom
méli opravnéné povytdhnout oboci, je panujici do-
jem, jaci Ze to byli diky ni. James Bond, potazmo
jeho duchovni otec lan Fleming skutecné kreativci
v oboru mixologie.

Spisovatel W. Somerset Maugham, mimochodem
zndmy martinist-ritualist, jak se oznacuji znalci
tohoto koktejlu a vyznavadi ritudll jeho piti, kdy-
si kdesi utrousil: ,Martini by se mélo vzdy michat,
nikoli $ejkrovat tak, aby jedna jeho molekula spo-
¢ivala smysIné na druhé.” Tato obrana metody
vyvoldva dojem, Ze protfepavani Martini nebylo
zdaleka neobvyklé a martinista mél moznost vol-
by. BIlizSi zkoumani déjin ukdazalo, Ze tomu sku-
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tecné tak — pfinejmensim jesté v poloviné minulé-
ho stoleti — bylo, a Ze tedy James Bond spiSe nez
kreativec byl — konzervativec!

A. S. Crockett v publikaci The Old Waldorf-As-
toria Bar Book poznamenavé jiz v roce 1934:
.Moderni praxe predepisuje, aby se Dry Martini
protfepavalo. To ovsem jednak oslabuje koktejl,
jednak vyvadi z miry barmany, ktefi jsou oddani
tradici.” Tradici? Clarence Brigham, feditel Aso-
ciace americkych starozitnik( a sam amatérsky
historik mixologie, napsal 23. listopadu 1948
jistému Georgi A. Zabriskiemu: ,Jeden svédek
starych cast mi fekl, Ze koktejly se vzdycky mi-
chaly, zatimco ja si rozhodné pamatuji, ze pred
néjakymi Ctyficeti lety se Manhattany i Martini
Sejkrovaly.” Povsimnéte si: Pred Ctyficeti lety, coz
znamenalo na zacatku 20. stoleti!

Sejkr patfil do hry bezpochyby i ve dvacatych
a tricatych letech. Byval oblibenym svatebnim
darem novomanzellm a stal se trvalym moti-
vem fady uméleckych dél a reklamnich plakatd.
V knihovné F. D. Roosevelta je uloZena soupra-
va na pfipravu Martini, prezidentova oblibeného
koktejlu. Sklada se z Sesti mensich pohart (bez
nozky!) a Sejkru. Ostatné F. D. Roosevelt, ztéles-
nény Billem Murrayem, v novém filmu Hyde Park
on Hudson, jehoz déj se odehrava v roce 1939,



Martini protfepavd — a v zavéru se jim nestastnou
nadhodou polije. Se Sejkrem se ostatné v té dobé
setkdvame v inzerdtech na gin rlznych znacek;
jejich autofi se témér vzdy odvolavaji na Martini,
jez se v jejich predstavach — a v predstavach jejich
soucasnikd — protfepavalo.

Problém, zda promichat nebo protiepat, byl tedy
namétem davno predtim, nez se v roce 1953, za
zufici studené valky, objevilo Casino Royale na
kniznich pultech. V roce 1948 vydal newyorsky
advokat a znalec koktejld David August Embu-
ry knihu The Fine Art of Mixing Drinks. Dotkl se
v ni i otdzky rozdilu mezi protfepavanim a promi-
chavanim koktejld: , Skute¢ny rozdil mezi obéma
metodami je jednoduchy. Protfepanim vznikne

studenéjsi koktejl rychleji nez promichanim. Je-
likoz prochlazeni je vysoce zadouci v pfipadé
vsech koktejlt, davé se protfepdni v Sejkru pred-
nost. V pfipadé nékterych ndpojl ovsem pficha-
zi v Gvahu jesté dalsi hledisko, a tim je opticka
pritazlivost. Podstatnou soucasti kouzla takovych
koktejll, jako jsou Martini a Manhattan, je jejich
prlzracna, témér jiskfiva prdsvitnost. Promichany
koktejl zGstane jasny; protfepany bude zakaleny.
Tento vysledek bude jesté zfetelnéjsi, bude-li jed-
nou z ingredienci vermut ¢i jiné vino. Nikdy bys-
te neméli protfepdvat napoj, pokud neni vasim
cilem, aby byl matny. Tato matnost po chvili, co
koktejl stoji, sice zmizi, nikdy vSak napoj nebude
mit onu kfistalovou prdzracnost drinku, ktery byl
promichan.”

Shrneme-li tyto poznatky, dojdeme k zavéru, ze
Bondova specifikace pfi objednédvce byla spise
prezentaci jeho Sirokych gastronomickych znalos-
ti nez manifestaci touhy odlisit se. V mych ocich
je to plus, jez pricitdm jak agentovi, tak jeho du-
chovnimu otci...

Original James Bond Vesper
Martini z Flemingova Casina Royale
obsahuje vodku, gin a Lillet Blanc.
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CAROVILLE

EiSsTILLATI

IANNI CAPOVILLA IL MAESTRO

Rika se, Ze existuji jen dva zpuUsoby, jak se seznamit s Giannim Capovillou:
ochutnat jeho destilaty anebo za nim pfijet do Rosy, do jeho zemédélské fir-
my. Je to tézky vybér! Protoze takova degustace po mistrové boku, na jeho
pozemcich, to je prosté vyjimecény okamzik. Tak vzacné jako jeho destilaty je
ale i setkani se zapalenym clovékem, ktery nezna kompromisy.

V Italii patfi vino a grappa od nepaméti k mistnim
tradicim. Tyto dva zakladni pilife italské kultury
rozhodly i o osudu Vittoria Gianniho Capovilly,
bezpochyby jednoho z nejvétsich vyrobcl destila-
t0 na svété. Jednoznacné to byla vasen pro vino,
kterd maestra privedla k destila¢nimu pfistroji,
i kdyz to bylo mnohem dfive, nez ziskal v tomto
oboru mezindrodni uznani. Gianni, jak mu vsich-
ni fikaji, povazoval dlouho paleni za zpGsob tra-
veni volného casu. Tenkrat, je tomu vic nez tficet
let, se jesté staral o enologické vybaveni jedné
velké firmy a je tudiZ potieba fict, Ze pro néj ani
vino, ani jeho zpracovani nebyly zadnou nezna-
mou. JenZe italska legislativa je velmi omezujici,
je tam prakticky nemozné vyrabét soucasné vino

a destildty. Bylo tedy nutné pfijmout dulezité roz-
hodnuti. A protoze Gianni vzdycky citil obrovsky
obdiv k praci rakouskych a némeckych vyrobct
destilatd, kazda navstéva u nich Zivila jeho va-
e, a kazda zkusenost ziskana potom doma na
starém rakouském destila¢nim pfistroji, ktery si
zrenovoval, ho utvrzovala v jeho volbé. Tim spis,
Ze nad$ Gianni ma jesté jednu vasen, a to ovoce.
HLEDANI VYJIMECNE SUROVINY

Pravé v Rose, vesnicce na rozhranni mezi Bassano
del Grappa a Bendtkami, umistil Gianni Capovilla

své destilacni pfistroje. Bylo to pred dvaceti péti
lety. Vybudoval svou palirnu ve starych depen-


http://www.portraitsbywowe.com

dancich vily Dolfina Boldu, v krasné stavbé po-
chazejici ze 17. stoleti. Jakmile pfijde jaro, ovocné
stromy, které obklopuji jeho zemédélské pozemky,
se hodi do gala. Gianni vlastni ¢tyfi hektary pUdy,
pfirozené obélavané bio. Ale hlavné mu nefikejte,
Ze to je mélo... ,Mame mirabelky a broskve vinné.
Abychom se o né starali spravné, je tfeba vénovat
jim hodné casu a prace. | dalsi ovoce: merunky,
hrusky Williams a visné, jablka, kdoule a taky os-
truziny a plané tfesné (ptacnice). Jezdime pro né
tam, kde jsou nejlepsi, na Sicilii, do Val Veneta, do
Toskanska, do Rumunska. | kdyZ je to velmi naroc-
né, moji pratelé mi vzdycky pfijizdéji béhem skliz-
né pomahat. Je to vyjimecny okamzik. Prvni etapa
nasi prace. Potfebujeme nejméné 35 kilogramu
ovoce na vyrobu jednoho litru destildtu. Odpra-
ddvna je kvalita vstupni suroviny zadsadni a rozho-
dujici pro to, aby vznikl vynikajici destilat. Zralost
ovoce je také dalezita. Clovék musi byt pofad ve
stfehu. Nékteré druhy ovoce maji nejlepsi vini,
az kdyz jsou velmi zralé, jiné se Iépe projevi pfi
nizsim stupni zralosti. Kdyz mate ovoce vypecko-
vané a rozmélnéné na pyré, prichazi misto pro
spontanni kvaseni (plvodni kvasinky), které maze
trvat az ¢trnact dnd. Od té chvile se nesmi ztracet
cas, prichazi doba destilace. Stejné je to i s odrl-
dami hroznd, jakmile probéhne kvaseni, je tfeba
okamzité pfistoupit k destilaci, na nic necekat.”
Gianni md slabost pro ovoce, nezapomina ale ani
na italskou tradici vinacce — smésky z vinnych slu-
pek a jader ziskanych z lisovani hroznd. | v tomto
ma maestro velmi osobni pohled na véc a odjizdi
vybirat z téch nejlepsich vyliskG hrozn do Fran-
cie, a to predevsim do Champagne. Jeho grappy,
kromé grappy di Bassano, jsou vylu¢né jednood-
ridové. ,Matoliny z Champagne maji péknou
kyselost, cozZ je u grappy velmi dudlezité. Uz né-
kolik let pracuiji s Billecart-Salmon a Philipponnat.
Kdyz jsem k nim pfijel poprvé, byli trochu udive-
ni. Dnes uz si zvykli nds v dobé vinobrani vidat.
Ale stejné rad pracuji i s vyrobci italskych znacek
jako Dal Forno, Gravner, Massavecchia nebo jes-
té Giovanna Morganti.” Prestizni reference mu
zajistuji vyliskd hroznd vysoké kvality, které jesté
neprosly kvasenim. Pokud jiz hrozny prosly c¢as-
tecnym kvasenim, jednd se o vylisky pochdzejici
z hroznG vystavenych procestim vinifikace ktera
se pouziva u Cervenych vin. Aby je Gianni pfijal,
musi se jednat o matolinu ,,velmi panenskou”.

CAPOVILLA: NEJVETSi MISTR DESTILACE

Kromé toho, Ze je extrémné narocny pfi vybé-
ru ovoce a vyliskG hroznd, ma Gianni Capovilla

jesté jedno tajemstvi. A to umét si doprat cas!
Diky svym destila¢nim pfistrojdm s vodni lazni
pracuje pfi teploté kolem 100 °C, coz je teplota
nizsi, nez jakou pouziva vétsina ostatnich paliren.
A &im je proces pomalejsi, tim je destilat lepsi.
Jeding, co je nepfijemné, Ze destilace trva v pru-
méru osmkrat déle. A proto je Gianni vérny de-
stila¢nim pfistrojdm od firmy Mdller — malého vy-
robce z némeckého Cerného lesa. Na své ovocné
kofalky ma cCtyfi destila¢ni pfistroje na prvni
destilaci a dva na druhou destilaci. A také dva
dalsi na grappy. ,, PfizpUsobil jsem si pfistroje pro

své potreby. Ostatné si s firmou Mdller hodné
vyménujeme zkusenosti, jsou jedini, ktefi uméji
naslouchat. Bylo pro mé dullezité pracovat s ta-
kovimi destilacnimi pfistroji, abych je mohl fidit
tak, jak potrebuji, jako sportovni viz. Kazda de-
stilace je jind. Je tfeba byt pofad u toho a umét
se pfizpusobit. S timto védomim pochopite, ze
vyrobené mnozstvi neni ddlezité: V pfipadé né-
kterych destilatd mdzeme dosdhnout az 1000
litrQ, ale u téch nejvzacnéjsich, poté, co odstra-
nime hlavicky a ocasky destilace, zbyde ndm na
vystupu z destila¢niho pfistroje tak 20 litrG. Nez
je sto¢ime do lahvi, 75 % destilatd stravi Ctyfi
roky v ocelovych bombonech (druh demizonu),
za pristupu vzduchu, ale chranéné pred sluncem.
A to pfinasi hloubku. Nékteré z nich budou mit
prilezitost pobyvat v dfevé.” Gianni neskryva
svou naklonost k francouzskym dubovym suddm,
pochazejicim z velkych zamkd jako Ygem. ,Neni
to zcela samozfejmé, Ze jim ddvam prednost, ale
mam jistotu, Ze to budou sudy prvotfidni kvality.
Radéji vybirdm sudy, které uz byly pouzité, pro-
toze dfevo nema pfilis ovliviiovat vyraz destilatu.
Vyzraly destilat je pfed stacenim do ldhvi nejcas-
téji redukovan na 41 %. My provadime fedéni
Cistou horskou vodou, po troskach. To je velmi
dllezité, ale neptejte se mé pro¢! Nemutzu vam
fict vsechno. Potom provadime dvé filtrace, kte-



ré neodstrani nic z nasich destilatd, ale umozni
je ucinit jesté cCistsimi.” Na cesté za dokonalosti,
méa u Capovilly, kazda etapa svij vyznam a dd-
lezitost — pocinaje vybérem surovin pres kvaseni
a destilaci, az po staceni. Diky tomu mizeme fict,
Ze je nas clovék Gianni ve svém oboru opravdu
zapélenym perfekcionistou.

SKUTECNY VINAR NA CESTE ZA OBJEVY

V Rose vsechno od sklizné ovoce az po staceni
do lahvi délaji lidé. Pod taktovkou maestra slovo
femeslInd vyroba vina nabyva na vyznamu. Navic
jeden Gianniho pfitel vytvoril logo: strom kouzel,
jemné naivni a opravdu presny... Shrnuje celou
Capovu filozofii. Dokonce i vinéty, které jsou ja-
kymsi prikazem totoznosti kazdé koralky, jsou
psany ru¢né, jedna po druhé. Vyfez drevéné zat-
ky se déld nozem a délka provazku je také sle-
dovana velmi peclivé. | nandseni vosku rdznych
barev pro jednotlivé druhy destilatl se déla Ia-
hev po lahvi. Jde o neobycejné divadlo. Okamzik
mimo cas. Chtélo by se fict, ze s Giannim zélezi
na kazdém detailu. Tim spi$ pokud jde o nové
zkusenosti! Capovillova sbirka obsahuje vice nez
padesat referenci a kazdym rokem se zvétSuje.
Mezi poslednimi vytvory jmenujme Mele e Taba-
cco. Je to koralka, ktera by méla okouzlit milovni-

ky doutnikd. ,Kazdy den, kdyz vstavam, vim, ze
objevim néco nového. To je ta nejlepsi odména —
zUroc¢eni mého povoldni. Ndpad na tento destilat
se zrodil, kdyz mi dali do rukou listy tabaku. Jed-
nalo se o listy urcené k vyrobé italskych doutnik
v Toskansku. ProtoZze neni mozné pozfit tabdk,
pustil jsem se do malého experimentu. Nechal
jsem louhovat listy tabaku v jable¢ném eau-de-
-vie po dobu ¢trnécti dnd. Pak jsem ji destiloval.
Takto se aroma tabaku z nikotinu extrahovalo,
ale nikotin nepfezil. Najednou vznikly dva sudy
Mele e Tabacco, které trpélivé cekaly skoro tfi
roky ve sklepé.” Mezi nejkrasnéjsi setkani Gi-
anniho, jak to nefici, nelze to obejit, bylo setkani
s Lucou Garganem, jeho nejvétsim komplicem
v oblasti ziskavani novych zkusenosti. ,Je to uz
patndct let, co se Luca stard o distribuci mych
koralek v Italii. A témér stejné tak dlouho mi vy-
pravi o svém snu: vyrobit skvély karibsky tftinovy
rum. Dlouho jsme o tomto produktu pfemysleli:
Bylo tfeba udélat to dobfe. Nase ambice byla vy-
robit unikatni, jedine¢ny karibsky rum,” vypravi.
.Nez jsme postoupili dal, jeli jsme v roce 2005
s Lucou na ostrov Marie-Galante a setkali se tam
s Dominiquem Thierrym, majitelem staré palirny.
On pak v nasledujicim roce pfijel také k ndm do
Itdlie, do Rosy. Dobrodruzstvi skute¢né zacalo.
Béhem jednoho roku jsme pracovali na suroving,



na kvaseni, destilaci a zrani. Instalovali jsme dvé
destila¢ni zafizeni Muller v destilerii Bielle, jednu
na prvni destilaci a druhou na redestilaci, sudy
jsme vybrali francouzské. Vyrobu rumu jsme roz-
jelivroce 2007 a v letodnim roce jsme predstavili
nas prvni stary rum: Libération. Je to rum, jehoz

jméno bylo vybréno proto, Zze neuvadi rok svého
vzniku, ale rok, kdy byl stocen. Tedy rok svého
osvobozeni!”

S Gannim Capovillou je tfeba pfipravit se na
viechno, a pfedevsim na to nejlepsi!

SEZNAMENI S GIANNIM

Jsou tomu uz tfi roky, co jsme s mym spolecnikem Jirkou Rabelem méli
moznost seznamit se s Giannim Capovillou. VyuZili jsme mistrova pozvani,
abychom se zucastnili ochutnavky vysledki jeho prace v jeho sidle ve vesnici
Rosa, nedaleko Bassano di Grappa.

Po Uvodni prohlidce, v¢etné sezndmeni se s de-
stila¢nim zafizenim s vodni l&zni, jsme zahgjili
vlastni ochutnavku. Mimo nas se ji Ucastnil jesté
nas spole¢ny kamarad Luca Gargano a zastupci
francouzské spole¢nosti La Maison du Whisky.

Domnivali jsme se, Ze ochutname tfeba 15 vzor-
ka ze zhruba 60 I&hvi, které stdly na pfilehlém

text a foto: Jakub Janecek

stole. To, Ze je pravdépodobné ochutnédme viech-
ny, mi doslo, az kdyz jsme byli na zac¢atku paté
desitky. J4&, ktery nerad vyuzivdm tzv. Spitery, tedy
nadoby, do kterych mlzete degustovany destilat,
nebo vino vyplivnout, jsem zatnul zuby a fikal
jsem si, ze téch par lahvi, které jesté bylo mozno
ochutnat, jiz zvladnu. Pfezil jsem az do konce, ale



do kolen mé vzapéti dostala Lukova slova o tom,
ze ted teprve zacina vlastni ochutnavka...
Nicméné musim Fict, Ze jsme méli moznost ochut-
nat Uzasné destildty a Ze i kdyZz uz ndm mozna
v zavéru rozlisovaci schopnost trochu slabla, po-
znali jsme, Ze mame co do cinéni s opravdovym
nadsencem pro ovoce a umélcem, ktery je scho-
pen ziskavat jeho jedine¢nou podstatu do ldhvi ve
formé likérll a destilatd, pro které stojf za to zit.
Pfibéhy o tom, jak tento virtudz, cestujici za
vzacnymi druhy ovoce, z nichz nasledné udéla
mistrovska dila, je 67lety Gianni Capovilla, dobfe
znam. Osobné nam svij zapal pro véc predved!
o rok pozdéji na francouzském ostrové Marie Ga-
lante. Jeli jsme tenkrat na korbé obfiho pick-upu
a vychutnavali jsme si krasu tohoto karibského
ostrova, kdyz tu najednou auto prudce zastavilo,
Gianni zmizel se svym kapesnim nozikem v poli
cukrové trtiny, aby se po chvilce vratil a dal nam
ochutnat sladky nektar, ktery tato vzacna odrdda
cukrové titiny obsahuije.

Pro destilaci agricole rumu ziskal Gianniho v roce
2005 pravé Luca Gargano, a protoze se Gianni
do tohoto ostrova a mistni cukrové tftiny zamilo-
val, nechal si od firmy Muller poslat dvé destilac-
ni zafizeni, na kterd je zvykly a kterym divéruje.



Tato destila¢ni zafizeni jsou nainstalovana v de-
stilerii Bielle, kde na nich Gianni vyrabi od roku
2007 agricole Rum Rhum Rhum.

Cestoval jsem na konci léta minulého roku po
[talii a byl jsem prekvapen, kde vsude jsem se
se jménem, nebo ldhvemi z dilny Gianniho Ca-
povilly setkal.

Nejprve se o ném zmifoval tradi¢ni destilatér
Carlo Gobetti z Lago di Garda. Velice pochvalné
se 0 ném vyjadfoval v Siené i majitel vinotéky Pi-
collomini a zaroven prezident spole¢nosti Vinari-
us. KdyzZ jsem o nékolik dni pozdéji navstivil na-
seho dodavatele Brunella z Montalcina Paradiso
Manfredi a ochutnal jsem u néj grappu z jeho
hroznG Brunella, logicky jsem se zeptal, kdo ji

off

pro ného vypalil. Odpovéd byla jednoducha: , To
délal Gianni.”

No a kdyZ jsem nakonec navstivil Giorgio Graie,
italskou ikonu vyroby vina, kvuli grappé vyzra-
|é v sudech, o kterou jsme méli zajem, vysvétlil
mi, Ze vzorek, ktery mi poslal, je blendem jeho
vyzralé grappy z dubovych sudl a grappy od
Gianniho Capovilly, ktery je skute¢nym mistrem,
ale neuklada grappu do dubovych sudd, pouze
do nerezovych tank(.

Jméno Gianniho Capovilly mé provézelo na ces-
tach Italii a mé bylo jasné, Ze na jeho véhlasu asi
néco bude.

Vysledky prace Gianniho Capovilly mizete posoudit zakoupenim nékterych lahvi z jeho pro-
dukce, které jsou k mani u nas ve Warehousu #1.

@ Alto Grado Pere Williams di Montagna - 0,5 /1455 % - 1279 k¢ @) Alto Grado Albicocche del Vesuvio -
0,51149 % - 1430 k¢ € Alto Grado Pesche di Vigna - 0,5 /45,5 % - 1690 k¢ @) Rhum Rhum Blanc Agricole - 0,7 /141 %
- 1160 k¢ @) Rhum Rhum Blanc Agricole - 0,7 /56 % - 1220 k¢ (@ Rhum Rhum Liberation 2010 Agricole - 0,7 /45 %
- 1520 K& e Grappa Punto G - 0,5 //45 % - 640 K& e Acquavite di Vinaccia Bilecart Salmon Pinot Noir - 0,5 //45 %
- 810 k¢ @ Acquavite di Vinaccia Bilecart Salmon Chardonnay - 0,5 /145 % - 870 k¢ ) Acquavite di Vinaccia
Bilecart Salmon Clos St. Hillaire - 0,5 /145 % - 870 k¢ ) Acquavite Mele Tabacco - 0,5 /46 % - 2750 K¢



SVATOPLUK BUCHLOVSKY

Podpalubi obchodu Warehouse #1 - utery 12. unora

Pavodni datum kitu knihy Whiskybrani bylo sice stanoveno na 26. zari 2012,
ale vzhledem k aféfe s metanolem a nasledné prohibici jsme toto datum byli
nuceni posunout. Obdobi vanoc¢niho shonu a zacatek nového roku se nam
nezdal pro krest tohoto dila pravé idedlni, a tak se nakonec vse odehralo
v poklidném obdobi prvni poloviny unora.

Pozvani hosté se nejprve porozhlédli po regélech
naseho obchodu a se sklenkou welcome drinku
se nasledné presunuli do podpalubi. Po kratkém
uvodnim pfivitani se ujal slova nejprve pan Petr
Krenek, prezident Whisky Clubu z Krnova, ktery
seznamil zicastnéné s Ben Riach whisky. Jeji ver-
ze Ben Riach 12 Y.0. (43 %), Ben Riach 15 Y.O.
Tawny Port Finish (46 %), Ben Riach Birnie Moss
(48 %), Ben Riach Solstice 17 Y.O. Tawny Port Fi-
nish (50 %) a Ben Riach Vintage 1992, sud #972
Tawny Port Finish (55,6 %) byly potom postupné
béhem vecera ochutnavany.

Po panu Krenkovi prisel konecné ke slovu autor
unikatni kvadrologie Whiskybrani, pan Svatopluk

Buchlovsky. Ten sice na Uvod zcela bezelstné
a trochu prekvapivé zminil, ze vypil v Zivoté dale-
ko vice ovocnych palenek, jako jsou merurikovice
a slivovice, nez néjakych whisky, ale béhem vece-
ra dokazal, ze o whisky vi asi opravdu vsechno.
Nez se tak ale stalo, bylo nutné knihu pokrtit.
Toto cestné privilegium bylo nabidnuto (pfidéle-
no) Alexandru MikSovicovi, skutecné ikoné ces-
ké mixologie. Asistovali mu Petr Krenek, ktery
opatroval Zivou vodu, respektive vzacnou whisky
Ben Riach, kterou méla byt kniha zlita, a Jifi Cer-
ny, prezident Whisky Clubu Nymburk, ktery mél
novorozené o znacné nadvaze drzet. Ten byl ale
nakonec provérky své svalové hmoty milosrdné







usetren, protoze byl symbolicky pokitén pouze
1. dil celého encyklopedického opusu, ktery do-
hromady ¢ita neuvéfitelnych 1200 stran!
Nésledovaly otdzky a odpovédi, béhem kterych
se zajemci dovédéli od pana Buchlovského mno-
ho zajimavého nejen o tom, jak toto dilo vznikalo,
ale napriklad také, kterd destilerie patfi ve Skot-
sku mezi legendarni, kde se nachazi a jak vypa-
da nejmensi destilerie atd. To vse v dobré néladé
s humorem, ale zarover s vysokou davkou vhledu
a zasvécenosti.

Nas navic velmi potésilo, Ze se panu Buchlovské-
mu Warehouse #1 libil. Sdélil nam, Ze vlastné
chodi nakupovat pouze do dvou typl obchodt.
Do knihkupectvi a do obchodUl s viny a destilaty.

ZAVEREM SLOVO AUTORA
. Kniha rozhodné neni roman, ktery Ize precist na
jeden zatah, coz pfi rozsahu 1200 stran velkého
formatu ani neni mozné. Je to svym zpUlsobem
spise encyklopedie plnéd vyrobnich postupd, zna-
Cek, dat a cisel s mnoZstvim odbornych termin(.
Pravé timto podrobnym pohledem zejména na za-
kladni suroviny a cely proces vyroby skotské whis-
ky a prlibéznym srovnavanim s ostatnimi destilaty
se Whiskybrani odlisuje od fady dalsich publikaci,
které se neustale objevuji na kniznim trhu. Pfi psa-
ni knihy jsem plné zuzitkoval predevsim unikatnf
moznost navstivit vsechny skotské palirny, jichz je
vice nez 100, hovorit s jejich fediteli a pracovniky,

v nékolika z téchto paliren potom dokonce stra-
vit nékolik dnli pfimo ve vyrobé. Diky mnozstvi
kladenych otézek, podrobnym poznamkam a fo-
tografické dokumentaci jsem krok za krokem byl
s to zacit chapat zjevné i mnohdy skryté nuance
vnitiné nesmirné bohatého svéta whisky. Totéz
plati o firmach, které dodavaji raselinu, slad, kvas-
nice, karamel, sudy, lahve, uzavéry, etikety, obaly
¢i skladuijf, staceji, lahvuji nebo prodavajf skotskou
whisky. Vyusténim jsou popis a organoleptika jed-
notlivych paliren a znacek. Ostatné stejnou cestou
se bude ubirat rovnéz pfipadny ctendr, kterého
mozna navic zprvu trochu prekvapi, Zze v knize
o destilatech je vénovéna takova pozornost vinu.
Vzhledem k tomu, Ze zejména prvni dva dily jsou
urceny rovnéz vysokoskolskym studentdm, bylo
nezbytné misty zapracovat na odpovidajici Urovni
nékteré souvisejici otazky z oboru biologie, che-
mie, kvasné a destilacni technologie, coz v zad-
ném pripadé necini knihu ctivéjsi. Na zavér jsou
pfipojeny podrobné rejstriky, které umoznuji za-
kladni orientaci v ndrocném odborném textu.”

Z vySe uvedenych slov je zfejmé, Ze ctyrdilna pu-
blikace Whiskybrani je uréena pouze skute¢nym
zajemclm o danou problematiku, at jiz z fad pro-
fesiondlt, studentd ci laické verejnosti. Z vlastni
zkuSenosti mohu dodat, Ze text a casto také fo-
tografie paliren nebo lahvi whisky pfimo nabéada-
ji ochutnat néktery destilat. Tomu se vibec neni
tfeba branit, nebot to také patfi k této knize. Na
druhou stranu necht pritom prevladd princip ro-
zumné dostatecnosti!
Slainte mhath!
Svatopluk Buchlovsky



Srde¢né€ vas zveme na prezentaci Brand Ambasadora Jana Albrechta.

V prub&hu piednasky spojené s echutndvkou vém bude
poodhalena rouska tajemstvi legendarniie rumu Zacapa23 Centenario.

# o e

TéSime se na vas kaZzdou stiedu 0d-17°° do 19% na adrese:

IWDARREHBUSE #1

Sokolovskd 105/68 — 100 m od stanice metra B-KfiZfkova.

Vzhledem k limitované kapacité auditoria si misto pro sebe a své pratele rezervujte
v pondéli aZ patek mezi 11°°-19°% hodin, na telefonu 608 520 526 nebo mailem info@warehouse1.cz

Vstup volny, vystup nezapomenutelny.

Guatemala je zemé opfedend legendami, zemé& Toltékd
a Mayd, dodnes zdhadné a plné mysterii. Jednim z jejich
pokladd, které nyni objevuje svét, je i rum Zacapa23.
Destilace $tdvy prvniho lisovani cukrové titiny tzv.
panenského medu. a stafeni procesem Sistema Solera
v. nadmoiské vySce 2300 metrl déva rumu Zacapa23
unikatni jemoost afwyvazenost chuti. Vyjimecnou kvalitu
dokladuje i.udgleni platinové.medaile na International Rum
Festivalu vroce 20027ajeho nasiednétvedenido Siné slévy.

%,



AZIENDA VINICOLA CALABRETTA

Sopka Etna 750 metrii nad morem / Sicilie

Jiz po ¢tyfi generace péstuje Calabrettova rodina vino na Etné podle prastaré
tradice s minimalnim osetfovanim vinic (pouziva se pouze minimalni mnozstvi
mineralu siranu médnatého a siry), hnojenim organickym hnojem, komposto-

vanim, oranim a prorezavanim keru.

Jak fiké Massimiliano Calabretta: ,,Nase vinice jsou
vymezeny zidkami z vulkanickych kamen(, kte-
ré krizuji nasi krajinu. Mistni vulkanické podlozi,
kombinované s vyraznymi teplotnimi rozdily bé-
hem dne a noci a hojnost slunecniho zéareni davaji
hroznlm neobycejny vyraz, kdyz jsou v poloviné
fijina sklizeny dokonale zralé. Nase vina maji oso-
bitou vani a chut, které odrazeji zvlastnost tohoto
koutu Itélie.

N&s vinohrad se vyvijel pfirozené. Vinice jsou smi-
seny s olivovniky a ovocnymi sady. Kdyz se ocitne-
te na nasich vinicich, ucitite lu¢ni trdvu a budete
silné vnimat podlozi. Mdzete slyset cvreky, bzuce-
ni vcel, vos a malych srsnd. Vyskytuji se tu i divoci
krélici, kterym nékdy chutnaji mladé listy cerstvé
zasazenych kefU... To je ale pfiroda!

MuUZete zde v zdvislosti na sezoné najit i exotické
ovoce a zeleninu, jako jsou zvlastni indické hrus-
ky, nebo sparagogne, coz je horkd odrtda chre-
stu. Tyto plodiny péstujeme pro vlastni potfebu
a pro nase pratele. Ve vyssich polohdch potom
muUzete vidét i horské kvétiny.”

Struc¢né z historie: Kratce po roce 1900 se Gaeta-
no Calabretta ozenil s ,,donnou Grazii” a poridil
si vinice. Mezi lety 1920 a 1930 se jejich vina pro-
ddvala hlavné na severu Itélie. Po 2. Svétové vélce
si jejich syn Salvatore vzal mladou Zenu, ,,donnu
Concettu”, kterd méla v majetku také velky vino-
hrad. Tim se jesté vice zvétsila rozloha jejich vinic.
V roce 1997 Massimo & Massimiliano, syn a vnuk
Salvatoreho a Concetty, postavili novy vinohrad
a zacali proddvat vina se znackou Calabretta do
celého svéta.

Viceuroviiové sklepy udrzuji prirozenou cestou
diky vulkanické skale perfektni teplotu a vih-
kost. Mnozstvi velkych sudl ze slovinskych dubt
umozfiuje nechdvat vina zrat tradi¢ni cestou.

Pro kvaseni jsou pouZzivany pouze mistni kvas-
nice, které preménuji cukry na alkohol v malych
a stfedné velkych pouzitych sudech. Malé mnoz-
stvi specidlnich vin je uklddano ke zrani do sta-
rych barikl, coz zarucuje okysliceni bez pfilisného
prosazeni se dreva.



ETNA ROSSO

Béhem staleti se odriida Nerello Mascalese vyvi-
jela. Pokud jsou tyto méné zndmé Cervené bobu-
le kultivovany, mohou milovniky vina pfekvapit.
Velké rozpéti teplot, nizké vynosy a velmi staré
kefe mohou vinu propujcit ojedinélou a neopa-
kovatelnou vlni a chut, charakteristickou pro
oblast Etny.

Calabrettova rodina dnes nechdva zrat odradu
Etna Rosso po dlouhych 42 mésict ve velkych
dubovych sudech uloZenych v podzemnich skle-
pich, kde je ukryta pred vykyvy teplot, pred svét-
lem a vlhkosti.

.Jsme schopni vyrabét vino, které vdam umozni
poodhalit pGvab prastaré chuti, a ozivit tak pocit
davnych cast.”

Etna Rosso 1999

Plocha: 7 hektart

Puda: cerny vulkanicky kamenity terén
Hrozny: Nerello Mascalese ,,malé ¢erné z Mascali”
a Nerello Cappuccio ,,malé cerné s kapuci”

Stari vinic: 60-80 let, s keri i pres sto let starymi
Pocet hlav na hektar: 5000-6000, mnohé z nich
stale bez americkych klond.

Vynos: 70 %

Sklizen: Polovina fijna. Rucné do prepravek. Pouze
perfektné zralé hrozny

Presovani: Jemné po odstranéni stonkd.
Fermentace probiha v 5-7 dnd v inoxovych
tancich, potom ve drevé

Zrani: Velké drevéné sudy 50/70 hl

U nas ve Warehouse #1
si muzete zakoupit Calabrettu:

Etna Rosso 2002 - 460 K¢ (Cervené)
Carricante 2009 - 300 K¢ (bilé)
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http://www.calabretta.net

snoubeni doutniku

ROCKY PATEL VINTAGE 1999 ROBUSTO (CONNECTICUT)
CAPOVILLA DISTILLATO DI MELE TABACCO

Pro toto ¢islo naseho casopisu jsem si vybral dva predstavitele krasnych neresti,
jejichz souhra mé velice pfijemné prekvapila. Destilat Mele Tabacco z produkce
Gianniho Capovilly, ve kterém jsou mistrovsky propojeny chuté jablek a ta-
bakovych listli Kentucky, vypéstovanych v italském regionu Veneto, a svétlé
robusto Rocky Patel Vintage 1999 mé lakaly a zaroven naplnovaly zvédavosti.

Vané a chut uzenych tabakovych listd v Capo-
villové destilatu je dosti zfetelnd, a pridava tak
tomuto produktu na extravagantnosti.

Trochu jsem se obaval, zda nebude chut az pfilis
intenzivni, coz je pro vétsinu , toskanct” (italskych
doutnikd) charakteristické. Radéji jsem proto zvolil
jemnéjsi doutnik, aby exploze silnych tabdkovych
ténd nebyla pfilis dominantni. Sahl jsem proto po
oblasti , Connecticut”, kterd je jemnosti a elegan-
ci proslavend. Konkrétné vynikajici ro¢nikovy kus
Rocky Patel Vintage 1999 Robusto (Connecticut),
na ktery jsem si jiz delsi dobu brousil zuby.

| pfes to, Ze ddvam prednost tmavsim kubanskym
vitoldm, jsem byl totiz zvédavy, jak se bude tento
doutnik svétle bézové barvy, typické pro druhou
nejlépe hodnocenou oblast na svété, snoubit
s Capovillovym destilatem.

Delikatni, extra jemna chut s tony smetany a va-
nilky a ndznaky karamelovych a ofechovych vje-
muU mi tak pfipadala jako idedini k podkresleni
nakourené chuti palenky. A opravdu, povedlo se.
Po prvotnich rozpacich, kdy se mi zdalo, ze dout-
nik bude hrat jen druhé housle a vyrazu destilatu
se nedorovnd, se dostavilo uspokojeni ve formé



vyniknuti krasnych tabdkovych tonl u destilatu.
Nejprve jsem Cekal, Ze se chuté budou néjak pro-
linat, to se ale nestalo. Doslo vsak k tak zajimavé-
mu snoubeni, kdy jemnost a elegance doutniku
zUstavala po celou dobu ve stejné intenzité, ale
spojeni posilovalo a ménilo chut vybrané koralky.
Ta nejprve ukézala naplno rozvinuté tény tabdku
s lehkym zintenzivnénim alkoholu. Chut velice
zajimava a s ni¢im nesrovnatelnd. Po zhruba jed-
nom centimetru toho leh¢iho, co doutnik nabizi,
se dostavila necekand zmeéna. Rozjela se symfonie
oslavujici jable¢né sady z Itdlie. Tabdkové tény zce-
la ustoupily do pozadi a na patfe se na delsi dobu
usadily pouze ovocné, prevazné jablecné tény.
Zfejmé diky jemnym vanilkovo-smetanovym akor-
dim connecticutského tabaku mi pfipadalo, jako
by jablka doprovézela lehkd chut maslovych hru-
sek. Jesté prekvapivéjsi bylo sladnuti jable¢né chuti
po dobu dalsich zhruba dvou centimetr( doutniku,
na ktery bych malem zapomnél, kdyby mi Gzasné
nedrzel popel pohromadé. Nabidl mi skvostny po-
hled na strukturu jiz vykoufenych prvnich tfi centi-
metrd, radost pohledét!

Nepodbizivost doutniku pokracovala, i kdyz pfi-
rozené gradoval, a mozna i proto doslo opét ke
zméné chuti destildtu. Ovocné aromatické vjemy
ustoupily do pozadi a gradovala intenzita alkoholu
jako takového. Ten jako by se v predchozich dous-
cich ztratil. Findle malinko ostfejsiho charakteru
tak opét vyzdvihlo chut tabéku, pfidala se i chut
klze a lehké karamelové tony.

Secteno a podtrzeno, celé snoubeni mi pfipada-
lo jako velice rafinované, hravé a zabavné. Tuto
kombinaci doporucuji vsem vyznavactim lehkych
tabdkd, ale i fajnSmekram, ktefi chtéji ochutnat
velice zajimavou harmonii ro¢nikového tabaku,
ktery zral po dobu sedmi let, a neviedniho destila-
tu od nejuznavanéjsiho italského mistra destilace.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd

CAPOVILLA DISTILLATO DI MELE TABACCO
Pro tento skvost z dilny Gianniho Capovilly byly pouZity
Jablecné destildty planych jablek Renette Champagne
z Maremma a Cervenych jablek Mantova Trentino. Déle
byly pouzity uzené tabakové listy Kentucky italského
plvodu z oblasti Veneta, které se pouZivaji pro vyrobu
dvou ,toskanci”, italskych, ru¢né vyrobenych doutniki
Toscano originale a Moro. Vzhledem k tomu, Ze tabako-
vé listy obsahuji toxiny jako alkaloidy, nikotin atd., bylo
nutné najit vhodny zptsob jak ziskat podstatu tabako-
vych listG a ndsledné ji dodat do jablecného destilatu ve
formé infuze. Jak fika sém mistr: ,Zpdsob, Cas a dvojita
destilace jsou soucasti od zacatku jedine¢né propraco-
vaného procesu, jehoZ detaily nechci vyzrazovat.” Jisté
je, Ze je Mele Tabacco po dvojité destilaci umistén na
necelé 3 roky do sudd z francouzskych dubd a Ze je na
findlnich 46 % naredén pramenitou vodou. Tento desti-
lat si pravdépodobné vychutnaji i vyznavaci Single Malt
whisky.




IWRARREHOUSE #]
top 10 - leden-Gnor 2013

1.

Ron ZACAPA 23

Ron DIPLOMATICO Reserva Exclusiva

Ron CARTAVIO - X.0.

W

Rum ZAYA — Gran Reserva 12 Y.O.

Ron DIPLOMATICO Afejo

Ron MILLONARIO - Solera 15 Reserva Especial

Tequila CENTINELA — Afejo 100 % Agave

Blended Whisky GREAT KING STREET — COMPASS BOX

Single Malt Whisky ISLE OF JURA — 10 Y.O.

10.

Cognac GODET - Gastronome 14 Y.O.
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EVERYONE DECIDED
TO COME BACK TO YOUR PLACE.
PERFECT.

HAND-SELECTED 100% WEBER BLUE AGAVE. THE WORLD'S FINEST ULTRA-PREMIUM TEQUILA

SIMPLY PERFECT.
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