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N evim jak vam, ale mné se zda, Ze roky leti jako divoka voda. No co, kdyZ leti roky, da se s tim Zit, ale kdyZ vam kvali
velké vodé leti doll a je kamsi do dali odnasen vas diim i s vécmi a vzpominkami, které jste s nim méli spojené, Zit se s tim
da asi jen velmi téZko. Méli bychom tedy pfri louceni s pravé koncicim rokem 2024 vzpomenout i na nase spoluobc&any, kteri
byli letos této narocné Zivotni zkousce vystaveni. Dnes a denné bychom také neméli zapominat na lidi, ktefi jsou jesté dal na
vychodé proti své vili soucasti pekla pokracujici valky, rozpoutané $ilenym ruskym KGBakem. Doufejme, Ze novy rok bude
pro v3echny lep$im a pfi jeho bilancovani budeme mit trochu vice dlvod( k optimismu neZ praveé ted. AZ si tedy budete s né-
kym pripijet na Novy rok, méjte, prosim, na mysli i ty lidi, kteri nejsou ¢leny vasi rodiny ani nejsou vasimi nejblizsimi prateli.
A kdo vi, tfeba i toto my$lenkové propojeni pomUZe ménit véci k lepdimu. Ignorace utrpeni druhych nic k lepdimu nezméni.

Toto Cislo tedy miZete brat treba jako inspiraci pro néjaky pripitek a nemusi byt nutné pouze novorocni. Najdete v ném jak
zajimavé lahve, tak i napadité drinky. VétSinou se pochopitelné jedna o vice ¢i méné alkoholické napoje, ale pozor, poprvé
se obsirnéji zabyvame i destilaty s obsahem alkoholu 0 %. Ano, Ctete dobi‘e - zacali jsme zastupovat Sober Spirits, bezkon-
kurenc¢né nejlepsi nealkoholické destilaty na trhu. Z titulni strany se na vas diva Calixte Payan, ktery je na svém domacim
destila¢nim zarizeni vymyslel a déla s nimi diru do svéta. Ten, kdo nechce, nebo z néjakého diivodu nemdiZe pit alkohol, ma
poprvé moznost si vychutnat znamé koktejly, které se Llisi od téch alkoholickych pouze tim, Ze alkohol neobsahuji, zatimco
chut jim zUstava.

Kromé lahvi a drinkd se mdZete nechat inspirovat ti'eba i pribéhy z nejriiznéjsich koncin svéta. Zavedeme vas na Novy Zé-
land do noveé oteviené destilerie Scapegrace Distilling Company, do bard Madridu, do danského Karibiku s A. H. Riisem, na
Barbados do West Indies Rum Distillery, na UZasny Skotsky ostrov Arran za stejné UZasnou whisky, kterou zde destiluji, do
Apulie, kde se nachazi biodynamické vinarstvi L'Archetipo, nebo za doutniky do Nikaragui. No, a kdyby vam u ¢teni nahodou
vyhladlo, tak se mUZete nechat inspirovat opojnymi chlebicky v rubrice Culinarium. Posudte sami: chlebitek se Sunkou od
kosti macerovanou v jamajském rumu Hampden Estate, to si pfece nemdZete nechat ujit.

A jesté jeden tip na zavér, nez Casopis zavrete a odloZite: bezdratové stmivatelné lampicky Wilma, které mohou dodat
potrebné svétlo na jakykoli stdl, at’ uz v podniku, pokud néjaky vlastnite, nebo doma. Mame je pro vas a urcité stoji za po-
zornost. Tak Stastny novy rok, pratelé!

Jakub Janecek

Y

Jakub Janecek Jiri Rabel
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Aktualni ¢islo ¢asopisu Warehouse #1
muzZete najit, prolistovat a &ist také na
strankdch www.warehousel.cz, kde na-
leznete v elektronické podobé i véechna
pfedchozi dosud vydana ¢isla.
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PERLENI

Text: Tomas Mozr, foto: Lubo$ Wisniewski

Klarifikace, karbonizace, fat-washing - ne, to nejsou zadna vymysle-
na slova, nybrz pokrocilé techniky pripravy napojt, které jsou nedilné
spjaty nejen s barovou kulturou. Pravdou totiz je, Ze tyto techniky jsou
prirozenou soucasti gastronomie a aktualné zazivaji sviij rozkvét v téch
nejlepSich barech na svété. Nase pozornost se dnes ovSsem upre zejmeé-
na na tu nejbéznéjsi z nich, kterou je karbonizace.




Perleni neboli karbonizace je jedna z pokrocilych tech-
nik pro pfipravu ingredienci a koktejld, jejimz zakla-
dem jsou prizracnost a chlad. To znamena, Ze cesta
k uspéchu vede skrze dva faktory. Tim prvnim je cis-
tota napoje, zatimco ten druhy spociva v teplot&. Cim
studenéjsi tedy tekutina pred karbonizaci bude, ideal-
né okolo 0 °C, tim lepsi bude vysledek. V otadzce kar-
bonizace poté existuji dva druhy, jimiZ jsou prirozené
a umélé perleni. Tradi¢ni Sumiva vina, jakym je napri-
klad Sampariské, ziskavaji perleni pfirozené za pomoci
kvasinek v prdbéhu druhotné fermentace v lahvi. Sou-
¢asnym barovym trendem je vSak uméla karbonizace,
a tak se slusi podotknout, Ze chut, kterou dostanete
do vina skrze tuto techniku, je jina. Nikoliv lepSi ¢i vy-
slovené horsi, zkratka jen jina. Pokud se tedy rozhod-
nete vino naperlit, musite si nejdrive poloZit otazku,
zda je vino dobré, pokud je ledové vychlazené, a tim
nemyslim prijemné studené beaujolais, ale vskutku le-
dové vychlazené. Nejlépe tedy udélate, pokud umistite
vino na chvili do mrazni¢ky a pak ho ledové studené
ochutnate. Jestlize je takovéto vino nevyvazené, pre-
vladaji-li taniny nebo je ponékud prazdné, pak mu ani
naperleni nepomze.

Jakmile se pro karbonizaci vina rozhodnete, pamatuijte,
Ze velmi vyznamnym faktorem u této techniky je sprav-
né vychlazeni smési a predevsim tlak, ktery se odviji
od procent alkoholu. Mate-li napriklad méné alkoholic-
ké bilé vino o sile 10-12 % alkoholu, pak je vhodné jej
sytit maximalnim mnoZstvim 30-35 PSI, pri¢emz berte
v potaz, Ze jedna bombicka CO, se rovna 8,4 gramu ply-
nu, coz znamena, Ze pro tyto uUcely by vam jedna bom-
bicka méla stacit. U vina, jehoZ objem alkoholu se po-
hybuje mezi 14 a 15 %, by nasledné Uroveri syceni méla
byt 40 PSI pri 0 °C, zatimco u vin s vy$$im obsahem
alkoholu je vhodné syceni 42-45 PSI. Dilezité je ovsem
uvédomit si, Ze vétsina vin je lepsi ve své podobé bez
bublin, coZ ndm pripomina i drobna paradoxni skutec-
nost, Ze legendarni otec $ampariského Dom Pérignon
az do konce svého Zivota usiloval o to, aby ze svych vin
vytvoril zase ticha.

KARBONIZACE KOKTEJLU

KdyZ pohlédneme do koktejlové historie, mdzeme si
povsimnout dvou aspektd, diky nimz byli Americ¢ané
ve svych napojovych zvyklostech nepiehlédnutelni. Ad
jedna ve svych napojich méli radi led a ad dvé méli
zvlastni sklon pridavat do vSeho sodovku. Ostatné
zlstaneme-li u druhého z aspektl, neni divu, protoze
bublinky vytvareji krasnou texturu na jazyku, ale i vizu-
alni efekt v kvalitnim Cistém skle, a to nejddlezit&jsi je,
Ze zvyraznuji a pozdvihuji to elementarni pri chutovém
zazitku - uvolnuji aroma a prinasi pocit lehkosti.

ZpUsobd, jak naperlit napoj, je mnoho, tim dnes ne-
jdostupnéjsim je iSi Twist lahev na sodové bombicky
plnéné CO,, v nichZz mizeme naperlit takika jakouko-
liv tekutinu. Stejné tak mdZeme pridavat CO, do ovoce
nebo Zelatiny, v takovém pripadé se nabizi Slehackova
lahev ¢i méné doporucovana, ackoli dostupnéjsi vari-
anta Sodastream. Pokud v baru vyuZzivate suchy led,
bez problémd ho mlzete pouZit jako dalsi zpUsob, jeli-
koz je vlastné stlacenou pevnou formou oxidu uhlicité-
ho. V takovém pripadé pouZivejte PET lahev na sycené
napoje podobné jako v pripadé karbonizacniho systé-
mu - vétsina sycenych napoji ma 5-6 g CO, na litr, coz
znamena, Ze pouzijeme i stejné mnozstvi suchého ledu.
Do zchlazené tekutiny vloZte suchy led, zavrete, pro-
ti'epte a nechte ho vstrebat. Pokud se ovSem chystate
vyuZivat karbonizaci vice, urcité je efektivnéjsi postavit
si vlastni karbonizacni systém. Jestlize jste netrpélivi,
pak se nabizi vymrazit destilat v mrazni¢ce pri teplo-
té -20 °C a smichat jej pied karbonizaci s vychlazenym
mixerem (soda, tonik apod.) v pomé&ru 60 ml na 105 ml
vychlazeného mixeru. Dave Arnold, autor oceriované
knihy Liquid Intelligence, doporucuje pro karbonizova-
ni drinky v rozmezi 14-16 procent alkoholu. Spravny
pomér pro vysledny drink o objemu 165 ml je postave-
ny na pouziti 60 ml destilatu o sile 40-50 % alc. s ne-
alkoholickymi slozkami. VétSina téchto napojt, pokud
jsou ochutnavany bez naperleni, chutna dost nevyraz-
né, prilis slabé a nékdy vodové, nebot vzdy je potreba
pred karbonizaci koktejl naredit nalezitym mnoZstvim
vody. Vérte ale, Ze jakmile ochutnate naperlenou verzi,
zcela ji podlehnete.

Ve své podstaté vSechny drinky, které chcete karboni-
zovat, budou slabé. Pamatujte, Ze jednim ze zakladnich
pravidel pro karbonizaci je nepripravovat prilis slad-
ké drinky, pokud je chcete naperlit. V bézné recepture
tak dbejte na to, abyste pridali vic vody a upravili podil
sladké slozky. Vysledky svych pokusd mulZete otesto-
vat tak, Ze budete drinky ochutnavat pred karboniza-
ci a po ni, pricemz jako zakladni postup mdzete zvolit
pridani sody do béZného vysokoalkoholického koktejlu,
a zkratka sledovat zmény. U rady receptur se pred-
poklada klarifikace, nebo minimalné urcitd priprava
predem, coZ je i dlivod, proc k této technice pristupuje
rumovy ambasador Lukas Hanzl: ,Rad pracuji s pred-
pripravenymi drinky, pokud se jedna o vétSi mnoZstvi.
Drinky jsou pak konzistentni a mohu je rychle pripravit
hostlm. JelikoZ jsem barman v letech, rad si praci zjed-
nodu&im, ale stale zachovam kvalitu drinku.“ Navzdo-
ry tomu, Ze si koktejly pripravite dopredu, neznamena
to jakékoliv oSizeni surovin. VZdy byste méli pouzivat
cerstvé ingredience - den starou limetovou Stavu si
tedy nechte na jiné ucely. Pro karbonizaci je potreba
vyhradné cerstvych surovin.
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V pripadé destilatu, potazmo koktejlu, je to ponékud
komplikovanéjsi. Obecné lze podotknout, Ze svétlé de-
stilaty reaguji na perleni lépe. Idedlni jsou napriklad
jelikoz ma tendenci prevzit v drinku kontrolu na uUkor
rovnovahy. Trebaze rumy jsou obecné vhodné ke kar-
bonizaci, jak pripomina Dave Arnold: ,Rozhodnete-li se
pro perleni rumu, vZdy je to sazka do loterie, nékdy
totiz mlZe karbonizace vzbudit nezadouci dojem lev-
ného rumu.” Oproti tomu destilaty na bazi obili se vzdy
umocni. Pokud tudiz mate radi whiskey se sodou, pak
mate radi perleni, nicméné je tézké nékdy najit balanc,
zatimco jiné alkoholické napoje typu Campari ¢i Apero-
lu doslova volaji po tom, aby byly naperleny. Méné zna-
mym tajemstvim je posléze pridat jednu aZ dvé kapky
solného roztoku.

Z hlediska perleni klasickych drink( tak ¢lovék celi né-
kterym pokustm, které zkratka nékdy nefunguji - pri-
kladem budiZ Manhattan -, zatimco jiné koktejly jako
Margarita nebo Negroni funguji perfektné.
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SPARKLING MARACUJA

40 ml 100% agave tequily Cabrito Blanco
20 ml likéru Chinola

15 ml erstvé limetové Stavy

40 ml Cerstvé Stavy z rliZzového grepu

10 ml Campari

mata

Postup: V8echny ingredience postupné pridejte do Sej-
kru naplnéného ledem. Energicky protfepejte. (Pokud
nebudete chtit 3ejkrovat, mdZete misto ledu pouZit
60 ml vody a promichat.) Scedte do pfipravené lahve
od Sodastreamu a naperlete. Sklenici typu highball na-
plite ledem a prelijte naperlenym drinkem.

Sparkling Maracuja namichal ambasador Lukas Hanzl.



Predstavte si, jak se pohodlné usadite na své misto a s napétim oce-
kavate prvni tony orchestralni skladby inspirované slavnym skladate-
lem, kterym neni nikdo jiny nez Petr Ilji¢ Cajkovskij. Zdviha se opona
a vy si vychutnavate pohled na ladné tanecni kreace aktérd v baletu
Louskacek - svétoznamém pribéhu, ktery se v predvanocnim obdobi
hraje po celém svété. A samozi'ejmé Praha, coby misto, kde se odehra-
la premiéra tohoto predstaveni jiz v roce 1908, nemize byt vyjimkou.

Bar Forbina se nachazi primo pred vstupem do Narod- Pro mé osobné je divadelni tematika navic vyjime¢nym
niho divadla. Nejen ndzev baru, ktery odkazuje na &ast a takrka nevycerpatelnym zdrojem inspirace. | proto
Jev|§té pFed SCénOU, je ovéem Uzce Spjaty s divadelni jsem se zni pﬁ tvorbé tohoto drinku rozhodl Eerpat.

tematikou. TaktéZ naSe prvni koktejlové menu je plné v baru se snazime vyuzivat lokalni ingredience a se-
odkaz(l na rlizna predstaveni. Celkové je inspirované zonnost jednotlivych surovin. Tento rok jsme se na
Sestnacti hrami, které jsme prevedli do tekuté podoby. zimni sezonu pripravovali o néco dfive a jiZz v lété jsme




© Lubo$ Wigniewski

nasbirali mladé orechy. Ty jsme posléze nechali Ctyri
mésice odlezet v cerveném viné, které jsme obohatili
jesté o cukr a whisky. Takto jsme si vytvorili urcity za-
klad pro nasi sezonni nabidku, v niZ tato ingredience
muUZe dale vyniknout.

Desetiletd skotskd whisky od znacky Arran dokonale
kombinuje sudy po bourbonu a sherry, a vytvari tak
harmonickou smés dvou druhl dreva. To jsem povaZo-
val za jedine¢ny zaklad pro tekutou baletni hru, ktera
opisuje pribéh Klary a drevéného Louskacka. Faktem
je, Ze vyroba figurky Louskacka se zacala v némeckém
pohrani¢i v Krusnych horach. To bylo zaroveri jednim
z ddvodd, pro¢ jsem se rozhodl pro medovinu, ktera
prida drinku plnost a lokalni charakter.

Louskacek je unikatni hra, ktera se obecné tési velké-
mu zajmu ze strany divakd. Je to pribéh plny fanta-
zie, jenz vas nepochybné zahreje na dusi, stejné jako

Warehouse #1 Drink sezony
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jeho tekuta forma, kterou si mlzete nejlépe vychutnat
v horkém provedeni.

LOUSKACEK
30 ml Arran 10y

70 ml ¢erveného vina s mladymi orechy
(svatojanské vino)

15 ml medoviny

15 ml filtrované vody

it

Peter Pliestik - Bar Forbina
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BOTRAM

GODET CREME DE LA CREME

Tento lahodny likér predstavuje luxusni spojeni koriaku
Godet a francouzského ovesného mléka. Oproti klasickym
smetanovym likérlm totiZ nabizi Uplné jiny pohled na svét.
Na rozdil od nich neobsahuje kravské mléko, coZz znamena, BOTRAN INFINITO
Ze neobsahuje zadnou laktozu. Je vyroben vyhradné z pri-
rodnich surovin a jako takovy ma vyrazné nizsi kalorickou
hodnotu. Sametova textura a univerzalni chutovy profil
se hrejivym naznakem skoficovych susenek ¢ini z toho-
to likéru idealni volbu pro rGzné prileZitosti. NejlepSim
zplsobem, jak si jej vychutnat, je dat si jej s ledem nebo
jesté épe nalit si ho rovnou vychlazeny primo z lednice.
630 K¢

Za kazdym skvélym rumem stoji maestro ronero.
V pripadé Botranu je to maestra ronera Magda Lépez,
ktera ma s guatemalskym rumem jiz 29 let zkuSe-
nosti. Botran Infinito je prvni rum na svétg, ktery zral
v osmi rGznych sudech, a to konkrétné v sudech po
americké whiskey, ve stfedné vypalenych sudech
po americké whiskey, v sudech po sherry, v sudech
po portském, v sudech po italském viné Amarone,
v sudech po francouzském viné Sauternes, v sudech
po Spanélském viné Ribera Del Duero z Burgosu
a v neposledni radé jesté v sudech po italské Marsa-
le. Tato prestizni limitovana edice vznikla jako pocta
jednomu z pGvodnich ¢lend rodiny jménem Venancio
Botran, ktery se narodil v roce 1893. Vyrobeno bylo
jen velmi omezené mnoZzstvi 1893 lahvi. Rum byl la-
hvovan pfi sile 43 %, coZ chut plnou tmavé cokolady,
dreva a lehkych citrusovych tond pouze umocriuje.
Vse navic podtrhuje exkluzivni darkova kazeta, ktera
tak z této edice ¢ini vyjimecny darek. 4 490 K&
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SANTOS DUMONT X0

Inspiraci pro znacku Santos Dumont byl svétové uznavany
prikopnik letectvi, vynalezce a také dédic bohaté brazilské
plantaZnické dynastie Alberto Santos Dumont. Rozsahla
farma jeho rodiny nedaleko Sao Paula, kde se péstovala
kava a cukrova trtina, vyuZivala nejnovéjsi vynalezy ke
zvyseni efektivity produkce. Santose Dumonta
tak cely Zivot fascinovaly technologie, zejména
v oblasti letectvi. Navrhl, postavil a ridil prv-
ni motorové vzducholodé, a kdyz v roce 1901
v jedné z nich obletél Eiffelovu véz v Parizi, stal
se jednim z nejznaméjsich lidi na svété. Znacka
Santos Dumont tedy reflektuje jeho nespou-
taného ducha, vaser pro svobodu a radost
z letu. Zakladem tohoto destilatu je jedinecny
blend tradi¢nich melasovych rumd z Karibiku
a Stiedni Ameriky a brazilské cachagy vyrabé-
né z Cerstvé stavy cukrové trtiny. Proces zrani
poté vytvari jemnou, bohatou chut zralého ovo-
ce, plnou medovych ton(. 1 280 K¢

=

A W T VU B e



RON JOHAN OLD PLUM

Kdyz se potka Styrské remeslo s exotickymi surovinami, vznikne unikatni rum. Za-
timco vs$ak slovo ron v nazvu odkazuje ke $panélskému typu rumu, jméno Johan po-
ukazuje na arcivévodu Johanna Rakouského, vyznamného modernizatora a milovni-
ka Styrska, ktery Zil na prelomu 18.a 19. stoleti. Ron Johan Old Plum je tmavy, ovocny
a aromaticky rum destilovany v Rakousku z melasy z Paraguaye, ktery nejprve zraje
v novych a pouZitych sudech z amerického bilého dubu a v sudech po bourbonu, aby
posléze jeden rok dozraval v sudech po vyzralé
slivovici Golles Alte Zwetschke. Jde o svézi,
jemny rum, jenZ disponuje jemnou ovocnhou
chuti s vyraznym
aroma susenych
Svestek a kando-
vaného ovoce.
1210 Ke

SAIGON BAIGUR BLOSSOMING DRAGON GIN

Dne 10. Unora 2024 privital Vietnam rok draka, ktery potrva az do 28. ledna 2025. Drak symbolizuje silu a moc a ve
Vietnamu, kde lidé véri, Ze jsou potomky draka, ma velky mytologicky vyznam. Na oslavu roku draka proto vydala vi-
etnamska znacka Saigon Baigur limitovanou edici Blossoming Dragon Gin, ktera bude k dispozici pouze v roce draka.
Po peclivych pripravach tak vybral master distiller znacky Phu Nguyen pro vyrobu tohoto vyjime¢ného ginu celkem
14 lokalnich botanicals. Destilat nasledné infuzoval medem nasbiranym ze sadl stromu longan, ktery je téZ znamy jako
Draci oko. Tento med ma vyraznou kvétinovou a ovocnou chut, ktera se propisuje do vysledného ginu, v némz se setkava
vyvazena chut jalovce a kor'eni s komplexni vrstvou of‘echovych ton a medovou sladkosti. 1 100 K¢

BOTRAN KI'

Tento rum je nejnovéjsim a zaroveri ,nejsladsim" prirGstkem do portfolia znacky Botran.

V mayském jazyce, ktery je druhym nejcastéji pouzivanym jazykem v Guatemale, se termin

Ki' preklada jako ,sladky"”. Navzdory lehké sladkosti viak Botran Ki' zlistava vérny charakte- ’

ru znacky. Botran Ki' je smési rumd, které zraji 6 aZ 9 let v nevypalenych a sti'edné vypale- ;

nych sudech po americké whiskey, v sudech po sherry oloroso a v sudech po viné Moscatel. = _

Jiz ve vlni je citit sladkost karamelu, vanilky, medu i kandovaného ovoce, coZ se jesté zna- m
sobi v chuti oplyvajici sladkymi tony ¢erveného '

ovoce, medu a vypaleného dubu. 800 K& g = 3

PLANTERAY PXX0 20TH ANNIVERSARY

Zakladem pro Planteray PXXO je ocefiovany rum X0 20th Anniversary, jenZ ztélesriuje bo- }
haté dédictvi barbadoského rumového Femesla. Master blender znacky, Alexandre Gabri-
el, uloZil rum ke tretimu, zavére¢nému zrani do sudd po sherry z hroznd Pedro Ximénez
¢imz vzdava hold vyznamnym vinarstvim ve Spanélské Andalusii. Tato pocta tradi¢nim
postuplim dodava rumu novy rozmér. Zavérec¢né zrani v sudech po Pedro Ximénez po
dobu nékolika mésict zvyrazriuje v rumu tény prazeného kokosu, koreni, suseného ovoce,
orechll a rozinek, k nimz se pridava nadech Svestek, mandli, tfesni a zazvoru. 1 500 K¢



WILD IURKEY

BOURBON

WILD TURKEY - TURNAJ KROCANU

Dne 27. listopadu 2024 se v baru Ideas are Bullet-
proof uskute¢nil za podpory znacky Wild Turkey
a u prilezitosti oslav Dne dik@vzdani viibec prvni
ro¢nik barmanské pop-up soutéze ,Turnaj kroca-
nd“. SoutéZici z rad profesionalnich barman(
méli za kol vytvorit svlj vlastni tematicky kok-
tejl, se kterym méli b&€hem 30 minut soutézniho
¢asu ovladnout cely bar. Cilem bylo v baru vy-
tvorit pratelskou a uvolnénou atmosféru v du-
chu amerického Diklvzdani. V soutézi zvitézila
dvojice barman( Toma$ Bakaj (Anonymous Bar)
a Adam Bohuné&k (Bugsy's Bar), ktefi predstavili
svUj twist na klasicky koktejl Pifia Colada, posta-
veny na legendarnim bourbonu Wild Turkey 101.




RATAFIA MANDLICKA NEJLEPSi MANDLOVY
LIKER CESKE REPUBLIKY.

Na letosnim 4. ro¢niku Czech National Spirits Competition
2024 v soutézi vyrobcl likérd, lihovin a destilatd, ziskala _
Ratafia Mandli¢ka zlatou medaili za nejlepsi mandlovy Li- 'l

kér roku 2024. Prihlageny byly rdzné druhy mandlovych -’J CERCH NATIONAL SFIRITS COMPETITION 2024

produktl, Mandlovek, Mandlovic, a to i starenych v du-

bovych sudech od vyrobcd ze Slovenska pres Hustope- ' DIPLOM

Ce aZz po AS. A jaky pohled ma porota na Cisty produkt |

z mandli bez aromat? Predseda poroty Mgr. Michal Sedik

uvedl: ,Kombinace 100% prirodnich surovin a femeslné ZLATA MEDAILE
preciznosti je na svétové Urovni.” Ratafia Mandli¢ka se NEJILEPSI MANDLOVY LIKER ROKU 2024
stala symbolem kvality a vyjimecnosti v oblasti man-

dlovych lihovin a likérQ, ktera jako jedina neni vyro-
bena z nahrazky aromat, ale ze skute¢nych mandli
a stala se tak symbolem kvality nejen v nasi zemi.
Je to potvrzeni toho, Ze jit cestou nejvy$si moz-
né kvality prirodniho produktu se vyplaci! Jeji
chut je zazitek: jemnd, hladka, sametova, s na-
znaky sladkosti a bohatym mandlovym ténem,
ktery pretrvava. Mandlicka neni jen likér - je

to cesta do svéta tradice a vasné. Doprejte
sobé&, nebo svym blizkym chut vitéze a poznej-

te, pro¢ se Mandlicka stala symbolem dokona-
losti ve svété mandlovych alkoholickych napojd.

Ratafia — Mandlitka 33%

o
Mgr, Manin Kroplfkas
P N5

NEJEN CAMPARI VZBUDILO V KARLOVYCH
VARECH POPRASK

Jiz v minulém cisle naseho ¢asopisu jsme vam
prinesli nejcerstvéjsi dojmy z 58. ro¢niku Mezi-
narodniho filmového festivalu v Karlovych Va-
rech, ktery je povaZovan za nejdUlezitéjsi filmovy
festival ve stfedni a vychodni Evropg&. Méli by-
chom vsak pripomenout, Ze partnerstvi znacky
Campari s festivalem se zhmotnilo nejen ve for-
mé oficidlniho koktejlu a nabidce dalsich drinkd
v ramci festivalu, nybrz také v celé radé dalSich
partnerstvi, mimo jiné s Casopisem Reflex, kdy
bylo specialni Campari menu soucasti jejich po-
fadd. Jednim z nich byl také podcast Poprask,
ktery mUzZete sledovat kazdou stiedu na webu
Reflex.cz, redakénim YouTube kandle a vsSech
hlavnich podcastovych platformach. Poprask se
obecenstvu v Karlovych Varech predstavil vi-
bec poprvé. Ucinil tak prostrednictvim rozhovord
s ¢eskymi herci Janem Cinou a Alenou Dolakovou,
s nimiZ se moderatori dostali i k tématim, jaka
byste u popkulturniho podcastu ani necekali. Radi
bychom proto jesté jednou specialné podékovali
véem nasim partnertm, ktefi se spolec¢né s nami
podileli na jedine¢né atmosfére letosniho ro¢niku.




ALEXANDRE GABRIEL OPET V CESKE REPUBLICE

V prvni poloviné Fjna do Ceské republiky s dvouletym
odstupem od své vibec prvni ndvstévy zavital majitel
spole¢nosti Maison Ferrand, tvlrce a master blender
rumu Planteray a nékolika dalSich znacek, velky rumo-
vy vizionar Alexandre Gabriel. V rdmci svého nékolika-
denniho programu se v prostorach baru Alcron setkal
s novinari, na malebné Grand Farmé Michael uchvatil
rumové nadsence a v neposledni rFadé oslovil v praz-
ském Manesu také barmany a barmanky, kterym pro-
stfednictvim seminare nazvaného The Great Terroirs of
Rum nabidl nevSedni vhled do rumového svéta a podé-
lil se 0 nejedno z jeho tajemstvi. Kromé toho predstavil
jednu z novinek leto$niho podzimu, kterou je unikatni
Planteray PXX0 20th Anniversary, rozvijejici skrze treti
fazi stareni v sudech po sherry Pedro Ximénez jeden
ray XO 20th Anniversary. Jeho nadSeni pro autentic-
ké produkty, kdy jsou jednotlivé rumy dokonalym zté-

lesnénim historie a zaZitku, rovnéz prineslo krasnou
prezentaci o ndmornickém rumu. Alexandre Gabriel
je totiZz zastancem naprosté transparentnosti, a tak se
nevaha podélit ani o informace, které si mnozi vyrobci
stfeZi jako peclivé skryvané tajemstvi. Jednim z dlika-
z0 jeho potreby sdilet nabyté znalosti a védomosti je
i dalsi z knih, pod nizZ je Alexandre Gabriel podepsan,
tentokrat spole¢né s Mattem Pietrekem. Kniha nese
nazev Exploring 300 Years of Royal Navy Rum and Its
Techniques a na 256 stranach vypravi pribéh rumu,
jenZ byl prirozenou soudasti Zivota véech prislugnikd
britského kralovského namornictva. Postupné odkryva
nejen vyvoj a vyrobu tohoto rumu vcetné vsech tech-
nickych detailQ, ale také kulturni zvyklosti, které se
vazaly k jeho konzumaci. To vSe na zakladé vice nez
pétiletého rozsahlého vyzkumu dobovych zadznami
a dokumentd, do jejichZ nastudovani se vrhli s touhou
rozkryt pozadi tohoto fenoménu a oZivit jeho podstatu.
UZ ted tak mdzZeme napjaté premyslet, jakou dechbe-
rouci novinkou nas asi Alexandre Gabriel ohromi pristé.



© Frantigek Ortmann
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NEJOBDIVOVANEJSI
WHISKY SVETA

Nemohli jsme se s vétsi radosti podélit o zpravu, ze spole¢nost Drinks
International pravé jmenovala whiskey Michter’s tou nejobdivované;si
whisky svéta pro rok 2024. Michter’s se tak stala vlbec prvni znackou,
ktera obhajila prvni misto v jejich kazdoro¢nim seznamu 50 nejobdivo-
vanéjsich whisky.

Poradi urcuje uznavana akademie nezavislych odbornikl z vice nez
20 zemi. Whiskey Michter’s zlstava jedinou americkou whiskey, ktera
se kdy v zebri¢ku nejobdivovanéjSich whisky svéta umistila.

Podle Shaye Waterwortha, Séfredaktora ¢asopisu Drinks International,
,S€ Michter’s zapsala do historie a stala se prvni znac¢kou, ktera ziskala
dva tituly na vrcholu Zebri¢ku nejobdivovanéjSich whisky svéta. VSech-
ny znacky v zebricku maji tii spolecné znaky: vSechny vytvareji skvélé
drama, maji svtlij pribéh a Uzky vztah k obchodu. Michter’s vynika ve
vSech trech oblastech. Jeji vztah k sou¢asnému barovému remeslu, je-
hoz historie saha az do 18. stoleti, je velmi dobry a na kazdé odborné
akci se kolem jejiho stanku toci houfy barman(. Je to také nejtrendo-
véjSi americka whiskey ve zpravé Drinks International’s Brands Report
a jednou z nejvétsich vyzev, jakym znacka celi, je udrzet krok s poptav-
kou - coZ je ten nejprijemné;jsi problém pro kazdého vyrobce destilatd.”
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ichter’s Whis-
key si udrzela
svyj titul pro
nejobdivova-
néjsi Whisky
svéta - The World’s Most
Admired Whiskey.

Znacka Michter’s byla opét
privedena kzivotu vKen-
tucky béhem devadesa-
tych let minulého stoleti

a bé¢hem relativné kratké

WHISKIES
\ 2024
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MOST ADMIRED WHISKIES 2024

MICHTER'S

doby se vysplhala na vrchol
Zebricku nejrespektovandj-
$ich whiskey v oboru.
Destilerie, z niZ se pozdé&ji
stala Michter’s, byla zalo-
Zena v poloviné 18. stoleti
bratry Johannem a Micha-
elem Shenkem v Schaeffer-
stownu v Pensylvénii. Rik4
se, ze Shenk's patrila mezi
prvni americké whiskey,
které pouzivaly Zito zvlast-
nich obilnych poli, a poté,
co si vybudovala dobrou
povést, nakoupil tuto

whiskey dokonce George
Washington, aby zahral
vojaky v zimé roku 1778.
Nicméné teprve az v 50.le-
tech 20. stoleti destilerie
ziskala jméno, které zndme
dnes, kombinaci jmen syn
tehdej$tho spolumajitele,
Michaela a Petera. Vroce
1989 palirna vyhldsila
bankrot kvili nedostatku
poptavky po americké whis-
key. V poloviné devadesa-
tych let Joseph J. Magliocco
akonzultant Richard , Dick“

Newman koupili ochran-
nou zndmku a presunuli
znacku do Kentucky. Dnes
je Michter’s chvalena ob-
chodniky s destilaty a jeji
program vypalovani sudd je
jednim znejkomplexnéjsich
v oboru. Vykonny viceprezi-
dent Matt Magliocco a jeho
tym pokracuji ve spolupraci
strhem, aby predstavili
svou kombinaci smyslupl-
né historie a progresivnich
vyrobnich technik.
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PORADI

NO. COMPANY, COUNTRY MOVERS NO. COMPANY, COUNTRY MOVERS

1 MICHTERS, us NON-MOVER 25 FOUR ROSES, us RE-ENTRY
MOST ADMIRED AMERICAN
WHISKEY & MOST ADMIRED @ 26 STARWARD, AUSTRALIA v
WHISKEY IN THE WORLD

THE YAMAZAKI, JAPAN NON-MOVER 27 GORDON &MACPHAIL ~ A23

SCOTLAND
%%?g}?YDMIREDWORLD 28 CRAIGELLACHIE, sCOTIAND A 18

MOST ADMIRED WHISKIES 2024

\’h

CHICHIBU, JAPAN A3 29 WOVEN WHISKY MAKERS, A 6

SPRINGBANK, SCOTLAND A2 SCOTLAND
MOST ADMIIFED 30 KYRO, FINLAND v6

SCOTCH WHISKY
JOHNNIE WALKER, A3

SCOTLAND 32 CAOL ILA, SCOTLAND vi3
WOODFORD RESERVE, us A16

HIBIKI, JAPAN A3

THE BALVENIE, sCOTLAND A10
UNCLE NEAREST. Us A7 35 BAIN'’S, SOUTH AFRICA RE-ENTRY

31 BENROMACH, SCOTLAND NEW ENTRY

33 KAVALAN, TAIWAN RE-ENTRY

34 MILLSTONE, NETHERLANDS NEW ENTRY

BRUICHLADDICH, SCOTIAND W 6 ARDNAMURCHAN, v
SCOTLAND

COMPASS BOX, SCOTLAND A A * 37 KILLOWEN DISTILLERY, NEW ENTRY
,,,L IRELAND
ARDBEG, SCOTLAND v9 38 JURA SCOTLAND NEW /‘i

REDBREAST, IRELAND NON-MOVER .
MOST ADMIRED IRISH THREE SHIPS, SOUTH AFRICA NEW ENTRY

WHISKEY 40 AMRUT, INDIA A5 ( \
(N

HAKUSHU, JAPAN Al4
GLENDRONACH, SCOTLAND  A27

LAGAVULIN, SCOTLAND A4
HIGHLAND PARK, SCOTIAND A 12 43 GLENFIDDICH, SCOTIAND W17

4] EAGLE RARE, Us NEW ENTRY

42 ELIJAH CRAIG, us RE-ENTRY

TALISKER, SCOTLAND A15 44 WATERFORD, IRELAND A4

ABERFELDY, SCOTLAND RE-ENTRY 45 DEWAR'S, SCOTLAND RE-ENTRY
NIKKA, JAPAN Vi3 J”: 46 TEELING, IRELAND v 29

NC'NEAN, SCOTLAND NON-MOVER 47 BOWMORE, SCOTLAND RE-ENTRY

THE DALMORE, sCOTLAND RE-ENTRY 48 ANGELS ENVY, us NEW ENTRY

GLENFARCLAS, sSCOTLAND A23

50 BUNNAHABHAIN, sCOTIAND RE-ENTRY
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Text: Jakub Janecek a The Spirits Business, foto: archiv Scapegrace neni-li uvedeno jinak

Kdyz jsem v roce 2016 cestoval na Novy Zéland, Fidzi a do Tasmanie,
seznamil jsem se v novozélandském Aucklandu v podniku Ostro s mla-
dymi podnikateli Danielem McLaughlinem a Markem Nealem, ktefri mi
predstavili svlj novy projekt vyroby prvotridnich destilatt. Pod nazvem
Rogue Society tehdy vyrabéli vodku a gin a v planu méli v budoucnu
uvést na trh i whisky. Nasledné byli tito mladi entuziasté nuceni kvali
hrozbé soudniho sporu ohledné ochranné znamky nuceni své vyrobky
prejmenovat. Zvolili si nazev Scapegrace a za svym cilem, dobyt svét
svymi destilaty, sli s neutuchajicim nadsenim.
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Ze jdou spravnym smérem, se ukazalo pomérné zahy.
Jejich giny zacaly Uspésné sbirat ocenéni na svéto-
vych soutéZich a v roce 2018 byl jejich gin Scapegrace
Gold na IWCS v Londyné dokonce vyhlasen nejlepSim
ginem typu London Dry na svété, v konkurenci 600
prihlasenych vzorkd! Pozornost vzbudila také vyraz-
na lahev, kterou na soutéZi San Francisco World Spi-
rits Competition vyhlasili nejhez¢i lahvi ginu na svété
spolu s novym designem lahve pro gin Tanqueray 10.

My jsme zacali Scapegrace Distilling Co. zastupovat
na nasem trhu v roce 2017 a poprvé jsme vas s jejimi
giny seznamili ve 20. ¢isle naseho ¢asopisu. K verzim
ginu Scapegrace Classic a Scapegrace Gold se postu-
pem ¢asu pridaly i dalsi verze: NejdFiv to byl Scape-
grace Black, prvni pfirozené ¢erny gin na svété, ktery
po pridani toniku zméni barvu na purpurovou, coz
plsobi wow efekt na barech v mnoha zemich svéta,

5 ) /
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véetné& Ceské republiky. Tento gin jsme vam podrobné
predstavili na strankach naseho specialniho ginového
cisla.

Dal$im z rady ginG Scapegrace a zatim poslednim
v poradi je verze Blood Moon, ktera obsahuje vytazky
z novozélandskych ¢ervenych pomeranci, ¢erstvych
malin a kafrové limetky.

0 ’ ’

WHISKY NEZUSTAVA POZADU
Po mezindrodnich Uspésich jejich gind uZ Daniela
s Markem a jejich spole¢nikem Richardem Bourkem
nemohlo nic zastavit v cesté za jejich snem o vyrobé
vlastnich superprémiovych whisky. Ty se jim podarilo
uvést na trh v roce 2023 a u nas jste se s nimi mohli
seznamit vloni ve 33. Cisle naseho ¢asopisu, ve kterém
jsme informovali o tom, Ze limitovana edice Single Malt
Whisky Fortitude V ziskala nejvyssi ocenéni Master Me-
dal na prestiZni soutéZi Global World Whisky Masters.




2 -
' T Mark Neal a Daniel McLa

ughlin pozoruji zpovzdali vystavbu nové de;tilerie . [
- £ P2 " ®

V listopadu letoSniho roku se v historii spole¢nos-
ti Scapegrace odehrala zcela zasadni udalost, a sice
slavnostni otevreni jejich vlastni destilerie, o jejiz vy-
stavbé sice bylo rozhodnuto jiz v roce 2015, ale celé
Ctyri roky trval vybér vhodné lokality. Tu nakonec
nasli na Jiznim ostrové Nového Zélandu na brezich
jezera Dunstan, které napaji rfeka Clutha, pod horou
Pisa v centralnim Otagu. Toto misto bylo strategicky
zvoleno diky Uzasné cistoté ledovcové vody stékajici
z Jiznich Alp. Pravé ta je jednou z dulezitych sloZek
destilatd Scapegrace. Daniel McLaughlin, spoluzakla-
datel a vykonny reditel spole¢nosti Scapegrace Dis-
tilling, v souvislosti s otevienim destilerie uvedl, Ze
se ne nahodou palirna Scapegrace nachazi presné na
45. rovnobéZce. ,Tato rovnobézka totiZ lezi presné na
pul cesty mezi rovnikem a jiznim polem. Na tomto je-
dine¢ném misté dochazi k extrémnim sezonnim vyky-
vim teplot. V lété je zde intenzivni horko a sucho a v

zimé zase velmi chladno. To znamena, Ze zde v pribé-
hu 12 mésicl dochazi ke znaénému ovliviiovani nové
vypalenych destilatd uvnitr sudd, coz poskytuje mno-
hem vétsi hloubku a chut béhem kratsi doby. Prvni
znamky vyvoje chuti, které jsme zaznamenali béhem
poslednich tfi let, jsou velmi slibné."

McLaughlin také poznamenal, Ze vzhledem k extrém-
nim teplotdm 45. rovnobézky, ,které jsou pro zrani
whisky skvélé", neexistovali jini geografi¢ti uchazedi
o umisténi palirny.

Vysvétlil, ze ,vSe, co se tyCe této stavby, bylo zamé-
rené na udrzitelnost. JiZ na zac¢atku tohoto jedinec¢né-
ho projektu jsme se rozhodli, Ze misto fosilnich paliv
budeme pro pohon destila¢nich kotld vyuZivat obno-
vitelnou vodni energii, na konstrukci budovy palirny
jsme pouZili dfevo a vSude, kde to bylo mozné, jsme
pracovali s certifikovanymi ekologickymi materialy.
Také jsme na misté vysadili 7 000 pGvodnich stroma."

25
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Samotna destilerie, dnes nejvétsi na Novém Zélandu,
jejiz vystavba stala 30 milionl novozélandskych do-
larG (bezmala 424 miliond KE), se vyznacuje krasnou
rovnovahou mezi méstskym designem a venkovskym
prostiedim, nebot se nachazi na pozemku o rozloze
36 hektard s vyhledem na jezero pod horami.

Nové prostory umozni spole¢nosti Scapegrace vyrabét
160 000 beden jednosladové whisky ro¢né a dostatek
ginu a vodky, aby splnila své dlouhodobé progndzy.

Zarizeni na vyrobu whisky v nové palirné zahrnuje na
miru navrzeny 5 000litrovy surovinovy kotel a 3 500Li-
trovy prepalovaci kotel od skotského vyrobce desti-
lacnich zarizeni Speyside Copperworks. Ty bude mit
na starosti mistr palirnik a dalSi nepostradatelny ¢len
tymu Scapegrace, Anthony Lawry, ktery ma vice nez
desetiletou praxi s destilaci. Byl to pravé on, kdo vy-
ladil a zdokonalil receptury Scapegrace. Jeho odborné
znalosti, jak uvadi McLaughlin, jsou pro jejich spolec-
nost naprosto zasadni.

Vyroba bude kompletné probihat tradi¢ni metodou od
zrnka po sklo.

McLaughlin vyzdvihl zamé&reni palirny na whisky, pfi-
¢emz se predpoklada, Ze jen jeji jednosladova whisky

bude pri plném provozu generovat roc¢ni velkoobchod-
ni hodnotu 33 miliond novozélandskych dolart (pies
466 milionG K&).

»,Nasim cilem je pozvednout celosvétové renomé Nové-

ho Zélandu jakoZto vyrobce prvotfidnich destilatd. Za
poslednich 40 let jsme byli svédky obrovského ristu
novozélandského vinarského primyslu a o néco po-
dobného se snazime i v pripadé naseho prdmyslu pa-
lirenského."

Co se tyce sudl, které ve Scapegrace pouzivaji pro
zrani své whisky, tak se jedna o kombinaci sudl z pa-
nenského francouzského dubu, sudl po sherry Olo-
roso, prvné plnénych sudd po bourbonu a také nové
zkousenych mistnich sudd, do kterych bylo dfive ulo-
Zeno vino odrddy Pinot Noir z centralniho Otaga.

Zakladni rada whisky obsahuje singlemaltky Anthem
a Vanguard a Single Cask Sherry Finish s nazvem
Ephemeral. Tyto whisky bychom vam v brzké dobé
radi predstavili.

Limitované verze whisky Scapegrace s nazvy Fortitude V,
Fortuna VI a Dimension VIl jsou jiz celosvétové vyproda-
né. U nas v prodejné Warehouse #1 si mlzete prvni dvé
z nich jesté stale za 1 500, respektive 1 330 K¢ poridit.

v ’

Spole¢nost Scapegrace oslavila v roce 2024 desetileté
vyroci svého plsobeni a McLaughlin uvedl, Ze otevieni
palirny bylo dokonalym zplsobem, jak oslavit 10 let
Uspéchl. ,Nasi cestu jsme zahdjili v malé kancelari
Grey Lynn v Aucklandu v roce 2014 a od té doby to
bylo neuvéritelné dobrodruZzstvi.

V pribéhu let jsme dosahli celosvétového uznani, zis-
kali vyznamna mezinarodni ocenéni a v loriském roce
jsme dosahli vyznamného milniku, kdyZ jsme poprvé
prodali vice nez 100 000 beden. Jsme nejvétsim vy-
robcem destilatld na Novém Zélandu a jsme hrdi na to,
Ze mlzeme novozélandské destilaty zaradit na celo-
svétovou mapu.

Ale Scapegrace je pordd teprve na zacatku své cesty.
Tésime se, Ze v pristich letech vytvorime skute¢né pozo-
ruhodnou pohostinnou destinaci, aby se kazdy mohl se-

znamit se znackou a produkty na tomto UZzasném misté.

Po pouhych deseti letech od zalozeni Scapegrace Distilling
Company, po ¢etnych mezinarodnich Uspésich a nyni i po
otevreni vlastni destilerie se zd3, Ze nic nestoji v cesté
k tomu, aby znacka naplnila své jiz drive proklamované
ambice, Ze Novy Zéland za 100 let bude zndmy jako zemé,
kde se vyrabi nejlepsi destilaty na svété, a Scapegrace
bude vzkvétat jako dédecek této tradice. ]
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CALIXTE
PAYAN

Dne 5. 11. 2024 se ptal Jakub Janecek a fotografovala Pavla Janeckova Hajkova

Kdyz se rekne destilat, vétSina lidi si asi predstavi néjakou palenku obsa-
hujici alkohol. Nota bene, pokud o ném ¢te v naSem €asopisu, ktery se na
destilaty zaméruje uz od roku 2012. Co byste ale rekli nealko destilatu?
A dava vam to vlbec smysl? Jesté pred par lety bych se nad takovymi
otazkami asi tvaril trochu nechapavé, dost mozna jako nékteri z vas. S pri-
byvajicim zajmem o zdravy Zivotni styl a s ohledem na to, Ze ne vZdy mize
uplné kazdy holdovat alkoholu, se ale nealko destilaty dostavaji do po-
predi zajmu, a to i toho naseho. Calixte Payan je tviircem pravdépodobné
nejlepsich destilatli s obsahem alkoholu 0 %, které nazval Sober Spirits.
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Mohl bys nam popsat Gplny zacatek Sober Spirits? Co
jsi v té dobé délal a proc¢ ses viibec zacal pokouset
vyrobit néco tak zvlastniho, jako je nealkoholicky de-
stilat?

Vytvoril jsem prvni mobilni koktejlovy bar pro akce za-
méfené na inovace. Pfi vice neZ 400 akcich roéné (fi-
remni akce, svatby...) jsme fesili problém: lidé chté&li
nealkoholické koktejly, ale my jsme méli jen omezenou
nabidku: mocktaily s dZusy a sirupem. A kdyZ pracujete
pro velké luxusni spolec¢nosti, jako je LVMH, Porsche ¢i
Rolex, nebo si vas treba objednaji na elegantni svatbu,
chcete nabidnout vys$si Uroveri kvality.

TakZe jsem se v letech 2019-2020 rozhodl podivat se
na to, co nabizi trh s nealkoholickymi destilaty, ale
vZzdycky tam byl problém - nedostate¢na textura, pri-
li$ vodové, chybéla struktura i komplexnost. A vSechny
,alternativy ginu“ byly pFili§ vzdalené chuti a zaZitku,
jaké jsme hledali pro dobré nealkoholické koktejly.
Rozhodl jsem se vytvorit vlastni znacku a nabyl jsem
presvédceni, Zze pokud chci vytvorit nealko verze sku-
tecnych destilatQ, bude nejlepsi zacit praveé u nich. Tak
se zrodila znacka Sober Spirits.

Jak ses rozhodl svého cile dosahnout?

Prvni véc, kterou jsem udélal, byl nakup kotlikového
destila¢niho zarizeni na Amazonu. Na ném jsem se
destilaci rostlin, bylin, korenl nebo ovoce od zacatku
naucil porozumét chutim, vlnim, strukturam, textu-
ram atd.

K tomu, abych dosahl svého zaméru, jsem se také
musel naucit dealkoholizaci, ale nechtél jsem to dé-
lat stejné jako s nealkoholickymi viny nebo nékterymi
0% pivy. Rozhodl jsem se nepouzivat klasické dealko-
holiza¢ni techniky a stroje a rozhodl jsem se naucit
extrahovat alkohol z vysoké parfemace. Po stovkach
testd jsem nasledné uzavrel dohodu s parfumérem:
oni pro mé délaji extrakci alkoholu z rliznych pravych
destilatd (pravy rum, gin, tfileta staiena whisky atd...)
a nechavaji si veskery etanol na vyrobu vini pro své
zakazniky a my si nechavame veskerou extrakci alko-
holu (0% rum, 0% gin atd.). Diky této chytré dohodé se
spole¢nost Sober Spirits skute¢né odlisila od veskeré
konkurence a ted mame skvélé vyrobky pro koktej-
ly Sober s obsahem alkoholu 0 %. Sober Spirits jsme
uvedli na trh 4. ledna 2022, po dvou letech vyzkumu
a vyvoje.

Mél jsi nékdy béhem experimentovani pocit, Ze to tre-
ba nedopadne dobre a Ze sviij zamér opustis? Nebo jsi
nikdy nepochyboval, Ze nakonec uspéjes?

Ten pocit jsem mél mnohokrat...

ProtoZe nic podobného neexistovalo, musel jsem si
véechno vymyslet. VSechny sloZité techniky destila-
ce a extrakce alkoholu, abychom dosahli co nejupl-
néjSiho a nejreadlnéjSiho zazitku. Bylo to velmi obtiz-
né a nikdy se mi nepodafilo vytvorit produkt, aniz
bych predtim stokrat selhal. Vyzadovalo to hodné
vasné, trpélivosti a houZevnatosti, abych se s touto
vyzvou vyrovnal.

Ale v hloubi duse jsem byl navzdory véem neuspéchim
presvédcen, Ze je to spravna véc, a ze svych zkusenos-
ti s inovacemi jsem védél, Ze pravé diky omezeni a Usi-
li se rodi inovace a koncepty zitfka. A tak jsem dnem
i noci bez oddechu pokracoval ve vytvareni Sober Spi-
rits: prvni znacky nealkoholickych destilatd, které jsou
vyrobené z téch skutec¢nych.

Existovaly v té dobé néjaké nealko destilaty, se kte-
rymi si své experimenty porovnaval, nebo jsi Sel od
zacatku vylozené vlastni cestou?

Kdyz jsem mapoval trh, byla na ném jen jedna nebo
dveé anglické znacky. KdyZ byla na trh uvedena znacka
Sober Spirits, bylo na ném uz 160 konkurencnich zna-
¢ek ze 60 rGznych zemi. Dnes je podle nékterych studif
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na trhu vice nez 1 000 znacek nealkoholickych destila-
td - je to obrovsky boom.

Samozrejmé jsem hned na zacatku nakoupil nealko-
holické destilaty vSech moZnych znacek, abych poznal,
pochopil, analyzoval a porovnal silné a slabé stranky
kazdého z nich. Jediné dokonalym poznanim a pocho-
penim trhu muZete vytvaret udrzitelné produkty. Za-
rover jakmile jsem prisel s vlastnimi destilaty, které
se mi zdaly z chutového hlediska zajimavé, ochutnaval
jsem je s dalSimi lidmi, profesionalnimi barmany a pro-
fesionaly v gastronomii, abych ziskal co nejvice zpétné
vazby od budoucich spotrebitelt a zakaznikd. Jediné
tak jsem se mohl ujistit, Ze jsem na spravné cesté.

Na kterém ze svych nealko destilatd jsi pracoval jako
na prvnim a jak dlouho to trvalo, nez jsi byl s vysled-
kem spokojeny?

Prvnim produktem byl Sober Spirits Rum 0,0%, ne-
alkoholicka alternativa rumu. Byl to dlouhy proces
neustalého vylepsovani tvari v tvar tomu, s ¢im pricha-
zela konkurence, abychom byli neustale o krok napred.
Nakonec to trvalo dva roky.

A jaky to byl pocit?

Byl jsem trochu v rozpacich, protoze jsem chtél pro-
dukt stale vylepSovat, ale bylo na ¢ase se rozhodnout
a poslat ho do svétal!

Prihlasil jsem tedy Sober Spirits Rum 0,0% do mezina-
rodni sout&Ze IWSC v Londyné, (jedna ze dvou nejpres-
Na konci roku 2021, jesté pred oficialnim vydanim, byl
k mému velkému prekvapeni a pySe produkt vyhlasen
nejlepsim nealkoholickym destilatem na svété v kon-
kurenci 160 soutéZicich ze 60 zemi. Byl to Uspéch a nej-
lepsi zplsob, jak vstoupit na trh.

Védél jsi uz dopredu, kde bude$s nasledné vysledky
svych ,domacich“ experimenti destilovat, nebo jsi de-
stilerii zacal hledat az pozdéji?

Kromé vyzkumu a vyvoje, kdy jsem vymyslel rdzné
techniky, jsem se snaZzil kontaktovat destilerie, abych
zjistil, jaké maji pristroje a jakou flexibilitu mohou na-
bidnout, pokud bychom potrebovali zménit postupy. Od
samého zacatku jsem tedy svlj vyzkum a vyvoj neusta-
le prizptsoboval technickym moZnostem paliren. Tepr-
ve devét mésicl pred oficialnim uvedenim na trh jsem
nasel destilerii, se kterou jsme chtéli znacku uvést na
trh.

Muze$ nam prozradit, o jakou destilerii se jedna?

Nejprve jsme spolupracovali se starou destilerii zalo-
Zenou v roce 1875 nedaleko francouzskych Alp, diky
které jsme mohli spojit tradici s inovacemi a vytvorit

nejsofistikované;jsi produkty na trhu. Poptavka byla ale
tak vysoka, Ze jsme zacali spolupracovat jesté s dru-
hou, vétsi palirnou v Udoli Cognacu, abychom poptavku
uspokaojili.

Mohl bys nam popsat priibéh vyroby nealko destilati
Sober Spirits?

| kdyZ je to opravdu slozity proces s Sesti riznymi tech-
nikami, da se shrnout takto:

- Vyrobime destilaty.

- Extrahujeme alkohol ve spolupraci s parfumérem
(vedkery etanol si nechdvaji pro své vané a my si ne-
chavame extrakt s obsahem alkoholu 0,0 %).

- Znovu destilujeme, abychom zkomplexnili aromatické
latky a dodali jim texturu, strukturu a kulatost na patre.

- Nakonec destilaty plnime do lahvi. S jejich pouZitim je
moZné vytvaret Uzasné koktejly s 0,0 % alkoholu a 0 %
cukru.

Které zeme byly prvni po Francii, kde jste zacali Sober
Spirits distribuovat, a v kolika zemich se dnes vase
destilaty distribuuji?

Po Francii nasledovala Velka Britanie, a to pouhé cty-
i mésice po uvedeni na trh. Nyni jsme ve vice nez
30 zemich svéta, napriklad na Maledivach, v Singapu-
ru, Jizni Koreji, Kanadé, Italii, Maroku a ted i v Ceské
republice.

Jak bys zhodnotil zajem o nealko destilaty od uvedeni
Sober Spirits na trh?

Po vyrobcich bez alkoholu je obrovska poptavka. Od
profesionald (hotely, koktejlové bary, restaurace, pro-
fesionalni barmani atd.) pfes mezinarodni distributory
az po soukromé osoby. VSichni shanéji vyrobky bez
alkoholu. Existuje ale prilis mnoho Spatnych produk-
td, coZ ndpojim bez alkoholu kazi povést. Nékteri lidé
ztraceji divéru v nealkoholické destilaty tim, Ze ochut-
naji vyrobky, které za to nestoji a jsou drahé.

Dnes jsou nasi zakaznici opravdu radi, Ze objevili Sober
Spirits, a mnozi z nich nam rikaji, Ze jsou za to vdéc-
ni, protoze k bezalkoholovym ndpojim ztratili ddveéru.
SnaZime se co nejvice kultivovat trh tim, Ze vytvarime
komplexni alternativy.

Vime, Ze jste se svymi Sober Spirits ziskali Fadu
ocenéni na prestizni soutézi destilati SFWSC v San
Francisku. Mizes nam Fict, kdy to bylo poprvé a jak
to probihalo?

Je to docela zajimavy pribéh. Po dvou letech vyzku-

mu a vyvoje nastal ¢as uvést vyrobek na trh. SFWSC,
nejznaméjsi soutéz destilatl, jsem znal a doneslo se
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ke mné, Ze nové otevreli nealkoholickou kategorii.
Aniz bych védél, co mé ceka, rozhodl jsem se v Fijnu
2021, jesté pred oficialnim uvedenim Sober Spirits na
trh, prihlasit a zaslat nasi alternativu rumu. O néko-
lik tydnl pozdéji se zacaly hrnout telefonaty a e-maily
s gratulacemi. Pochopil jsem to az v den, kdy mi pri-
Sel oficidlni dopis ze soutézZe, zZe jsme vyhrali a stali se
nejlepsim nealkoholickym destilatem na svété v kon-
kurenci 160 soutézicich ze 60 zemi.

Nemél jsem slov, nemohl jsem tomu uveérit. Bylo to per-
fektni nacasovani pro uvedeni znacky na trh a pro jeji
dnesni podobu. Od jejiho vzniku titul kazdy rok uspésné
obhajujeme a nehodldme s tim prestat! Znacku to na-
startovalo a posunulo nds na exportni trh.

wr v

Sober Spirits neobsahuji Zadny alkohol a kromé toho
ani zadny cukr. Po ochutnani je ale tézké tomu uveé-
Fit, protoze clovék tu sladkost jednoznacné citi. Miizes
nam Fict, z ¢eho pochazi?

Je to dost prekvapuijici, ale v nasich nealko destilatech
neni opravdu Zadny cukr, takze je miZze pit i diabetik!
Ten sladky pocit pochazi z plvodniho lihu, ze kterého
se alkohol extrahoval. Pri extrakci alkoholu totiz do-
chazi k molekularni destrukci, takZze kromé etanolu se
molekuly cukru (glukézy) pFfeméni na jinou molekulu,
ktera neni cukrem. A to je hlavni vyhoda nasi techno-
logie, protoze jiné znacky az prilis casto pridavaji do
svych bezalkoholovych napojt cukr, aby jim dodaly tro-
chu textury a kulatosti. Nikdo ale nechce nahradit alko-
hol cukrem. To je dalsi vyznamna konkurencni vyhoda,
kterou jsme diky inovacim ziskali.

V soucasnosti rada Sober Spirits obsahuje Rum, Gin,
Whisky, Amaretto a Bitter. Povazujes tim vasi radu
nealko destilati za kompletni, nebo pracujete na dal-
sich verzich?

Jako tvidrce znacky chci vyrabét vSechny mozné de-
stilaty, které si lze predstavit. Rad bych se pustil do
vyroby raselinné whisky, koriaku a originalnich likérd...
Ale dnes musim uprednostfiovat budouci produkty. Jiz
brzy spatri svétlo svéta dalsi produkty, napriklad Ape-
ritivo (ve stylu Aperolu) nebo Mezcal 0,0 %, na kterém
pracujeme uz 18 mésicd.

Ty sam jako barman mas rad alkoholické destilaty,
nebo pijes pouze nealko?

Stejné jako 80 % nasich spotrebitell piji alkohol, ale
umim si ho uzit s mirou. Jsem velkym fanouskem
mezcalu a jednim z mych oblibenych koktejld je Mezcal
Negroni Sour a Mezcal Basil Smash.

Abych mohl vytvaret ty nejlepsi produkty na trhu,
musim pit alkoholické napoje, abych pochopil jejich

chut, vini a zazitek z koktejlu. Jediné tak mohu sku-
te¢né pochopit, co spotrebitelé chtéji, a byt schopen
tento zazitek prevést do nealkoholické verze Sober
Spirits.

Jak vidi§ budoucnost klasickych koktejlovych bari
reknéme za 5 let? Mély by se obavat, stejné jako my
distributori destilati toho, Ze zajem o né bude neusta-
le klesat?

Alkoholické a nealkoholické koktejly spolu s nealko-
holickymi lihovinami jsou predurceny ke koexistenci
v klasickych koktejlovych barech, prestozZe se oteviraji
i 100% bezalkoholové bary, jakym bude napriklad So-
ber Bar v Praze. Je dilezité si uvédomit, Ze jsme sta-
le na zacatku této bezalkoholové viny. Je to zakladni
trend. Béhem 5 az 10 let bude mit témér 100 % koktej-
lovych barl alternativy jako Sober Spirits, protoZe spo-
trebitelé hledaji skute¢né koktejly bez nevyhod alko-
holu. UZ nechtéji smési ovocnych $tav a sirupd, které
jsou Casto prilis sladké. A barmani také nechtéji délat
takové koktejly, protoZe o to nemaji zajem - je to prilis
jednoduché, malo rafinované a barman potiebuje mit
moznost predvést svou praci a umeéni prostrednictvim
mixologie.

Nehrozi, Ze by klasické koktejlové bary zanikly, proto-
Ze oba trhy se budou prekryvat. Od nynéjSka budeme
chodit do koktejlového baru prosté proto, abychom si
dali opravdovy koktejl, at' uZz s alkoholem, nebo bez
néj, ale budeme ocekdvat urcitou kvalitu a zazitek.
Pouze bary, které se nevydaji cestou nealkoholickych
napojd, zlstanou pozadu a budou riskovat, Ze ¢ast
jejich zakaznik( odejde ke konkurenci. Jsem si vSak
jisty, Ze distributofi a klasické koktejlové bary se ne-
maji ¢eho obavat, protoze tento novy trend atraktivitu
koktejll jen posili.

V Praze se ma brzy otevrit prvni nealkoholicky bar.
Jaka je situace, co do poctu nealko barii, ve Francii?

Kazdy mésic se jiz po dobu tfi let ve Francii otevira
jeden nealko obchod nebo nealkoholicky koktejlovy bar.

PrestoZe je Francie znama diky svym vindim i destila-
tdm obsahujicim alkohol, jsme v tomto sméru hodné
napred a tento trend se zacina Sirit po celé Evropé
(N&mecko, Belgie, Italie...) i dale ve svété. A dokonce
se konaji veletrhy vénované nealkoholickym napojdm,
které se diky rostouci poptavce stavaji velkym hitem!

Mas néktery nealko koktejl bar zvlast' v oblibé?

Ano, samozrejmé, jeden v srdci Parize, 11 rue Popin-
court, s nazvem ,Déja Bu?!"

Je to nealkoholicky koktejlovy bar a zarover obchod
s nealkem. ]
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Warehouse #1 Predstavuje

OBRR

PRVNi NEALKOHOLICKE DESTILATY
VYROBENE ZE SKUTECNYCH DESTILATU

SPIRITS
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SOBER SPIRITS R 0,0%

ALTERNATIVA RUMU S OBSAHEM ALKOHOLU 0,0 %,
VYROBENO Z PRAVEHO KARIBSKEHO RUMU

AROMA
Typické pro stareny rum, lehce drevity s tony karameli-
zovaného suseného ovoce a nadechem vanilky.

KLICOVE BODY VYROBY

Rum o obsahu alkoholu 65 % z francouzského Karibiku.
Alkohol se extrahuje v Grasse, vysledkem je rum s ob-
sahem 0,0 % alkoholu.

Postupna destilace v destilerii z roku 1875 ve stoletych
kotlikovych destilacnich pristrojich s kdrou z francouz-
ského dubu.

OCENEN JAKO NEJLEPSi NEALKOHOLICKY RUM NA
SVETE

pych degustacich:

International Wine & Spirits Competition (IWSC), Lon-
dyn:

Trofej 2021, nejlepsi nealkoholicky destilat, ve vSech
kategoriich

San Francisco World Spirits Competition (SFWSC), San
Francisco:

Double Gold 2022, 2023, 2024 (z|ata medaile na zakladé
jednomyslného rozhodnuti poroty)

NUTRICNi HODNOTY A SLOZENi

Na 100 ml: Kalorie: 29 kcal / 125kj Tuk: 0 g z toho nasy-
cené: 0 g Sacharidy: 0 g: 12 g z toho cukr: 0 g Bilkoviny:
0 g Sdl: 0 g. Infuze s opecenou kirou francouzského
dubu, destilaty a extrakty (véetn& rumu 0,0 %) extrakt),
rostlinny glycerin, kyselina: kyselina citronova, kon-
zervant: sorban draselny nebo benzoan sodny.

Trvanlivost: 2 roky, po otevreni: 6 mésicl.

e N

h’ I"Allergens ] Made

VEGAN | | None | France
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SOBER SPIRITS G 0,0%

ALTERNATIVA GINU S OBSAHEM ALKOHOLU 0,0 %,I _
VYROBENO Z PRAVEHO FRANCOUZSKEHO GINU | -

AROMA
Typické pro London Dry, bylinny, zaméreny na karda-
mom a jalovec s nadechem mandli.

KLICOVE BODY VYROBY

- Gin o obsahu alkoholu 60 % z Francie

- Alkohol se extrahuje v Grasse, vysledkem je Gin 0,0 %
- Postupna destilace v palirné z roku 1875 ve stoletych
kotlikovych destilacnich pristrojich s jalovcem, karda-
momem a peclivé vybranou borovou kirou

NEJLEPSi NEALKOHOLICKY GIN NA SVETE

gustaci

San Francisco World Spirits Competition (SFWSC), San
Francisco:

Double Gold 2024 (zlatd medaile na zakladé jednomysl-
ného rozhodnuti poroty)

NUTRICNi HODNOTY A SLOZENI

Na 100 ml: Kalorie: 100 g Tuk: 0 g. z toho nasycené: 0 g
Sacharidy: 0 g: Bilkoviny: 14 g, z toho cukr: 0 g SGl: 0 g
Rostlinné destilaty a vytaZky (z toho: 1 kg extrakt ginu,
jalovec, koriandr, citronova kdra, rozmaryn, borovico-
vé trny, kardamom, hoké mandle), rostlinny glycerin,
kyselina: kyselina citronova, konzervacni latka: draslik,
sorban draselny nebo benzoan sodny.

Trvanlivost: 2 roky, po otevreni: 6 mésicl.
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SOBER SPIRITS W 0,0%

ALTERNATIVNI WHISKY BOURBON S 0.0 % ALKOHOLU,
VYROBENO Z PRAVE, 3 ROKY STARE WHISKY

AROMA

Typického amerického bourbonu, drevité a intenzivni
chuti s gurmanskym nadechem.

S karamelovym ténem (Eokolada a karamel) sublimo-
vanym lahodnym nadechem vanilky.

KLICOVE BODY VYROBY

- Trileta whisky o obsahu alkoholu 65 % ze Skotska

- Alkohol se extrahuje v Grasse, vysledkem je whisky
s obsahem 0,0 %

- Postupna destilace v palirné z roku 1875 ve stoletych
kotlikovych destilacnich pristrojich s prazenou klrou
z francouzského dubu, coz prinasi profil bourbonu
s tony karamelu a kakaa

,.’.,r a!':
Z NEJLEPSI NEALKOHOLICKA WHISKY NA SVETE

§ pych degustacich

“=& London Spirits Competition (LSC), Londyn:

Zlata 2023 a Nealkoholicky destilat roku 2023 ve vSech
kategoriich

San Francisco World Spirits Competition (SFWSC), San
Francisco:

Zlato 2024

NUTRICNi HODNOTY A SLOZENi

Na 100 ml: Kalorie: 14 kcal / 60 kJ Tuk: 0 g Hydrodesti-
laty a extrakty (whisky), které jsou nasycené Og Sacha-
ridy: 0g. 6g extrakt 0,0 %, opecena klra francouzského
dubu...), z toho cukr 0 g Bilkoviny 0 g SGl 0 g rostlinny
glycerin, pfirodni aromata, kyselina: kyselina citrono-
va, konzervant: draslik, sorban draselny nebo benzoan
sodny.

ALCOHOL-FREE

Trvanlivost: 2 roky, po otevreni: 6 mésicl.

rd R % ", r = | - % II_--"""' /. _\.
I: Alcohol |: Sugar 1 !: g‘ ": li' h’ Allergenss Made
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SOBER SPIRITS
AMARETTO 0,0%

ALTERNATIVA AMARETTA
S OBSAHEM ALKOHOLU 0,0 %,
VYROBENO Z PRAVEHO ITALSKEHO AMARETTA

AROMA

Typického italského Amaretta s gurmanskymi tony
horkych mandli, liskovych ofiskd, karamelizovaného
suSeného ovoce, te$ni morello a také drevitych ton(
a nadechu vanilky.

KLICOVE BODY VYROBY

- Amaretto o obsahu alkoholu 28 % z Italie

- Alkohol se extrahuje v Grasse, vysledkem je Amaretto
0,0 %.

~ Postupna destilace v palirné z roku 1875 ve stoletych
kotlikovych destilacnich pristrojich se smési horkych
mandli, liskovych origkd, tfesni morello a klry fran-
couzského dubu

OCENENi

staci

San Francisco World Spirits Competition (SFWSC), San
Francisco:

Sllver 2024

NUTRICNi HODNOTY A SLOZENI

Na 100 ml: Kalorie: 100 g Tuk: 0 g, z toho nasycené: 0 g
Sacharidy: 0 g, 20 g z toho cukr: 0 g Bilkoviny: 0 g Sdl:
0 g Nalev z klry francouzského dubu, destilaty a ex-
trakty, rostlinny glycerin, pfirodni aromata, kyselina:
kyselina citronova, konzervant: sorban draselny nebo
benzoan sodny.

Trvanlivost: 2 roky, po otevreni: 6 mésica.

ALCOHOL-FREE
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SOBER SPIRITS
BITTER 0,0%

ALTERNATIVA APERITIVU
S OBSAHEM ALKOHOLU 0.0 %,

VYROBENO Z PRAVEHO BITTERU

BITT
ALCOHOL-FREE /

~——— SUGAR FREE ——

AROMA

Typického italského horkého aperitivuy, intenzivni po kr-
vavém pomerandi a horci. Svézi tdny jalovce a angeliky
s lehce drevitym, korenénym a horkym zavérem.

KLICOVE BODY PRI VYROBE
- Bitter o obsahu alkoholu 28 % z Italie
- Alkohol se extrahuje v Grasse, vysledkem je Bitter 0,0 %
- Postupné infuze a macerace rostlinnych latek a ex-
traktd 0,0 %, které vytvareji tzv. horky aperitiv

NUTRICNi HODNOTY A SLOZENI

Na 100 ml: Kalorie: 100 g v 100 g: Obsahuje: 72 kcal /
300kj Tuky: 0 g, z toho nasycené 0 g Z toho cukr: 30 g
0 g Bilkoviny: 0 g SGl: 0 g Klra, kofeny a aromatické
plody extrakce, rostlinny glycerin, horka latka vytazky
0,0 %, pfirodni aromata, koncentrat (sladké brambory,
mrkev). Kyselina: kyselina citronova, konzervaéni lat-
ka: sorban draselny nebo benzoan sodny.

Trvanlivost: 2 roky, po otevreni: 6 mésicQ.
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POKUD CHCEME SKUTECNE
ALTERNATIVY K ALKOHOLU,
PROC NEZACNEME OD
SKUTECNEHO ALKOHOLU?

Tradice v kombinaci s inovacemi vytvari
nejsofistikovanéjsi produkty na trhu.

VY'I""MI%[ME EXTRAHUJEME ALKOHOL
SKUTECNE S PARFUMEREM,
DESTILATY veskery etanal je znovu pouiit
B ve $pickové parfumerii.
. R ve stoletych médénych kotlikovych destilacnich
o pristrojich, aby bylo dosazeno komplexni viiné.
ol -
*
00
&
Prvni nealkoholicke destilaty
- 4 vyrobené ze skuteénych destilatd,

z nichz je extrahovan alkohol.

R B FFo
a t‘ -?_::f AI.:gnt C?f&r
e 00/\ 0 &3

i
- Diky jedinecnému zpiisobu vyroby
. mayi produkty Sober Spirits uzasnou viini,
" strukturu, krdsnou texturu
a bezkonkurenéni délku na patre,
| coZz nich cini nejdokonalejsi
. produkty na trhu.””

\ s L Jérémy Lauilhé
N\ . . 1 MNejlepsi francouzsky barman roku 2023
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ER KOKTEJLY S 0.0 % ALKOHOLU

Koktejly s 0,0 % alkoholu se Sober Spirits
(destilaty bez alkoholu vyrobené ze skuteé¢nych destilati)

Koktejly Sober Spirits s lahodnou chuti Rumu
Sober Mojito
Sober Spirits Rum 0.0 % (50 ml), limetkovd Stdva (15 ml), agdvovy sirup (15 ml) Cerstvd mata, perlivd voda (30 ml)
Sober Daiquiri
Sober Spirits Rum 0.0 % (50 ml), limetkovd Stdva (15 ml), agdvovy sirup (10 ml)
Sober Punch‘Platner

Sober Spirits Rum 0.0 % (50 ml), ovocny dZus dle vaseho vybéru (100 ml)

S

)
0. '%

Koktejly Sober Spirits s lahodnou chuti Ginu

Sober Gin Tonic
Sober Spirits Gin 0.0 % (50 ml), Fever-Tree Indian Tonic (100 ml), pldtek citrénu
Sober Basil Smash

Sober Spirits Gin 0.0 % (50 ml), limetkovd $tdva (15 ml), bazalkovy sirup (15 ml)

Koktejly Sober Spirits s lahodnou chuti Whisky
Sober Whisky Sour
Sober Spirits Whisky Bourbon 0.0 % (50 ml), citronovd $tdva (15 ml), agdvovy sirup (15 ml), vajecny bilek
Sober Old Fashioned

Sober Spirits Whisky Bourbon 0.0 % (50 ml), Sober Spirits Bitter 0.0 % (5 ml),
agdvovy sirup (10 ml), perlivd voda (10 ml), pomerancovd kiira
Koktejly Sober Spirits s lahodnou chuti Amaretta

Sober Amaretto Sour
Sober Spirits Amaretto 0.0 % (50 ml), citronovd $tdva (15 ml), agdvovy sirup (15 ml)
Sober Madeleine
Sober Spirits Amaretto 0.0 % (50 ml), ananasovy dZus (120 mi)
Koktejly Sober Spirits s lahodnou chuti Bitter Aperitivu
Sober Spritz
Sober Spirits Bitter 0.0 % (50 ml), agdvovy sirup (20 ml), Fever-Tree Mediterranean Tonic (100 ml),
pomerancovd kiira
Sober Negroni

Sober Spirits Bitter 0.0 % (20 ml), Sober Spirits Gin 0.0 % (30 ml), jablecny dZus (40 ml), pomerancovd kiira
Sober Mule s vyraznou chuti Fever-Tree Ginger Beer

Jamaican Mule (Rum 0.0 %) Ttalian Mule (Amaretto 0.0 %)
London Mule (Gin 0.0 %) Bourbon Mule (Whisky Bourbon 0.0 %)
Sober Spirits 0.0 % (50 ml), Fever-Tree Ginger Beer (100 ml), pldtek limetky
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Madrid, ktery leZi na rfece Manzanares, je hlavnim
a nejvétsim méstem Spanélska. TrebaZe se pocatky
osidleni na Uzemi mésta datuji az do pravéku, skutec-
ny pribéh Madridu se zacind psat az v 9. stoleti na-
Seho letopoctu s plvodné malou arabskou pevnosti,
tedy mnohem pozdé&ji nez déjiny vizigétskych a Fim-
skych mést jako Toledo nebo Sevilla. Zemépisna polo-
ha Madridu i misto jako takové zaujaly muslimy, kteri
se zde pri své cesté na sever po poloostrové rozhodli
usidlit. Z taktickych d@vodt si vybrali misto dnesniho
Kralovského palace s vyhledem do krajiny a na pohofi
Sierra de Guadarrama. JelikoZ byla tato oblast bohatd
na podzemni vody, rozhodli se jej Arabové pojmenovat
,Mayrit“, respektive ,Magerit“, coz znamena ,misto
mnoha pramen("“.

Mayrit bylo vyjimecné venkovské mésto, které prospe-
rovalo diky Cilému obchodnimu styku s Toledem. Kdyz
v roce 1083 dobyl mésto kastilsky kral Alfonso VI., po-
zvolna se zacal ménit i jeho charakter. K prudkému roz-
voji doslo predevsim po roce 1561, kdyZ se kral Filip
Il. rozhodl prestéhovat do Madridu cely svdj kralovsky
dvar. Hlavnim méstem prosperujici FiSe se tedy stalo
mésto bez katedraly, univerzity a tisku. Vétsina histo-
rikd Filipovo rozhodnuti zdlvodriuje vyhodnou pozici
Madridu pfimo ve stiedu Pyrenejského poloostrova. On

sam si pry Madrid vybral proto, Ze se jednalo o neutralni
misto bez historickych nebo regionalnich vazeb, které
tak mohl formovat podle svych predstav. V kazdém pri-
padé Madrid brzo pfestal patfit mezi outsidery, rychle
se rozvijel dle aktualnich potreb dvora a béhem 40 let se
pocet obyvatel mésta vice nez ztrojnasobil.

Po kratkém intermezzu, kdy v roce 1808 Napoleon Bo-
naparte ustanovil svého bratra Josepha Bonaparte pa-
novnikem Spanélska, lze pohlizet na $panélské d&jiny
od roku 1814 az do vypuknuti obc¢anské valky v roce
1936 jako na obdobi charakterizované castymi zmé-
nami panovnikd. Bourboni prichazeli a odchazeli dle
rozhodujicich bitev, zemé se stala dvakrat republikou
a proéla diktatorstvim. V roce 1898 prodélalo Spanél-
sko a jeho slavna rise velkou krizi, kdyZ prislo o svou
posledni kolonii na Kubé. Svétova hospodarska krize
ve 20. letech minulého stoleti tvrdé zasahla i Spanél-
sko a poté stoleté obdobi chaosu a Upadku kulminova-
lo Spanélskou obcanskou valkou. Madrid se stal hlavni
frontou republikanského odboje, a kdyz mésto v roce
1939 kratce po Barceloné padlo, Franco uz oficialné
vyhral valku.

Diktatura Francisca Franca byla jednou z nejdelsich
v dé&jinach Spanélska, nebot trvala téméF 40 let. Opo-



ziéni republikani byli tvrdé pronasledovani zejména
béhem nékolika prvnich let a cenzura byla zavedena
ve vSech oblastech. Kdyz v roce 1960 Franco otevrel
hranice Spanélska turistickému ruchu, v Madridu sta-
le jesté probihala dalsi prestavba a populacni boom.
Béhem tohoto obdobi v$ak nastésti mésto i jeho in-
frastruktura dokazaly vyhovét poptavce a mésto se
rozrostlo a rozvinulo v jesté vétSi metropoli. Dvacaté
stoleti tak prineslo mimo jiné velky presun obyvatel-
stva z mensich mést a vesnic pravé do hlavniho mésta
Spanélska.

Dnes je Madrid proslulym méstem, domovem nékte-
rych z nejznaméjsich muzei na svété, véetné Museo
del Prado, které vystavuje dila od slavnych malirQ
jako Veldzquez, Goya a El Greco, zaroven je ale i divo-
ce pulzujicim mistem s nespoétem barl k navstiveni.
Pojmout kompletni madridskou barovou scénu je tudiz
Ukol jiného kalibru, predstavujeme tedy alespor mista,
ktera rozhodné stoji za navstévu.

VIVA MADRID

Tato neobvykla taverna, kterou najdete v Calle de
Manuel Fernandez y Gonzalez 7, patri k nejstar$im
dochovanym podnikdm v Madridu. Poprvé sem totiz
mohli zakaznici zajit uz v roce 1856. V soucasnos-
ti, po jeho znovuotevieni v roce 2018, stoji za timto
konceptem argentinsky barman Diego Cabrera, jenz
je rovnéz velmi znamy diky svému prvnimu baru,
Salmon Guru. Ten se dlouhodobé drzi mezi padesa-
ti nejlepSimi bary na svété. Viva Madrid kombinuje
klicové prvky $panélskych tapas podnik( s koktejlo-
vym barem v zadni ¢asti, kam se dostanete po zdola-
ni nékolika schodl, zatimco mijite vitriny se starymi
barmanskymi knihami ¢i Sejkry z 20. a 30. let minu-
lého stoleti. Vedle originalnich signature drinkl mé
osobné nadchlo i specialni menu vénované Negroni,
ich twistld na tento slavny koktejl. Prikladem budiz
Rosita, coz je moderni verze s tequilou, ktera je per-
fektnim aperitivem pred objednavkou mistnich tapas,
v nichZ se odrazi chuté Madridu.

1862 DRY BAR

Tento podnik, situovany ve ctvrti Malasana, kterd
je prosluld svou bohémskou atmosférou a kultur-
nim Zivotem, se radi k prednim koktejlovym bardm
v Madridu. Znalc@im barové historie sice neni potreba
vysvétlovat letopocet v nazvu, Cisté pro poradek se
ovSem slusi zminit, Ze rok 1862 odkazuje na vydani
prvni barmanské prirucky, kterou napsal legendarni

Jerry Thomas. Majitel baru Alberto Martinez klade
dlraz nejen na klasické koktejly, ale také na vlast-
ni originalni drinky. Jedna se o maly, nicméné velmi
utulny bar, ktery v8ak pri mé navstéveé doslova pras-
kal ve Svech. V predzvésti vecera plného barovych
ocenéni se v ném seslo mnoho slavnych osobnosti. Za
zminku stoji napriklad maestro Salvatore Calabrese,
barovi historici Anistatia Miller a Jared Brown, ktefi
pravé vydali svou novou pielomovou knihu o historii
ginu s nazvem A Most Noble Water, ¢i renomovana
barmanka Julie Reiner, ktera zprvu za barem pfipra-
vovala Dry Martini, za nimz ndsledoval jeji oblibeny
Clover Club. Prestoze Slo tedy pouze o aperitiv, 0 mi-
moradnou atmosféru nebylo toho odpoledne nouze
a pevné vérim, Ze to nehrozi ani pri absenci barovych
celebrit.

BAD COMPANY 1920

V srdci Madridu, jen nékolik metrd od Plaza del Callao,
jsou dvere, jimiZz se vydate na cestu ¢asem. Tento
vyhlaseny speakeasy bar je zafizen ve stylu 20. let
minulého stoleti, coZ pripomina jiZ samotny nazev
podniku, ktery ma rovnéz odkazovat na tzv. zlaty vék
barmanstvi. Heslo ke vstupu zpravidla najdete na
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instagramovém profilu podniku. V soucasnosti to je
,Monet me debe 90 $“ neboli Monet mi dluZi 90 dolard.
UZ diky heslu tak ziskate povédomi o aktualnim menu,
které hostovi obsluha pfinasi vytisténé na maliFském
platné, jelikoZ jeho Ustrednim tématem jsou umélecké
sméry. Jednim z drinkd, které si mlzZete vychutnat,
je tfeba Dali Espresso Martini, které se kromé zakla-
du na vodce a kavovém likéru pys$ni syrovou pénou
z gorgonzoly a mascarpone. Jak zaznélo ve filmu Not-
ting Hill: ,Vskutku surrealné, ale milé."

MUSEO CHICOTE

Dulezitou adresou, kterou byste neméli pri poznava-
ni Madridu minout, je Gran Via 12. Pravé tady najde-
te Museo Chicote - misto, které je soucasti historie
mésta. Bar Chicote, coby prvni ryze koktejlovy bar ve
Spanélsku, otevitel v roce 1931 barman Pedro Chicote
Serrano. Jeho zZivot byl pribéhem o sebezdokonalova-
ni. Narodil se v Calle Limén ve skromné rodiné a brzka
smrt otce jej donutila od utlého véku pracovat, aby
uzivil matku a bratra. KdyZ mu bylo pouhych osm let,
byl jiZ sirotkem a pracoval jako barovy ¢iSnik na trzisti
Mostenses. Pozdégji zacal pracovat v pivovaru Mahou
v Calle Amaniel a v jedendcti letech jako dorucovatel
telegramd. V 3estnacti letech ziskal praci barbacka
v hotelu Ritz, kde se naucil jednat s nejvys$simi osob-
nostmi finan¢niho a aristokratického svéta. Byl to
Madrid pozdni Belle Epoque, neutralni evropské hlav-
ni mésto béhem prvni svétové valky, misto setkavani
vecirkd. Chicote stridal praci se studiem a o prazd-
ninach pracoval jako barmansky asistent v kasinech
v San Sebastianu a Biarritzu. Jeho kariéra postupo-
vala raketovym tempem, ale kdyZ vypukla v roce 1920
valka v Rifu mezi Spanélskem a berberskymi kmeny,
byl nucen opustit luxusni atmosféru Madridu a bojovat
na fronté v Maroku, kde stravil dva roky.

Po navratu do Madridu ho najal hotel Savoy a poz-
déji bar Pidoux, situovany na bulvaru Gran Via, ktery
reagoval na novou modu americkych bard, jez za-
¢aly nahrazovat tradi¢ni kavarny. V mezi¢ase na-
psal svou prvni knihu a nakonec se mu v roce 1931
podarilo otevrit vlastni podnik. Navrhl jej architekt
Luis Gutiérrez Soto. Diky vyzdobé ve stylu art deco
a velmi americkému pojeti se v Madridu brzy stal
velmi vyhleddvanym a jeho provoz dokdazala zastavit
az obc¢anska valka.

S koncem valky nicméné zacalo jeho zlaté obdobi.
Dobré spolecenské konexe mu umoznily ziskat dovoz-
ni licenci, coz bylo v té dobé& néco nevidaného. Této
skutec¢nosti vyuZzil k nadkupu prvotridnich vin a desti-

latd, coz vedlo k rozsireni podniku, kdy ve 40. letech
pristavél v suterénu svého baru dnes tolik vyhleda-
vané Museo Chicote. V povale¢ném obdobi bar jesté
upevnil svou pozici jako misto setkavani vyznamné
a exkluzivni klientely, kdy se rika, Ze timto barem pro-
Sly prvni lahvic¢ky penicilinu i prvni nylonoveé puncochy
prodavané ve Spanélsku. V 50. letech, kdy se Chicote
stalo symbolem modernity a pokroku, jej navstévovaly
svétové osobnosti jako Orson Welles, Ernest Hemin-
gway, Frank Sinatra, Grace Kelly, Ava Gardner, Rita
Hayworth, Audrey Hepburn, Charlton Heston, Charles
Chaplin ¢i védec sir Alexander Fleming.

V 60. letech ovSem zlaty vék baru konci. Pedro Chico-
te sice jeSté v roce 1964 stoji u zrodu Spanélské bar-
manské organizace Asociacion de Barmans Espanoles
(ABE), lze to ale povaZovat za posledni z pomyslnych
vrchold, odkud uz vedla jen pozvolna cesta dold trva-
jici az do jeho smrti v roce 1977.

Pokud se tedy ocitnete v Museo Chicote, je to mnohem
vice nezZ jen bar s milou obsluhou, je to pamét mésta,
je to vzpominka na vyjime¢ného barmana, pro které-
ho remeslo nebylo pouze o znalosti vin a destilatd ci
0 moznostech vytvaret z nich rozmanité kombinace,
ale také o psychologii lidi, jejich chuti, a hlavné o pri-
jemné konverzaci.

LA DESTILERIA
DE AMAZONICO

K posledni z doporucovanych tekutych zastavek se
vaze doporuceni, kdy si bud vezmete taxi, pripadné
zvolite jiny druh dopravy, anebo se smifite s trochu
delSi prochazkou. Podnik La Destileria de Amazdnico,
situovany v Calle Jorge Juan 18 ve ctvrti Salaman-
ca, nicméné stoji za navstévu. Nejenze najdete v okoli
hned nékolik vytribenych restauraci, ale jiz pri vstu-
pu do podniku na vas dychne kouzlo jemného desig-
nu a celkova energie, ktera se stupriuje s postupuji-
cim vecerem. Jak nazev baru napovida, specializuji
se v ném na nabidku rdznych druhd destilatl, pre-
devSim ginu, whisky a rumu. Srdcem konceptu jsou
v8ak vlastni redestilaty, které nasledné nachazeji své
misto v koktejlové nabidce inspirované Amazonii, jeji-
mi vinémi, texturami i tamnimi obyvateli. Sami tvdrci
konceptu uvadi, Ze ,to, co se déje tady, se nedéje ni-
kde jinde"“. | proto jsou mistni drinky vhodné primarné
pro dobrodruzné povahy, jimz nevadi vydat se nékdy
ponékud obskurnim smérem. Kdo ale neriskuje, nic
neziska. Madrid je zkratka extravagantnim mistem pl-
nym intenzivnich zazitkd, v nichZ nechybi ani $petka
tradic a nadseni, ani poradna porce napadl a inovaci.
A vérte, Ze je stale co objevovat. [ ]
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SVESTK

KdyZ se Fekne $vestka, vétsina Cechil si béhem vtefiny vybavi tradi¢ni
domaci slivovici - napoj, ktery se do nasi paméti vryva svou charakteri-
stickou chuti a vani. Nejde ale zdaleka o jediné vyuziti této vyrazné pec-
koviny - chut samotnych Svestek ma mnoho z nas spojenou s détstvim,
kdyz béhem zari jeji plody dozravaji na vysokych, koSatych stromech, po
kterych jsme i pres zakaz rodicl pravidelné lezli, abychom je ochutnali
jako prvni - sezona zralych Svestek totiz u nas nebyva nikterak dlouha.
Svestka je ale mnohem vice nez jen symbol éeské venkovské kultury. Tato
unikatni surovina s modrofialovym odstinem a zlatavou sladkou duzinou
ma za sebou tisiciletou historii, ktera svym vyznamem dalece presahuje .
svét alkoholu. A propos, o tradi¢ni ¢eskou plodinu se zdaleka nejedna. | -
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L KAVKAZU DO VIZOVIC

0d starych rimskych legii pres valasské kopce az po
svétové bary - prekracovanim hranic se Svestky staly
globalni ikonou, kterou jsou dodnes. Jejich historie saha
daleko za nase hranice. Ostatné plvod této plodiny ma-
Zeme vystopovat az do oblasti Kavkazu, odkud se diky
obchodnim trasam a rFimskym legiim rozsirily do Evropy.
Rimané totiz povaZovali $vestky za univerzalni plodinu,
ktera se diky své odolnosti a prizplsobivosti dala pés-
tovat témér ve vSech klimatickych podminkach. Navic
ji mohli jednoduse skladovat v susené formé, ve které
jim casto prinasela sladkou odménu béhem valecnych
tazeni.

V nasich kon&inach zacina hrat Svestka vyznamnou roli
jiz od stredovéku. Ve stredni Evropé se Svestky hojné
vysazovaly podél cest jako zdroj rychlé energie pro
poutniky a vojaky. Jeji vysazovani podporoval i cisaf
Rudolf Il., ¢imZ prispél k jejimu vyznamnému rozmachu.
Epicentrem Svestkové produkce se postupem casu staly
Bilé Karpaty, Beskydy nebo oblast Vizovic, které nabize-
ly mirné podnebi a Grodnou pUdu, idealni pro péstovani
slivoni, tvoricich dodnes zaklad pro produkci slivovice.

V soucasné dobé je Svestka nejen oblibenym ovocem
pro pripravu nejriznéjsich omacek, dezertl ¢i dalsich

pokrmd, ale také vyznamnou surovinou pro destilaci.
Pro tyto Ucely se v modernim zemédélstvi prisné vy-
biraji odrddy, kontroluje se zralost jednotlivych plodd
a vynaléza ekologicky zplsob péstovani. Poptavka po
gvestkach stale stoup, a to nejen v Cesku, ale i ve své-
té - nabizi totiz sladkou chut, vysoky obsah prirodniho
cukru a intenzivni aroma.

0D STREDOVEKE ALCHYMIE
PO PREMIOVE DESTILATY

Cesta Svestek k alkoholu zacala v ¢eskych zemich ziej-
mé uz ve 14. stoleti za vlady Jana Lucemburského. Prv-
ni destilacni metody a technologie sem pravdépodobné
prinesli studenti, alchymisté a lékarnici, kteri se ucili
v Italii a Némecku. Plvodné se tvrdy alkohol vyrabél
predevsim z vina, nicméné béhem 17. a 18. stoleti se
do popredi dostavaji pravé Svestky. Jejich vyhodou byl
vysoky obsah cukru, ktery byl idealni pro proces kva-
$eni. Diky své dostupnosti a také vyrazné chuti a vlni
si Svestka rychle ziskava oblibu mezi lidmi, ktefi brzy
zacinaji s amatérskym palenim, a to pravé v tzv. hlavnim
méste slivovice.

Se vznikem palenic na Moravé prichazi pro Svestky his-
toricky milnik. Domaci paleni se stava kulturnim feno-



ménem, kterym je dodnes. Vizovice, nazyvané nékdy
,hlavnim méstem slivovice, se staly centrem zpracova-
ni Svestek a produkce slivovice. Pak uz bylo jen otazkou
¢asu, kdy lokalni firmy za¢nou své produkty exportovat
do celého svéta, véetné koser variant, jeZ si brzy nachaze-
ji své misto treba na americkych nebo izraelskych trzich.

Dnes jsou Svestkové destilaty symbolem autenticity. Je-
jich milovnici hledaji zejména produkty, které odrazeji
mistni tradice a zaroven spliuji naroky moderni gastro-
nomie. Prémiové znacky ovocnych palenek, jako je na-
priklad Svycarsky Fassbind, ukazuji, Ze i Svestka ma na
to, byt soucasti luxusniho alkoholového segmentu. Fass-
bind Vieille Prune, nebo také Starena Svestka, predsta-
vuje tradici v modernim designu i provedeni. Zaklada si
na Cisté a plné chuti $vestek sladké odrldy Lohr. Finalni
dotek perfektné vybalancované chuti a elegance posléze
ziskava ona ,eau-de-vie" diky dubovym suddm, ve kte-
rych je ponechana po dobu jednoho roku.

TRADICNI PALENKA
V MODERNI MIXOLOGI!

Co bylo drive doménou domacich oslav a valasskych
tradic, ma dnes své misto v napojovém listku nejednoho
svétové uznavaného baru. Palenkam, dlouho povaZova-
nym za napoj s robustni a primocarou chuti, byl v soucas-
nosti vdechnut novy Zivot v rukou kreativnich barman(.
V Cesku se tento trend odrazi predeviim v prémiovych
koktejlovych barech a na jejich signature menu. Prazské
bary jako Black Angel’s, Bugsy's nebo Forbina experi-
mentuji s unikatnimi koktejly, které kombinuji tradi¢ni
ovocné palenky s modernimi chutémi. Napoje s citruso-
vymi tdny nebo bylinnymi esencemi dokazou kuprikladu
skvéle vyzdvihnout ovocnou podstatu Svestek ¢i meru-
nék a zarover oslovit i ty, pro které neni palenka zrovna
vyhledavanym spiritem do koktejlu. Nové otevreny bar
Forbina prisel letos v srpnu s novym menu vazanym na
scény Narodniho divadla a jednotlivé hry, které uvadi.
Jednim z koktejll, v nichZ hraje palenka kli¢ovou roli, je
kombinace merurkovice, ovesného sirupu a kefiru. Kok-
tejlové fantazii se tedy ocividné meze nekladou.

Mnoho paliren si rovnéz uvédomuje, Ze je ddlezité spo-
lupracovat s barmany na samotném vyvoji svych desti-
latd. Rakouska destilerie Golles s nimi napriklad ladi
kombinace &vestkové brandy s dalimi (ne vZdy) tradi¢-
nimi prisadami, jako je kardamom nebo zazvor. Aniz by
se vzdavaly elegance a tradice, prinaseji palirny nové,
leckdy exotické kombinace chuti, které podporuji neutu-
chajici poptavku po ovocnych destilatech.

Limitovana edice Svycarské palenky Fassbind lahvova-
na pro Warehouse #1. Vyrobeno bylo pouze 362 lahvi
pri sile 49,6 %.
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Po dvouletém odpocinku v tanku z nerezové oceli zrala
tato uslechtild Svestkova palenka 14 mésicl v sudu po
sherry oloroso v historickych sklepich palirny v Oberarthu.

Zlatava barva, chut s tény sherry oloroso a susenych
Svestek, zralych datli a rozinek. Dotek dubového dreva
a sladkych tonl karamelu, které se snoubi s naznaky
orechl a skorice. Na litr Svestkového destilatu je potre-
ba asi 9 kg Svestek.

Al DODNES SPOJEN{i
S TRADICI A INOVACI

S poptavkou po kvalitnich ovocnych destilatech a dal-
Sich Svestkovych produktech v poslednich letech ros-
te i zajem o jejich inovativni promény. Zejména novi
pijaci palenek hledaji v ndpoji ,néco navic“. Prémiové
znacky se proto soustreduji na nové zplsoby produk-
ce nebo prinejmensim jejich ozvlastnéni, at uz jde
o dlouhodobé zrani v sudech, michani s netradi¢nimi
prichutémi, nebo vyrobu limitovanych edici. Prikla-
dem budiz Fassbind Single Cask Prune Oloroso Sher-
ry, nebot této uslechtilé palenky, kterd zrala po dobu
14 mésich v sudu po sherry oloroso v historickych
sklepich palirny v Oberarthu, bylo vyrobeno pouze
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362 lahvi. Svestkové destilaty se tak stavaji i sbéra-
telskym artiklem, prevazné definovanym konkrétnim
rokem sklizng, odridou nebo regionem. Ani Svestko-
vé likéry a infuze nezlstavaji pozadu a slouZi ¢asto
i k pripravé dezertd, zejména diky jemné&j$imu aroma,
neZ maji palenky. Vedle tradice a autentické chuti mo-
derni palirny nezapominaji ani na udrZitelnost a lokal-
ni plivod surovin, jeZ jsou jakymisi povinnymi atributy
modernity.

Svestka z{stava nedilnou soucasti ¢eské kultury, byt
z nasi krajiny plvodné nepochazi, a symbolizuje spo-
jeni minulosti s budoucnosti. Jeji cesta z valasskych
sadl do svétovych barl navic ukazuje, Ze tradice ne-
musi byt prekazkou inovace, ale naopak casto byva
jejim zakladem. Diky znackam, jako jsou uslechtilé
ovocné palenky Fassbind, se Svestka dostava na mapu
barl celého svéta, ale hlavné stale zlstava kli¢ovou
surovinou jak pro nespocet domacich palenek, tak pro
prémiové produkty se sofistikovanymi technologiemi
v pozadi. V obou pripadech dokaZe Svestka v jakéko-
ve formé tradi¢ni slivovice, moderniho koktejlu, nebo
sbératelské edice - Svestka si zaslouZi své misto na
vysluni. Jeji cesta nekonci, a jak ukazuji soucasné
trendy, mozna teprve zacina.

CHRISTMAS BUBBLES

20 ml Fassbind Vieille Prune

20 ml cerstvé limetoveé stavy

1 |Zice Svestkové marmelady

Spetka skorice

Spetka muskatového orisku

80 ml Sumivého vina Gancia Asti D.0.C.G.

Postup: Fassbind, limetovou S$tavu, skofici a marmeladu
postupné odmérte do Sejkru naplnéného ledem. Energic-
ky protrepejte a precedte do vychlazené sklenice na Sam-
pariské. Dolijte Sumivym vinem a jemné promichejte. Na
zavér nastrouhejte trochu muskatového orisku navrch.

COSMOPRUNE

40 ml Fassbind Vieille Prune

20 ml pomerancového likéru Grand Marnier Cordon Rouge
20 ml ¢erstvé limetoveé stavy

40 ml Svestkového pyré

Postup: Postupné davkuijte vSechny ingredience do Sej-
kru naplnéného ledem. Energicky proti‘epejte a scedte

tzv. metodou double strain do vychlazené koktejlové
sklenice. Ozdobte suSenou Svestkou. ]
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A HRI

Text: Toma$ Mozr, foto: archiv A.H.Riise

VSe zacina u osobnosti jménem Albrecht Heinrich Riise. Tento vas-
nivy cestovatel, obchodnik a dobrodruh, zZijici v letech 1810 az 1882,
pochazel z malého danského ostrova Zrg. Po dokonceni studii se ale
prestéhoval do Karibiku, a to konkrétné na ostrov Svaty Tomas, kde
byl povaZovan za prvniho lékarnika na ostrové. Nezlstal ovéem pouze
u tradic¢nich léciv. Pronikl totiZ i do vyroby riznych likérG a destilatd.
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Ackoli se to mUze jevit jako netradi¢ni Gvod, pro sprav-
né pochopeni je potreba uvést nékolik souvislosti. Pred
tim, nez v roce 2021 vstoupilo naplno v platnost nari-
zeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2019/787, se
v podstaté vSechny destilaty vyrobené z cukrové trtiny
mohly oznacovat jako rum. Nova legislativa vSak pri-
nesla aktualni definice jednotlivych kategorii, pricemz
jednim z velmi diskutovanych bodd u rumu byla otazka
doslazovani. Podle finalniho znéni nesmi konecny vyro-
bek obsahovat vice nez 20 gram( sladidel na litr. Timto
krokem tak byli vyrobci rumu, jichZ se dané téma tyka-
lo, postaveni pred zasadni dilema: Bud zménit stavajici
a mnohdy oblibenou recepturu, nebo si stat za svym
tradi¢nim pristupem a vzdat se oznaceni rum.

Evropské narizeni bylo tedy znacné kontroverzni. Né-
kdo v klidu stal v kouté, protoZe se to jeho produktd
netykalo, jini, a nebylo jich malo, premysleli, jak zare-
agovat a na novou legislativu vyzrat. Rada producent
rumu zménila recepturu, nékteri naopak $alamounsky
vytvorili novy, podobny rum s niz$im obsahem cukru,
aby setrvali u vyroby osvédceného produktu. Na dru-
hou stranu pak zde byly znacky, které se rozhodly chut
neménit. VZzdyt co rdzi zvou, i zvano jinak, vonélo by
stejné. Optikou tohoto shakespearovského citatu tudiz
lze pohliZet i na rozhodnuti jedné z nejvétSich skan-

sSsess s9secass ¢
9 92 994%9%ccqee
PP PP PPPPPPFFPS
AXIILITIILLLE

Y CTTIXITIEEET

dinavskych spolecnosti zabyvajicich se vyrobou, pro-
dejem a distribuci lihovin na bazi rumu a ginu, likérQ
a bitters. Re¢ je o A.H.Riise Spirits. Jejich portfolio za-
hrnuje oblibené znacky, jako jsou A.H.Riise, Tranquebar,
Santos Dumont a 1838 Pharmacy Line. Navzdory tomu,
Ze spolecnost byla zaloZena v roce 2016, jeji historie
saha aZ do roku 1838.

’ ’ ’

’ v

Cely pribéh zacina s presunem Albrechta Heinricha Riise-
ho do Karibiku. Na ostrové Svaty Tomas Zil v letech 1838
az 1878. Zde se hned na okraj slusi zminit, Ze v té dobé
bylo jesté kolonialnim vlastnikem dneSnich Americkych
Panenskych ostrovl v Karibiku byvalé Dansko-norské
kralovstvi. Tri ostrovy, Svaty Tomas, Svaty Jan a Svaty
KFiZ, tak prirozené patrily pod dansko-norskou korunu.

Riise byl z Karibiku nadSeny a postupné objevil nové
rostliny, byliny a zvifata. Pri svych cestach navic nahlédl
do tajemstvi vyroby léciv a kosmetiky a také destilace je-
dine¢nych lihovin z cukrové trtiny, které dodnes vytvari
unikatni chut jednotlivych produktd z portfolia A.H.Riise.
Neni proto divu, Ze se zahy stal dodavatelem pro danské
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namornictvo, jelikoZ namornici dostavali toho ¢asu ¢ast
svého platu i v tzv. ,tekuté méné"“. Vedle rumu to bylo
napriklad specialni slabsi pivo znamé jako skibsgl, jehoz
mohli v zavislosti na velikosti pridélu dansti namornici
v 18. a 19. stoleti zkonzumovat az tri litry denné.

’ 14 ’ v

Za pocatecnim Uspéchem, ktery Riise potkal, stoji zejména
jeho Bay Rum, jenZ mu prinesl zna¢né uznani a blahobyt.
V plné mife totiZ ukazal dovednosti svého tvdrce. Riise byl
v danské spolecnosti prikopnikem ve vyrobé ochucenych
rumovych produkt(, kdyZ rafinované destiloval rum spolu
s horkymi latkami, které se v té dobé pouzivaly jako lék
na Zalude¢ni potiZze a dalsi problémy. Jeho rum z Karibi-
ku mél proto velky mezindrodni Uspéch. Riise zpocatku
vyvazel rum do mnoha zemi pod rdznymi znac¢kami, na-
priklad Old St. Croix, Riises Guava Rum nebo A. H. Riise
Rum. Obzvlasté rumy A. H. Riise rychle ziskaly na popula-
rité, o ¢emz svédci prvni mezinarodni ocenéni na Svétoveé
vystavé v Chicagu v roce 1893. Skoda jen, Ze se této oslavy
na pocest 400. vyroci objeveni Ameriky jiZ samotny Riise
nemohl Ucastnit. V té dobé uz totiZ vedl prosperujici pod-
nik jeho syn, jenZ na rozdil od otce osobné dosahl jesté na
celou Fadu mezinarodnich medaili. To ovSem nic neméni
na tom, Ze s kazdou lahvi tyto produkty oslavuji bohatou
historii a reprezentuji odkaz jedné dobrodruzné duse.

Rozmanité portfolio znacky A.H.Riise pojima svét desti-
latd na bazi rumu hned v nékolika Urovnich. Tou prvni
je XO Reserve Collection, ktera zahrnuje prémiové blen-
dy z destilatl, které zraly ve starych dubovych sudech.
Tato kolekce vynika predevsim sladkym, osvéZzujicim
a aromatickym zavérem. Najdete v ni kupfikladu XO Su-
perior Cask Ci 1888 Copenhagen Medal, jenZ predstavuje
poctu historickym Uspéch@im na Nordic Exhibition, se-
verské vystavé pramyslu, zemédélstvi a uméni v Kodani.

Druhou ¢ast portfolia tvori Royal Danish Navy Collec-
tion, jejimz cilem je sloZit poklonu namornikdm sedmi
mori. Jedna se o kolekci blend( s elegantnim, hlubokym
a sladkym zavérem. Rada A.H.Riise Royal Danish Navy
vznikla na pocest Kralovského danského namornictva
a jedné z nejslavnéjsich kapitol jeho historie: zalozeni
nejstarsi namorni akademie na svété v roce 1701. DU-
lezitym faktorem, ktery je nezbytné brat v potaz, je roz-
dil mezi britskym a danskym stylem namoinich rumd.
V pripadé Royal Danish Navy Collection tak pred vami
stoji diametralné odliSny a zbrusu novy zazitek, jenz vy-
chazi i z toho, Ze proces vyroby se dodnes silné inspiruje
metodami, které A.H.Riise pouZival ve své lékarné na
ostrové Svaty Tomas.

Jednou z poslednich &asti, jez ke znacce patri, je Ultra
Premium Collection, kterd ma reprezentovat vynikaji-
ci femeslné zpracovani a prinaset pouze smési z téch
nejlepsich dostupnych rumd z oblasti Karibiku a Stredni
Ameriky. Zakladem této r'ady je Non Plus Ultra Very Rare,
jenz nabizi plnou chut karamelu a vanilky s nadechem
cukru muscovado a pomerancové klry. Pod latinskym
vyrazem Non Plus Ultra se rozumi starovéké ,a dale uz
nic”. Podle legendy staval tento napis v antickych do-
bach na Héraklovych sloupech u vstupu do Gibraltarské
uziny. To mélo namorniky varovat, Ze prekro¢enim této
hranice zaroveri opoustéji dosud prozkoumanou zemi
a vplouvaji do nezndmych vod. Non Plus Ultra Very Rare
se tak pohybuje na hranici mezi zndmym a neznamym,
aby clovéka doprovazel na cesté za dosud nevidanymi
zazitky.

V neposledni Fadé vSak nesmime zapomenout ani na vy-
jime¢nou smés s oznacenim Signature, ktera se vyrabi
v malych sériich, ani na Family Reserve, ktera byla drive
vyhrazena pouze dédicm a nastupctim A.H.Riiseho a tra-
di¢né se podavala na setkani potomkd jednou za pét let.

Jak tedy zminil Lars Code, ambasador znacky A.H.Rii-
se, pri své prazské navstéve: ,Kazdy ma jiné chuté, a to
krasné na destilatech je, Ze ¢asto mohou byt vice nez
jen napoj - mohou vas prenést do minulosti a vypravét
fascinujici pribéhy lidi, ktefi se za nimi skryvaji.” [
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Warehouse #1 Epos

PEGU CLUB
OLD CUBAN

Text: Tomas Mozr, foto: Lubo$ WiSniewski, archiv Pegu Club

Je 30. duben 2020. New York zasahl studeny dést' a s nim i Spatné
zpravy v podobé oficialniho dopisu Audrey Saunders, adresovaného
celé barové scéné a vsem koktejlovym nadsenctim. Po necelych 15 le-
tech se totiz zavira Pegu Club - bar, v némz se naplno rozzarila nejen
hvézda Audrey Saunders, ale také nespoctu dalSich mladych barmanu.
Pandemie uderila a prvni obéti jsou tady. Slavny bar uz se nedocka
uvah o prodlouzeni najemni smlouvy ani bujarych oslav podnikoveho
jubilea. Avsak hlavu vzhtru, mnohé se povedlo a mnohé preziva dal.
Vzdyt koktejly jsou vécné.
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MOJITO PRO POKROCILE

Co bylo drive - koktejl, nebo bar? Tradi¢ni otazka pri-
chazejici ve variacich. V tomto pripadé vsak ma jasné
vysvétleni, nebot bez koktejlu nebylo by slavy baru.
V pripadé koktejlu Old Cuban, jenz vznikl v roce 2001,
nicméné nelze zacit jinak nez u osobnosti, ktera jej vy-
myslela. Tou je Audrey Saunders, jedna z nejslavnéj-
Sich barmanek na svété. Jeji pribéh vedouci za barovy
pult zac¢ina kratce po tficitce, kdyZ ji omrzel manzel
i jejich spole¢ny byznys. Milovala ovSem barmanstvi,
a tak se, navzdory snaze okoli ji od toho odradit, roz-
hodla pro dvoutydenni kurz, po némZ nastoupila do
podniku Pete’s Waterfront Ale House. Psal se rok 1995,
a jak sama pozdéji Audrey Saunders podotkla: ,Samo-
zi'ejmé Ze se mi na prvni sméné tiasly ruce.” Méla ale
§tésti, Ze jednim z jejich kolegl byl Cory Hill, ktery se
pratelil s tehdy jiz slavnym Dalem DeGroffem. A byl
to pravé Cory Hill, kdo ji doporucil prihlasit se na spe-
cialni prfednasky, které v té dobé DeGroff poradal na
Newyorské univerzité. Po Ctyrech hodinach, kdy po-
slouchala o starych koktejlovych recepturach z dob
pred nastupem prohibice, byla uchvacena a okamzité
se nabidla, Ze bude pro DeGroffa pracovat klidné za-
darmo. Hlavnim cilem bylo ucit se od nejlepsich.

Trvalo to asi Ctyri roky a nespocet odpracovanych hodin
zdarma, ale konecné ji mohl DeGroff nabidnout praci. Na
konci 90. let totiZ oteviral Blackbird, v némz Saunders za-
Zivala skutec¢nou koktejlovou renezanci plnou cerstvych
surovin. Kdyz pozdéji Blackbird zavrel, dostala Saunders
nabidku pracovat v nedaleké restauraci Beacon, v niz v té
dobé pusobil $éfkuchar* Waldy Malouf. Spoluprace s $éf-
kucharem vedla k mnohdy neuvéritelnym vysledkim.
Vzdyt rada modernich klasik, za nimiz Audrey Saunders
stoji, vznikla, nebo prinejmensim zacala vznikat, pravé
v restauraci Beacon. Re¢ je kuprikladu o koktejlech Gin-
-Gin Mule, Jamaican Firefly ¢i Old Cuban. Uplynul asi rok,
kdyZ prisla nabidka s trojnasobné vyssim platem v re-
stauraci Tonic na Dolnim Manhattanu, kde méla zpoza
mahagonového baru okouzlovat hosty coby $éfbarman-
ka. Zatimco Old Cuban vznikal pod pracovnim nazvem El
Cubano v Beaconu, na novém misté dovedla onu kombi-
naci stareného rumu, maty, limetové Stavy, cukrového
sirupu, bitters a Sampariského k dokonalosti. ,Mym cilem
bylo vytvorit Zivy, a pfitom uhlazeny drink se Sampafi-
skym, jenz by zdroven zachytil onu novodobou touhu
po tropickych koktejlech. Chtéla jsem zkratka vytvorit
jednoduchou a primocarou recepturu, néco osti'e Cisté-
ho, komplexniho a osvézujiciho,” popsala po letech svj
tvarci proces Audrey Saunders. Jeji pivodni twist, stojici



na pomezi French 75 a Mojita, tudiz prinesl elegantni Sej-
krovanou inovaci, u niZ je velmi dllezité, aby barman po-
uzil techniku double strain, diky ¢emuZ zachyti veskeré
malé kusy maty a drink je poté krasné Cisty. Nacasovani
nemohlo byt lepsi. Mojito bylo na vrcholu a nyni prisla
jeho pomyslna kralovska verze. Ve vysledku se tak zrodil
koktejl, ktery v podstaté nelze nemit rad.

SVETOVY VEHLAS

Je rok 2001 a pro Audrey Saunders jako vychazeji-
ci hvézdu se zda vse zalité sluncem. Pak ale prichazi
11. zari. Jeji plsobeni v podniku Tonic konci. Stejné
jako ostatni podniky na Dolnim Manhattanu i tento je
odsouzen k zaniku. Saunders si bere na nékolik mési-
cd volno, z¢asti kvali nepriznivé situaci v pohostinstvi,
z€asti aby se vyrovnala se ztratou nékolika blizkych
pratel, kteri pracovali ve vézich Svétového obchodniho
centra. Jednim z mala podnikd, ktery nebyl udalostmi
prilis ovlivnén, byl Bemelmans Bar, situovany na Upper
East Side v hotelu Carlyle. Tento Gtulny hotelovy bar,
do néhoZ s nadsenim chodili napriklad prezidenti Harry
S. Truman nebo John F. Kennedy, je neprehlédnutelnou
newyorskou ikonou, kterd dodnes ohromuje své na-
v§tévniky nasténnymi malbami spisovatele a ilustratora
Ludwiga Bemelmanse. Kdyz v roce 2000 prevzal hotel
Carlyle hotelovy retézec Rosewood, rozhodli se novi ma-
jitelé oZivit provoz v té dobé skomirajiciho baru, do né-
hoz chodili pouze pfisludnici tzv. ,newyorské kavarny".
K tomuto ucelu oslovili Dalea DeGroffa, jenZ mél vytvorit
nové menu, nemluvé o tom, Ze mél naucit novodobé pra-

covni standardy skupinu starych tvrdohlavych barmand,
z nichZ sluzebné nejmladsi plsobil v hotelu sedmnact
let. KdyZ se DeGrofflv kontrakt bliZil ke konci, oslovilo
jej vedeni s otazkou, koho by méli najmout na pozici bar
manazera. DeGroff okamzité navrhl Audrey Saunders,
ktera zménila, navzdory prvotnim potizim a konfliktdm
s palicatymi kolegy, béhem nékolika mésicl celé menu.
Jednim z novych drinkd, které do Bemelmansu prines-
la, byl Old Cuban. Koktejl se Sampariskym se totiz zdal
byt prirozenou volbou pro nad¢asovy, malo osvétleny
prostor, ktery oplyva starosvétskym stylem a $armem.
,Sampafiské i Sampariské koktejly vidy volné proudily
v Zildch tohoto objektu,” poznamenala Saunders. Své
publikum precetla spravné. ,Po svém uvedeni na trh se
Old Cuban rozjel téméf okamzité&, jako kan z boxu.”

Jeji Uprava dodala zndmému Mojitu noblesu i odliSnost
a otevi‘ela Bemelmansovym zakaznikdm odi, pokud jde
0 moznosti rodici se koktejlové renezance, ktera uz sice
méla ve mésté na nékolika mistech své zastoupeni, ale do
svéta velkoméstskych hotelovych bard zatim nedorazila.

Nebyt vztahu hotelu Carlyle s londynskym hotelem Ritz,
mohl byt navic Old Cuban i nadale pouze oblibenym lokal-
nim koktejlem. Oba hotely, které mély podobné bohatou
a stylovou klientelu, se nicméné ¢asto podilely na spolec-
nych propagacnich akcich. V roce 2002 tak Carlyle vyslal
Audrey Saunders do Londyna, aby v Ritzu usporadala pop-
-up Bemelmans. Zcela pfirozené si pro prezentaci vybrala
Old Cuban, diky ¢emuZ predstavila tento drink v Evropé.

S odstupem ¢asu vzpominala na ¢lanky zmifujici se
o koktejlu, které vysly v mnoha britskych a evropskych
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publikacich, mimo jiné ve Financial Times a Independent.
Novinari ale nebyli jedini, kdo si koktejlu vSiml. Londynska
koktejlova scéna si velmi rychle vSimla také a Saunders se
zacala pratelit s nékterymi prednimi osobnostmi, které sta-
ly za nastupem koktejlové renezance v Britanii. Prikladem
mohou byt tfeba Dick Bradsell, Nick Strangeway nebo Dre
Masso. Netrvalo to tedy dlouho a Old Cuban se zacal ob-
jevovat v nabidce mnoha bard v Londyné, PariZi a Berliné.

LIHEN TALENTU

Pratelstvi s dals$i vyznamnou barmankou Julii Reiner pri-
vedlo Audrey Saunders k novému projektu - baru pod-
le svého. Jeji inspiraci pro nazev baru byl ginovy koktejl
Pegu Club, pojmenovany po skute¢ném privatnim klu-
bu dZentlmend viktoridnské éry v Brity kontrolovaném
barmském Rangunu, kde si britsti ddstojnici, kolonialni
spravci a prominentni byznysmeni vybudovali bezpec¢né
utocisté. Onen exoticky nadech dava o to vétsi smysl, kdyz
si uvédomite, Ze jednim z oblibenych autor( Audrey Saun-
ders byl Charles H. Baker, jehoZ gastronomické cestopisy
dodnes patri mezi perly barové literatury.

V lednu 2005 tak odesla z Bemelmans. Prace na novém
baru se zdaly nekone¢né. Pegu Club otevrel aZ v dub-
nu, ale stalo to za to. V souladu s kolonidlnim nazvem
byl bar zafizen v asijském stylu, se svétlymi dfevény-

mi podlahami, bambusovymi Zaluziemi a nizkymi dre-
vénymi stoly - jednoduse jako by byl vystrizeny z né-
jakého starého casopisu o Dalném vychodé. PotiZe se
zdlouhavym procesem stavby baru na druhou stranu
vyvaZilo zdanlivé snadné a rychlé personalni obsazeni
baru. Prvnim $éfbarmanem byl Toby Maloney, k némuz
do tymu prisly takové osobnosti jako Chad Solomon,
Phil Ward a pozdéji také Jim Meehan. Hned prvni menu
mélo obrovsky ohlas. A aby také ne, kdyZ se na ném
objevily Gin Gin Mule, Old Cuban, Mar-TEA-ni s prichu-
ti ¢aje Earl Grey, téZce vermutové Fitty Fitty Martini
nebo koktejl Little Italy, ktery byl variaci na Manhattan,
v némz vermut nahradil Cynar.

| po letech vzpominal Jim Meehan na postup, jakym
Saunders vymyslela koktejlové receptury. Jeji oblibe-
nou technikou bylo zkouset drink stale dokola tak dlou-
ho, dokud nenajde perfektni balanc. Diky tomu nechala
svlj tym pripravit napriklad celkem 25 porci koktejlu
Ramos Gin Fizz, vZdy s drobnou obménou. Zkratka
testovali tak dlouho, dokud nenasli dokonaly vysledek.
Toto zdanlivé pedantstvi, tolik béZzné u téch nejlepsich
barman( v historii, nicméné vedlo k tomu, Ze Pegu
Club zménil zplsob, jakym dnes pijeme, protoZe zaro-
ven vytrénoval novou generaci barman(. To je zi'ejmé
tim nejvétdim dédictvim, jaké vychazi z plvodniho snu
o vylepSené verzi Mojita. [ ]
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WESTINDIES
RUM DISTILLERY §

Text: Tomd3 Mozr, foto: archiv Maison Ferrand

Barbados je ¢asto oznacovan za rodisté rumu, a to navzdory skutecnos-

ti, ze palenka z cukrové trtiny se destilovala v Brazilii dlouho predtim, p
nez se rum objevil na tomto ostrové, lezicim ve vychodni ¢asti Malych
Antil. Pravdou ale je, Ze rum je nedilnou soucasti barbadoské kultury jiz
vice nez 350 let. Jaky je tedy jeho pribéh a jak do néj zasahla nejvétsi :
palirna ostrova West Indies Rum Distillery? 7
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VOUSATY OSTROV

K vychodni hranici Karibiku, na niz Barbados lezi, do-
razili prvni Evropané jiz v dobé kolumbovskych vyprav.
Jméno ostrovu vsak dali az Portugalci, kdyZ v roce 1536
k tomuto neobydlenému ostrovu pripluli béhem své
cesty do Brazilie. Traduje se, Ze jméno dal ostrovu por-
tugalsky objevitel Pedro Campos, kterému obnaZené
koreny fikovnik( pripominaly vousy, a proto jej nazval
,Los Barbados". V minulosti byli plvodnimi obyvateli
Sibonejové, jez byli vyhnani Arawaky, ktefi zase na-
opak prchli pied bojovnymi Kariby. Ti ovSem z ostrova
také odesli. Ani Portugalci v ném nevidéli zrovna vel-
kou perspektivu, a tak v roce 1625 obsazuji opét opus-
tény ostrov Angli¢ané. V roce 1627 priplouva prvnich
80 osadnik(, v jejichz Cele kradi sir William Curteen. Po
vzoru anglické kolonie Virginie zacinaji s péstovanim
tabaku. Stretdvaji se ale s nelibosti severoamerickych
kolonii, které dostaly Londyn pod tlak. Nac¢eZ byly na
tabak z Barbadosu uvaleny obrovské celni poplatky.
Osadnici tudiz z nutnosti presli k alternativni plodiné.
Jako idedlni se ukazalo péstovani cukrové trtiny, kte-
rou na ostrov poprvé privezl Holandan Pieter Blower
v 2. poloviné 30. let 17. stoleti. Tento krok se jim osvéd-
¢il natolik, Ze se Barbadosu brzy zacalo rikat ,Mala
Anglie”. Z ostrova malych farem se razem stal ostrov
obrovskych plantazi a nékolik rodin, které se na Barba-
dosu podilely na obchodu s cukrem, takzvani ,,cukroba-
roni“, nebylo b&hem kratké doby obrovského bohatstvi.

Faktem je, Ze k urychleni zemédélské premény prispé-
la i dalsi politicka rozhodnuti. V roce 1639 poslal kral
Karel |. na Barbados guvernéra, aby zjednal poradek.
MoZna proto, Ze v témze roce byl zrizen i mistni par-
lament, jenZ je dodnes treti nejstarsi instituci daného
typu na zapadni polokouli. KdyZ poté v roce 1642 vypuk-
la v Anglii ob¢anska valka, rada royalistickych uprchli-
ki se presunula pravé na Barbados. Ostatné o rozkvétu
ostrova jasné vypovida statistika, podle niZ se populace
zvysila z 80 osadnik( v roce 1927 na 75 000 obyvatel
v roce 1650. Hlavni pric¢inou byl cukr a hned za nim
jdouci destilace.

Existuji rdizné teorie o tom, kdo jako prvni destiloval na
Barbadosu rum. Nékteré hovori o holandskych Zidech,
kteri pripluli z Brazilie, coz by poukazovalo jak na sa-
motného Pietera Blowera, tak na Uroven brazilskych
znalosti v oblasti destilace, ponévadz cachaga se v té
dobé vyrabéla jiz vice nez sto let. V knize The Distiller
of London, vydané v roce 1639, mizeme dokonce najit
recept na ,barbadoskou vodu*, coz méla byt smés riz-
ného koreni, alkoholu a cukru. S velkou predstavivosti
lze tento destilat povaZovat za predchlidce rumu, treba-
Ze vétsina historikl se shoduje na tom, Ze daleko prav-
dépodobnégjsi je ona inspirace Sirici se z Brazilie. Jina
teorie na druhou stranu zmiruje skotské a irské sluhy,
kteri disponovali patri¢nymi znalostmi ze své domoviny.

At uz tomu bylo jakkoliv, nejpozdéji na pocatku 40. let
17. stoleti se z cukrové trtiny extrahovala stava a vznik-



& melasa se bud pouZzivala jako sladidlo do rliznych
pokrm{, nebo se znovu svafrila a dala zkvasit. KdyZ se
prepalila, vznikl z ni alkoholicky napoj, znamy jako Rum-
bullion! nebo také jako Kill Devil. V rané fazi vyroby byla
tato tekutina vzdy tmava. Nové vznikld palenka vsak
méla velkou konkurenci, nebot v té dobé davali plantaz-
nici prednost madeire a brandy, rum byl proto spiSe pro
otroky a bilou chudinu. Jedinou formou, v niz tyto vyssi
vrstvy pily onen surovy otrocky napoj, byl punc.

Novému destilatu z cukrové trtiny se pro svdj silny
Ucinek rikalo Kill Devil neboli dablobijec a byly po ném
pry pfiserné kocoviny. V té dobé se galon téhle palenky
prodaval za 2 Silinky a 6 penci. Dablobijec nebylo zrov-
na dvakrat uhlazené jméno, a proto v roce 1651 barba-
dosky parlament schvalil zakon, jenZ se tohoto napo-
je tykal a mluvil o ném jednoduse jako o lihoviné této
zemé. Za par let jiz palenka nesla oznaceni rum. Jedno
z prvnich svédectvi o vyrobé rumu nasledné mézeme
zaznamenat v knize A True & Exact History of the Island
of Barbados, kterou napsal v roce 1657 Richard Ligon,
jenz v ni popisoval svij pobyt na ostrové v letech 1647
az 1650. Byl to pravé Ligon, diky némuZ vime o pekel-
nych ucincich tehdejsiho rumu a oznaceni Kill Devil. Ne-
mluvé o zvyku podavat otroklm a délnikd rum jako lék
proti ,slabosti a Gpadku mysli nebo téla“.

0D ZLATYCH LET PO
HUBENE ROKY

Netrvalo to dlouho a béhem par dekad se Barbados
stal jednim z nejvétsich producentl cukru na svété. Jen
v roce 1655 se na lodich do Anglie prepravi pfiblizné
8 000 tun trtinového cukru. Z hlediska vyroby rumu svou
produkci prekonava vsechny ostatni britské kolonie. Na
tomto vrcholu vS$ak vydrzi pouhych padesat let. Pocat-
kem 18. stoleti totiz Barbados dosahuje v péstovani cuk-
rové trtiny maximalni mozné kapacity. Zkratka nemaiji
vice mista, a tak je na prvnim misté nahrazuje Sestadva-
cetkrat vétsi Jamajka. Jasné rozdily mezi témito loka-
litami se pritom zacinaji ukazovat uz kolem roku 1670.
Uplynulo 15 let od dobyti Jamajky a ta se pomalu vzma-
ha. VSechna jeji vyroba cukru a pozdgji i rumu sméfuje
primarné do Britanie, zatimco plantazniky z Barbadosu
lakaji spise severoamerické kolonie a jejich niZsi cla.

Posuneme-li se v ¢ase do roku 1767, zjistime, Ze z knihy
A Short History of Barbados vyplyva, Ze ro¢ni produkce
Barbadosu se pohybovala kolem 9,5 milionu litrl rumu,
pricemz 27 % z toho plynulo do britskych pristavd, 31 %
zlstavalo pro lokalni spotfebu a 42 % smérovalo do
severoamerickych kolonii - do Pensylvanie, Virginie,
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Marylandu, Nové Anglie, Severni a Jizni Karoliny, New
Yorku i New Jersey. Je tudiz vice nez jednoduché po-
chopit, pro¢ se George Washington rozhodl pri pFilezi-
tosti uvedeni do Uradu v roce 1789 uctit své cetné hosty
sudem dobrého rumu s oznaenim ,made in Barbados".

Jestlize export rumu z Barbadosu v 2. poloviné 18. sto-
leti vzkvétal, pak o stoleti pozdéji se ocitl takrka na bodu
mrazu. Vliv na to méla vysoka cla nejen v Britanii, ale
také v nové vzniklych Spojenych statech. Svou mérou
prispéla i konkurence ze strany jinych producentl cuk-
ru disponujicich levnéjsi otrockou pracovni silou. A ne-
zapominejme ani na zbrusu novy fenomén v podobé
repného cukru. V letech 1850 az 1897 tak vyroba rumu
spise stagnuje, nebo primo klesa a udrzuje se vyhradné
kvlli mistni spoti‘ebé&. Zatimco malé palirny mély potize,
prichazi rok 1893 a s nim zasadni zména v mistnich po-
mérech. Otevird se West Indies Rum Refinery.

0D RAFINERIE K DESTILERII

Na zapadnim pobrezi Barbadosu nedaleko doku, ktery je
v pristavu Bridgetown ur¢en pro velké vyletni lodé&, sto-
ji palirna West Indies Rum Distillery (W.I.R.D.). Ta byla
postavena v roce 1893 némeckym inZenyrem jménem
George Stade. Jeji plivodni nazev, jenz ji vydrzel az do

poloviny 90. let minulého stoleti, byl West Indies Rum
Refinery (W.I.R.R.). JiZ od po&atku byl provoz vybudovan
jako nejvétsi na ostrové, pricemz jeho smérovani bylo
od pocatku zcela oc¢ividné, ponévadZ byl zaloZen jako
samostatné stojici palirna, nikoliv jako soucast plantaze
s cukrovou trtinou. Navic, kromé rady vlastnich patentd,
prinasel Stade na ostrov novinku - kolonovou destilaci,
diky niz nabizel vysoce kvalitni rum za relativné nizkou
cenu. Tato palirna, pri jejiz stavbé Stade zuzitkoval své
zkuSenosti ze stavby destilerie v kubanském Cardenas,
ale nebyla vytvorena pro tvorbu vlastni znacky, nybrz
za UcCelem stat se dodavatelem pro privatni znacky. Od
samého pocatku slavila Uspéch a strhavala na sebe po-
zornost, o ¢emz svédci certifikat vyjimecné kvality z po-
loviny srpna 1893.

Béhem prvnich tri let vyroba dosahla hranice 600 000
litrQ ro¢né, pricemz od roku 1895 uz W.L.R.R. vyrobil
vice rumu neZ vSechny ostatni destilerie na ostrové.
Dva roky nato vysla reportdZ o tom, jak W.I.R.R. méni
na Barbadosu celé rumové odvétvi. Raketovy nastup
se nicméné rychle zastavil v okamziku, kdy se kolem
roku 1900 vratil George Stade do Evropy. Nasledoval
bankrot a vyhlaseni nucené spravy. Po finan¢ni reorga-
nizaci se West Indies Rum Refinery proménila ve ve-
rejné obchodovatelnou spole¢nost. Velkou ¢ast podill
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orly ¢i Arthur&Co. Uplynulo priblizné 30 let a vyznam
rafinerie stale rostl. V roce 1927 uvedli svlj prvni sta-
feny rum a o devét let pozdéji koupili jednu z dalsich
tri paliren, Batson'’s Distillery, a to vcetné jejich vyji-
mecnych, velmi temperamentnich destilacnich kotlQ.
K tomu nalezelo i vlastni bednarstvi, které dodavalo
sudy mnoha dalSim vyrobclim, coz pro W.L.R.R. opét
rozsirovalo pole plsobnosti. BEhem druhé svétové
valky, kdyz britské impérium celilo vypadkim u za-
sob rumu pro namorniky, oslovila britska admiralita
rovnéz vSechny barbadoské destilerie, aby podpofrili
Velkou Britanii ve vale¢ném usili. Na zakladé velikosti
W.I.R.R. se prirozené predpokladalo, Ze to bude pravé
tato destilerie, ktera bude mit lvi podil na dodavkach
rumu. Za timto Ucelem bylo v roce 1945 instalovano
noveé kolonové destilacni zarizeni. Na ovlivnéni koncici
valky uz ale bylo pozdé.

Po valce pokracoval rozvoj destilerie prostrednictvim
nakupu novych destilacnich zarizeni. V roce 1946 pribyl
Vulkan Chamber, v roce 1957 byl od Martina Doorlyho
odkoupen Gregg's Farm Pot Still a v roce 1971 poridil
W.I.R.R. vybaveni z blizké Barbados Distilleries Ltd.,
¢imz vlastné doslo k likvidaci dalsi palirny. V nastalé
situaci tak na ostrové zlstaly pouze dvé palirny: West

Indies Rum Refinery a Mount Gay Distilleries. Po sedmi
letech ovSem prichazi rozhodnuti prodat ¢ast destilerie
mistni Barbados Light and Power Company, aby se vy-
tvoril prostor pro hlavni elektrarnu ostrova.

Kolem roku 1983 znovu dochazi k jisté zméné pomérdq,
kdyZ vétSinovy podil destilerie kupuje lokalni konglo-
merat Goddard Enterprises Ltd. Vyvoj to byl naprosto
prirozeny, jelikoz v Fijnu predeslého roku zacal W.I.R.R.
vyrabét Malibu. Uspéch této znacky, nardst poptavky
a nasledné produkce mély pak za nasledek instalovani
nového multikolonového destila¢niho zafizeni. Finalni
promény zavrsujici 101 let historie vyustily v roce 1994
v rozhodnuti Goddard Enterprise prejmenovat podnik
z rafinerie na destilerii. V prosinci letosniho roku tak
slavi West Indies Rum Distillery své malé 30. vyroci.

NOVY MAJITEL.
NOVE IMPULZY

Na konci prvni dekady nového tisicileti, nékdy v roce
2009, zacala spousta karibskych destilerii, vcetné
W.I.R.D., pocitovat pokles poptavky po rumu uréeném
na export. Znacny vliv na to méla nepochybné ekonomic-
ka krize z let prredeslych. To vedlo Goddard Enterprise
ke snaze investovat vice do prodejl jednotlivych znacek
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s o¢ekavanim, Ze by to mohlo byznys nastartovat. Tato
ocekavani se ovsem nepotvrdila, a proto se zacal hledat
kupec, jenz by disponoval dostatecnou synergii s palir-
nou, tolik nezbytnou pro prosperitu West Indies Rum Di-
stillery. V roce 2017 tedy pfiSel Alexandre Gabriel, mas-
ter blender a majitel spolecnosti Maison Ferrand, ktery
za 12,9 milionu dolard koupil nejen nejvétsi palirnu na
Barbadosu, nybrz také pdvodni ti‘etinovy podil Goddard
Enterprise v National Rums of Jamaica. Pro spole¢nost
Goddard Enterprise byl obchod obzvlast velkym Uspé-
chem, protoze jesté separatné prodali znacku Cockspur.

0d té doby, co Maison Ferrand prevzal W.I.R.D., zacaly
masivni investice do infrastruktury podniku a zarovef
nemald rozsifeni. Inovativni duch Alexandra Gabriela
privedl k Zivotu odstaveny Vulcan Chamber Still, zaloZil
,Skolku" pro kultivaci divokych kvasinek, ba dokonce vy-
téhl z vrakovisté déjin i destilacni zarizeni, znamé jako
Rockley Pot Still, které nechal britskym kovotepcem
ru¢né opravit a nékteré ¢asti znovu vyrobit. Trvalo to
pouhych 3 000 hodin. KdyzZ si predstavite, Ze Rockley
Pot Still byl funkéni jiz v dobé, kdy v Praze méla premi-
éru opera Don Giovanni, ¢i v dobé, kdy George Wash-
ington teprve bojoval za nezavislost severoamerickych
kolonii, znamena to, Ze jste spravné naladéni na onu
symfonii chuti, kterou od letosniho podzimu zacina Ga-

briel destilovat pro vSechny milovniky rumu. Ve vysled-
ku stacilo pét let a v roce 2022 uz West Indies Rum Dis-
tillery tvori 85 % veskeré produkce rumu na Barbadosu.
Jak sam Alexandre Gabriel pripominda, nic z toho by
nebylo mozné bez skvélého tymu spolupracovnikd. Pri-
pomefime alespof jednoho z nich: Andrew Hassel, pro-
vozni reditel destilerie, je zapalenym historikem, jenz
v soucasnosti pracuje na své dizertac¢ni praci o historii
barbadoského rumu. V jeho vyzkumu zcela jisté hraje
vyznamnou roli i fakt, Ze ma neomezeny pristup do za-
pomenutého a znovuobjeveného trezoru plného desitek
let firemnich zaznam( a technickych vykres( z prvnich
let po otevreni palirny.

Kdybyste dnes patrali po podstaté rumu z Barbadosu,
stanuli byste pred skleni¢kou s vyvazenou smési rum
prekypujicich jemnymi tény ovoce a dreva. Obvykle se
jedna o smés kotlikové a kolonové destilace, pricemz
ta kolonova v tomto sméru prevlada. Samoziejmé exi-
stuji také vyjimky, nicméné ony tézké kotlikové rumy,
podobné tém jamajskym, jsou na Barbadosu vzacnosti.
Aktualné byste na ostrové nasli ¢tyri fungujici destile-
rie. Pokud vSak hledate srdce Barbadosu, které ocivid-
né pulzuje pro rum a domino, pak musite jednoznacné
hledat ve West Indies Rum Distillery. [ |
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WHISKY ™
Z 0STROVA
ARRAN -5

Text: KryStof Hordina, foto: Archiv Arran Whisky

Rok 2024 je pro ,whiskovou" ¢ast naseho portfolia takovym malym ju-
bileem. Japonska znacka Nikka slavi 90. vyroci od svého zalozZeni, na
zacatku podzimu jsme navstivili 20. ro¢nik nejvétsSiho veletrhu tohoto
destilatu - parizsky Whisky Life - a také ubéhlo jiz 15 let od chvile,
kdy jsme do naseho portfolia zaradili jedine¢nou whisky Arran. Ta rok
pred svym vyznamnym milnikem, tedy 30. vyroc¢im od svého zalozeni,
dokazuje, ze whisky je neuvéritelné ziva kategorie a ze to neni tak, ze
bychom se jako lidstvo pred 500 lety naucili vyrabét whisky, nasadili
klapky na oci a od té doby se nic nezménilo.
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Pojdme se spolecné ohlédnout za uplynulymi lety a pripo-
menout si, co véechno se za tu dobu udalo. Jak jedna mala
znacka na odlehlém skotském ostrové usla za kratkou
dobu cestu od malého projektu nékolika nadsencl aZ po
respektovanou znacku, kterd patri k nékolika poslednim
nezavislym v celém Skotsku. Se svymi dvéma palirnami
si vybudovala celosvétovou reputaci a stala se nejen sy-
nonymem pro kvalitni a inovativni single malt whisky, ale
i neodmyslitelnou soucasti nasich Zivot(.

NENI ARRAN JAKO ARRAN

Pokud chce ¢lovék pochopit, v ¢em tkvi kouzlo whisky
Arran, musi se nejdrive seznamit s mistem, kde vznika.
Sedmy nejvétsi ostrov Skotska, ktery tvarem pripomi-
na kulatouckou bramboru, se honosi prezdivkou ,Skot-
sko v kapesnim vydani“. Arran totiZ na Uzemi o trochu
mensim, neZ je Praha, nabizi v8echno, co déla Skotsko
Skotskem: sti‘edovéké hrady, hory a udoli, more a pla-
Ze, lesy a vresovisté. Z vrcholu Goat Fell, nejvyssi hory
ostrova, se vam naskytne dechberouci vyhled na okol-
ni krajinu, kde v dobé masového turismu jesté najdete
vzacnou samotu a klid.

Pohori tahnouci se stfedem ostrova totiz tvori geo-
logicky zlom, ktery Arran rozdéluje na dvé pllky a je

pri¢inou jeho rozmanitosti. Zatimco jih je s libeznymi
kopecky, pastvinami, zatokami a pise¢nymi plazemi
soucasti tzv. Lowlands, tedy Skotské nizZiny, severni
hornata polovina patfi geologicky skute¢né ke Skotské
vysociné (Highlands). Toto rozdéleni se znaéné podepi-
suje i na chuti, aromatu a téle mistni whisky.

Za poslednich par let jsme na ostrov vyrazili nékolikrat
a pokazdé, kdyZz se mé nékdo pta, kam ve Skotsku vy-
razit a kam jet, rfikam jednoznac¢né Arran. | kdyby vas
whisky viibec nezajimala, tak se zde nudit nebudete. Po-
kud hledate dobrodruzZstvi, mdlzete se vydat na trek po
jedné z mnoha turistickych stezek nebo se jen tak toulat
po dlouhych plazich. Ostrov je rovnéz jako stvoreny pro
horskou, ale i silni¢ni cykloturistiku. Nicméné lidé, které
jsme potkali na trajektech, z valné vétSiny mirilo bud
pozorovat ptaky, kterych zde hnizdi vice nez 250 druhg,
anebo za golfem. Na ostrové, ktery ma necelych 5 000
obyvatel, dvé pekarstvi a z poloviny ho tvori hory, je to-
tiz tézko uvéritelnych sedm golfovych hrist.

Neceld tisicovka obyvatel Zije ve spravnim stredisku
(coz je vlastn& vétsi vesnice) Brodick na vychodnim
pobrezi. Zbytek ostrovan( bydli v nékolika malo ves-
ni¢kach roztrousenych kolem okruzni silnice, ktera je
stejné rlznoroda jako sam ostrov. Nékde je nova, jin-
de plna vymold, pak necekané vlnita jak horska draha.



A vsude je extrémné uzoucka. Diky nadhernym vyhle-
dim a ve spojeni s provozem vlevo je idealni objet ost-
rov po sméru hodinovych rucicek.

HISTORIE

Arran je nepretrzité osidlen jiZ od raného neolitu. Prvni
osadnici sem pripluli na vorech a jakychsi prouténych
kosich uz pred sedmi tisici lety. Byly zde nalezeny cet-
né prehistorické pozlstatky. Od 6. stoleti jej kolonizo-
vali keltsky mluvici lidé z Irska a stal se centrem na-
boZenské aktivity v celém regionu. Diky strategickému
umisténi, kdy ostrov lezi v zalivu Firth of Clyde, od ote-
vi‘eného more jej oddéluje poloostrovem Kyntire a za-
roven se nachazi v blizkosti vétSich mést, byl vzdy ve
stfedu zajmu vladnoucich kruhl. NeZ Arran ve 13. sto-
leti definitivné pohltilo Skotské kralovstvi, zahral si
s nim osud pomérné krutou hru, kdy byl opakovanym
cilem najezdd dobyvateld ze severu. Bourlivé obdobi
vikinskych valek se na ném podepsalo, a ackoliv se na
dlouhou dobu stal majetkem norské koruny, klid jeho
obyvatelé nezaZivali. Predpoklada se, Ze pozlstatky
prakticky celé vikinské lodi pohibené v Kings Cross
mohly pochazet z tohoto obdobi.

A ackoliv je to obdobi, kdy je ostrov znam pod sever-
skymi jmény Herrey nebo Hersey, tak z néj pochazi asi
nejsmysluplné;jsi vysvétleni nazvu soucasného. Staro-
gaelské slovo aran oznacuje ,vysoké misto”, coz pri-
nejmensim odpovida zemé&pisnym podminkam - Arran
je vyrazné vyssi nez cela zemé, ktera ho podél pobrezi
zalivu Firth of Clyde bezprostredné obklopuje.

Nicméné seversky vliv byl znacny a v jisté podobé
pretrval do dnednich dnd - ackoliv nazev ostrova
pochazi nejspise z plvodniho lokalniho jazyka, vel-
ké mnoZstvi soucasnych mistnich nazvl na Arranu
je vikinského plvodu. Ale treba takova nedaleka lIs-
lay - domov nakourenych skotskych whisky - dostala
jméno po norské princezné ze 13. stoleti a svdj nazev
od té doby nezménila, takZze Arran mlze byt vlastné
jesté spokojeny.

AZ do zacatku 16. stoleti ménil ostrov pomérné casto
majitele v ramci skotské Slechty, zarover byl ¢asto vy-
staven Utok(m Angli¢and a bojdm o moc mezi tamé;si-
mi znepratelenymi klany. Uklidnéni prichazi az v roce
1503 s Jakubem - druhym lordem Hamiltonem. Ten se
stal tajnym poradcem svého prvniho bratrance Jakuba
IV. Skotského a pomohl mu sjednat shatek s anglickou
princeznou Markétou Tudorovnou. Za odménu se stal
hrabétem z Arranu, a nastava tak pomalu zlaty vék os-
trova. Mistni hospodarstvi proslo modernizaci a pocet
obyvatel pomalu rostl az na priblizné 6 500.

Majitelé se nicméné stale ménili, a nez byl v 17. sto-
leti Arran vracen Hamiltondm, nakratko ho obsadila
Cromwellova vojska. Cromwell, znepokojeny zpravami
o holandskych lodich plujicich kolem skotského pobre-
Zi, vyslal na Arran 80 vojaku. A ten se stal mistem jejich
vé¢ného odpocinku, protoZe nakonec byli vSichni pie-
padeni a zabiti arranskymi muzi za to, Ze vénovali prilis
mnoho pozornosti jejich Zenam.

Moderni déjiny ostrova Arran jsou charakterizovany
ekonomickymi a socidlnimi zménami, nebot ostrov-
ni hospodarstvi zaznamenalo rUst diverzifikovanych
¢innosti, které se od zemédélstvi odklonily. Firth of
Clyde byl po staleti rajem rybard; jeho vody se hem-
Zily sledi, treskami a kambalami. AZ do minulého sto-
leti, zhruba do 80. let, kdy rybarské populace v Clyde
drasticky utrpély v disledku pouzivani vleénych siti
a rybarskych plavidel s drapaky, byla Lochranza na
Arranu jednim z hlavnich pfistavl pro lov sledl v za-
padnim Skotsku.

CESTA K WHISKY

Arran ma bohatou minulost nejen v oblasti vyroby
whisky, ale i v jejim pasovani. V roce 1700 mélo mno-
ho farem malé soukromé palirny, nicméné po zavedeni
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sladového cla, které odrazovalo od vareni piva a pod-
porovalo tak piti lihovin, se pasovani ukazalo jako vy-
nosné a pro ostrovany se dariovi Urednici stali novym
nepritelem.

V roce 1781 tak radéji vlada veskerou soukromou vy-
robu whisky ve Skotsku zakazala; znovu povolena byla
aZ za dalsich 40 let. Po celém ostrové vznikly nelegal-
ni palirny whisky a zacaly se organizovat paseracké
akce, jejichz cilem bylo prevazet arranskou whisky -
znamou jako ,Arran Waters" - pi‘es zaliv Firth of Clyde
a prodavat ji na pevniné.

Na ostrové Arran se v rlznych obdobich nachazelo
vice nez 50 nelegalnich paliren, pricemz jedina licen-
covana palirna whisky, fungujici od roku 1824, stala
na jihu ostrova - v Laggu. Avsak i ta kvali nevhodné
infrastruktufe na ostrové a potiZzim s dopravou ukon-
¢ila v roce 1837 ¢innost. Jako posledni prezivsi celého
ostrovniho primyslu vyroby whisky. Trvalo vice nez
150 let, neZ se uméni destilace vratilo a nez byl od-
kaz arranské whisky znovu oZiven otevi'enim palirny
Lochranza v roce 1995. V roce 2019 spole¢nost Arran,
vyrabéjici stejnojmennou whisky, s nadSenim ozivila
i dédictvi whisky na Laggu otevrenim palirny Lagg.

OTEC NOVODOBE HISTORIE
WHISKY Z ARRANU

0 tom, Ze vybuduji vlastni destilerii na vyrobu whis-
ky, uvazuje bezesporu nespocet milovnikd tohoto de-
stilatu, avSak malokdo si néco takového mize dovolit.
Mnoho z téch, kdo se o to v minulosti pokusili, nakonec
neuspélo. Proto v historii skotské whisky narazime na
plno pouhych stru¢nych zminek o koncernech, jez kdysi
ztélesriovaly ambice odhodlanych jedincl, avéak brzy
zanikly, protoze tito lidé zkratka nevytrvali az do konce.
Harold Currie (1924-2016) byl jednim z t&ch, kterym se
tento sen podarilo uskutecnit. Mél za sebou Uspésnou
kariéru v oblasti lihovin, ale teprve po odchodu do dd-
chodu se dockal svého nejvétsiho Uspéchu - obnoveni
vyroby whisky na Arranu.

Harold neboli Hal, jak se mu bézné rikalo, byl jednim
z péti déti, jez se narodily do rodiny liverpoolského na-
mornického obchodnika. Po gymnaziu pokracoval ve
studiu ekonomie na vysoké $kole, do toho zpival v kos-
telnim sboru a naucil se znakovou rec, jejiz pomoci se
dorozumival s prateli béhem kazani. Dokonce trénoval
i praporkovou abecedu, aby se mohl z nabrezi loucit



s otcem, kdyZ vyplouval na more. Jako dospivajiciho
chlapce ho roku 1939 evakuovali do severniho Wale-
su, a kdyZ o tri roky pozdéji dosahl plnoletosti, vstoupil
do armady. ProtoZe ho fascinovaly tanky, narukoval ke
Kralovskému obrnénému sboru a poté, co se se 7. obr-
nénou divizi Poustnich krys vratil z Blizkého vychodu,
stal se roku 1944 ¢lenem pluku, ktery se den po Dni D -
to znamena 7. ¢ervence 1944 - vylodil na plazi Gold
v Normandii.

Po demobilizaci zacal Hal pracovat pro firmu Rigby &
Evans, obchodniky s vinem a destilaty. Zde ziskal pa-
tricné védomosti a ¢asem se stal i pravou rukou ge-
neralniho reditele. V tomto obdobi se oZenil a se svou
Zenou Barbarou mél celkem ¢tyri syny - dva nejmladsi,
Andrew a Paul, hrali v budoucnu ddleZitou roli v zalo-
Zeni a pocate¢nim vyvoji destilerie na ostrové Arran.
Obrat v Halové kariére prisel, kdyZ musel kvali dlouho-
dobé nemoci zminéného generalniho Feditele nastoupit
na jeho misto. A pocinal si v této docasné funkci vel-
mi dobre, ¢ehoz si vSiml i druhy vykonny reditel firmy
a navrhl $éfovi mater'ské spolecnosti Seagram, aby se
Hal spolecné se zbytkem vedeni zGc¢astnil meetingu
v Londyné, kde by mohl predloZit svou vizi pro firmu
Seagram ve Spojeném kralovstvi. Halova prezentace
zapUsobila a pozvali ho na tii mésice do Statd, kde po-
zoroval styl a strukturu firemniho managementu, aby
pak mohl prevzit kontrolu nad chodem firmy ve Skot-
sku jakoZto vykonny reditel Chivas Bros v Glasgow.

Vyznamnou ¢asti jeho prace se nyni stalo cestovani do
ciziny, aby budoval znacky, o néz se staral. Vydal se
jednou dokonce i do Bejrutu, kterym tou dobou zmita-
la valka, aby se setkal se svym jedinym zakaznikem.
Nakonec diky pohotovému taxikari jen o vlasek unikl
unosu. Cestovani pro néj vSak predstavovalo jesté
jednu prileZitost - ¢asto se pred odjezdem spojil s fot-
balovou asociaci, aby zjistil, jestli nemize piskat néja-
ky mezinarodni zapas. Jeho vasni totiz byl fotbal, ale
po zranéni musel sam na hrani zapomenout, a tak si
kompenzoval tento nedostatek UspéSnym absolvova-
nim kurzu rozhod¢iho, s ¢imZ mu pomohla opét arma-
da. Jeho vasen pro tento sport neunikla fotbalovému
klubu St. Mirren ve skotském mésté Paisley, kde né-
jaky ¢as s rodinou bydlel poté, co se sem sidlo brit-
ské pobocky Seagram prestéhovalo z Glasgow. Klub
mu nabidl post predsedy, coZ Hal s nadSenim prijal
a okamzité se rozhodl, Ze se pokusi ziskat mladého
trenéra, jistého Alexe Fergusona. Ten dovedl klub do
skotské Premier Division, kde v roce 1977 ziskal titul,
kdyZ prohral pouha dvé utkani.

V 70. letech nabrala Halova kariéra novy smér. Fran-
couzsky gigant Pernod ziskal do svého portfolia novou
znacku skotské whisky a roku 1974 nabidl Halovi pozici

vykonného reditele. O rok pozdéji doslo ke spojeni riva-
L& Pernod a Ricard, aby spole¢né& mohli utvorit druhou
nejvétsi spolecnost na svété vyrabéjici a distribuujici
destilaty. Hal byl povySen na reditele firmy ve Spoje-
ném kralovstvi a v této funkci zlstal az do odchodu do
penze v roce 1982. Nicméné i potom - dalSich 8 let - si
ho firma drZela jako konzultanta. Historie znacek, jako
je tfeba Chivas Regal, s nim bude uzZ navzdy spojovana.

Rodinnym pritelem se stal architekt David Hutchison,
ktery mimo jiné stoji za kouzelnym domkem rodiny
Currieovych ve vesni¢ce Pathhead na brehu reky Ayr
nedaleko ostrova Arran. Takto se dostal v poloviné
80. let Harold Currie na dohled ostrova, ktery mél jesté
sehrat v jeho Zivoté velkou roli.

Dne 8. brezna 1991 se David Hutchison zucastnil kaz-
doroc¢ni vecere spolku Arran Society of Glasgow. Mezi
jinymi zde promluvil také vyznamny skotsky baryto-
nista Peter Morrison, ktery hosty bavil historii vyroby
whisky na ostrové Arran. Zminil se, Ze kdyZ byla roku
1837 zavrena posledni legalni destilerie ve vesnicce
Lagg na jihu ostrova, jeji destilaty byly povaZovany
za nejlepsi v celém Skotsku. Koreny Davidovy rodiny
z matciny strany sahaly aZ po sedm poslednich gene-
raci do mistni vesnice Whiting Bay. On sdm mél na os-
trové vlastni pozemek a ¢astokrat premyslel nad tim,
proc zde toto odvétvi zaniklo. Domnival se navic, Ze ma
na svém policku v Knockenkelly nelegalni destilacni
zarizeni, a o to vic mu celd otazka vrtala hlavou. Kdyz
byvala whisky z ostrova Arran tak dobra, pro¢ by ne-
mohla byt znovu? Stacila by jen palirna...

S takovymi myslenkami z vecere odchazel.

Nedlouho poté byl David se svou Zenou pozvan na ve-
ceri do Pathheadu, pri které poloZil Halovi stejnou otaz-
ku. Proc¢ by nespojili své sily a nevybudovali na Arranu
uplné novou destilerii? Vzdyt David ji mohl navrhnout
a Hal mél v tomto prlmyslu zase fantastické, dlou-
hotrvajici znamosti, byli by z nich tedy skvéli partne-
fi... A tak zacina prib&h o zrozeni destilerie ve vesnici
Lochranza.

NOVY ZACATEK

David se na Arran vracel znovu a znovu a pomalu pro-
nikal do mistni komunity. Na ostrové potkal Jima Leese,
ktery ho provedl spletitymi mistnimi vztahy a seznamil
ho s Charlesem Ffordem - vyznamnym vlastnikem pady
u jezera Lochranza. V jeho drZeni byl i pozemek, ktery
se po pozitivni analyze vody v pfilehlém Easan Biorach
ukazal jako primo idedlni pro novou palirnu. Fforde byl
nadseny z toho, Ze by se obnovilo destilovani na ost-
rové, a nabidl pozemek k prodeji nové vznikajici firmé.
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Spolec¢nost Isle of Arran Distillers Ltd. tak byla zare-
gistrovana 11. listopadu roku 1991, po dohodé mezi
Halem Curriem, veteranem z 2. svétové valky, poz-
déji obchodnim reditelem ve spole¢nosti Chivas Bros
a velkym milovnikem fotbalu, a Davidem Hutchisonem,
jednim z nejlepsich architektl v Glasgow.

Podle vypisu z obchodniho rejstfiku s datem 11. listo-
padu 1992 byli Hal a David jedinymi r‘editeli a akcionafri.
Z autorizovaného akciového kapitalu 10 000 liber si oba
ponechali dvé symbolické jednolibrové akcie. Spole¢-
nost toho roku kvali nakladdm na pfipravu a provadé-
ni prdzkum(, planovani, cestovani a kvdli obchodnim
schlizkam vykazala ztratu 11 712 liber. Poté, co Hut-
chison vytvoril navrh pland palirny, byly podany bézné
Zadosti o schvaleni. Nebylo to snadné ani jednoduché,
a kdyz se Currie a jeho syn Andrew v listopadu 1992
zucastnili spolu s Hutchisonem vefejného zasedani
v Lochranze, nalada na zacatku nebyla pozitivni, zejmé-
na kvUli Fadé hlasitych odprct, vétsinou starousedlikd
z pevniny. Postupné, jak schlize pokracovala, se ale na-
lada ménila, aZ se vecer nesl ve znameni velké podpory.
Currie byl potéSen, ale bylo to tésné.

Hutchison mezitim dokoncoval plany palirny, zatimco
Currie se snazil ziskat kontakty v obchodé s whisky
a setkaval se s potencialnimi investory a propago-
val celou myslenku. Jeho dva synové Paul a Andrew
pracovali na projektu, jak ziskat financni prostredky
formou dluhopisového programu. A nutno podotknout,
Ze Uspésné - Cast provozniho kapitadlu byla zajisténa
vydanim 2 500 ,zakladatelskych dluhopist". Za jedno-
razovou platbu 450 liber si investori zajistili pét beden
michané whisky Lochranza v roce 1998 a pét beden
jednosladové whisky Isle of Arran v roce 2001.

Skotska statni spole¢nost na ochranu prirodniho dé-
dictvi v8ak vznasela proti plandm témér nepretrzité
namitky, nez statni tajemnik lan Lang nakonec v kvét-
nu 1993 plany schvalil. Do listopadu nasledujiciho
roku se diky Usili Currieho pritele, finan¢nika Rosse
Peterse, podarilo ziskat od soukromych investord cel-
kem 861 000 liber, coz spolu s 200 000 librami od zada-
vatell a s vice nez milionem liber z dluhopist zname-
nalo, Ze projekt mél dostatecny kapital a 16. prosince
1994 byl na pozemku v Lochranze vykopan prvni drn.

PALIRNA ARRAN

Prvni palirna spolecnosti, v té dobé pod ndzvem Arran
Distillery, tak zahajila vyrobu v srpnu 1995, a pokud
byste dnes chtéli tuto treti nejnavstévovanéjsi desti-
lerii v celém Skotsku navstivit, musite se vypravit na
sever ostrova do vesnice Lochranza, kde stoji i stejno-
jmenna zficenina stfedovékého hradu.

Udélat to milzZete jako vétSina navstévnikd, kterd na
ostrov prijizdi velkym trajektem z osady Ardrossan,
lezici necelou hodinku cesty autem od Glasgow. Pokud
variantu, a sice maly trajekt, ktery pluje podle neexis-
tujiciho jizdniho fadu z neexistujici osady Claonaig le-
Zici uprostred ni¢eho na poloostrové Kintyre. Vyplou-
va se, kdyZ je plno a kdyZ to pocasi dovoli.

Vzhledem k tomu, Ze neexistujici osada logicky zna-
mena i neexistujici hotel, doporucuji dorazit sem nej-
pozdéji do tFi hodin odpoledne. Tedy pokud nemate
v planu stravit noc v auté. Po absolvovani cesty tra-
jektem pak prohlidku Arranu zacnete v cilové osadé
Lochranza, a to bud prochazkou ke zminéné zriceniné
hradu, nebo primou cestou podél silnice primo do pa-
lirny. Daleko nastésti chodit nemusite: Palirna leZi jen
kousek od pristavu. Pri jizdé autem je vSak potreba si
dat pozor na vS$ude se toulajici ovce.

LOKACE

Za destilerii se zvedaji hory. Odtud samozrejmé palir-
na bere vodu, ale také tam hnizdi vzacny orel skalni,
kvlli kterému bylo dokonce odloZzeno dostavéni des-
tilerie do té doby, nez vyvede mladé. Pry to vypadalo
jako podékovani, kdyZ se béhem slavnostniho otevreni
nad hlavami pozvanych hostl objevil par tohoto kras-
ného dravce (anglicky se nazyva zlaty orel), a tak se
nakonec jeho silueta dostala i do loga mistni destilerie.

V roce 1997 tu vzniklo navstévnické centrum a jeho
otevreni bylo obrovskou spoledenskou udalosti. Jak
by také ne, kdyZ se ho Ucastnila britska kralovna Alz-
béta, pro kterou to byla teprve druha navstéva des-
tilerie skotské whisky v Zivoté. V tomto ohledu byl jeji
syn a soucasny kral Karel mnohem aktivnéjsi. Jeho
oblibena palirna ostatné leZi nedaleko, na ostroveé Islay.

Pri této prilezitosti dostala kralovna darem dva sudy
vydestilované whisky pro své dva vnuky - tehdy pat-
nactiletého Williama a trinactiletého Harryho. V kontex-
tu toho, Ze rok 1997 byl pro britskou kralovskou rodi-
nou doslova tragédii, je toto ten veselejsi pribéh. Tyto
dva zminéné sudy jsme vidéli béhem nasich navstév
na vlastni oci, protoZe byly vystavené u vstupu do pa-
lirny. Nicméné pri nedavné a zatim posledni navstévé
palirny se projevila mirnd paralela s Ceskem - nefal-
Sovany suchy a mirné jizlivy britsky humor. Jelikoz na
misté byl uz jen WilliamQv sud, zeptal jsem se, kde je
sud prince Harryho, na coz privodce - starsi Skot, hrdy
na britskou monarchistickou tradici - suSe konstatoval:
,Harry uz dneska pije bourbon.” Tim vyjadril svdj nazor
na Harryho postoje i na americkou produkci whiskey.
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V roce 1998 byla stoc¢ena do lahvi prvni produkce pa-
lirny a byl u toho sam Obi Wan Kenobi neboli skotsky
herec Ewan McGregor, aby oteviel prvni sud. Prvni
legalni whisky na Arranu po vice nez 160 letech! Poté
byla na trh uvedena vibec prvni lahev whisky Arran.
Even dostal jako dar také sud své vlastni ,Zivé vody" -
ta byla nasledné rozprodana a vynos z ni byl vénovan
na charitativni Gcely.

VODA

Jak jiz bylo receno, voda pochazi z hor, které se zve-
daji primo za palirnou. Konkrétné z horské ricky, ktera
teCe z jezera Loch na Davie, coz ve skotské gaelstiné
znamena ,jeleni jezirko". Z této prlzracné ¢isté stude-
né ricky destilerie pro své potreby ¢erpa 30 000 litrd
vody za hodinu, z nichZ 95 % vyuziva k chlazeni v kon-
denzatorech a 5 % pro vyrobu. Voda je zde tak Cista, ze
neprochazi Zadnym filtrovanim. Po pouZiti je nasledné
zchlazena na 31 °C a putuje zpét do feky, odkud byla
predtim odcerpdna.

SLADOVANI

Prvni fazi vyrobniho procesu whisky je malting nebo-
li sladovani. Cilem je nahromadit dostate¢né mnoz-
stvi cukrotvorného enzymu amyldzy. Zrno procesem
klieni kfehne a rdst korink( a klickl se prerusi ve
stadiu zralosti surového sladu, ktery vyhovuje potre-
bam pripravy whisky. Je€men odridy Concerto zdejsi
destilerie odebira jiz sladovany ze sladovny Boor Malt
z Glenesku.

RMUTOVANI

Jedna davka sladu, coZ je 2,5 tuny, projde mlynem -
¢imz se ziska melivo pro dalsi fazi vyrobniho procesu,
jimZ je rmutovani neboli mashing. Tato faze probiha ve
velké kovové nadrzi, které se rika mash tun - rmuto-
vaci kad. Ta ma v destilerii Arran 2,5 tuny a naplni se
dvakrat denné.

V této fazi se melivo (anglicky grist) tiikrat smicha
s vodou o vzristajici teploté. Prvni voda ma teplotu
63,5 °C a ma z meliva extrahovat cukr. Druha voda ma
jesté vyssi teplotu a ma extrahovat zbyly cukr. Posled-
ni voda vytahne z meliva i posledni zbytky cukru a po
zchlazeni se pouzije jako prvni voda pro dal$i rmut ne-
boli zaparu.

Celkem 13 000 litrG mladiny je extrahovano z prvni
a druhé vody, pridané do mash tunu. To je mnozZstvi,
které odpovida kapacité jednoho washbacku, jak jsou
oznacovany kvasné kadé.

FERMENTACE

Hodné lidi si mysli, Ze alkohol vznika destilaci, nicméné
je to uz béhem kvaseni neboli fermentace. Ta prichazi na
fadu nyni a probiha ve velkych drevénych kadich. Téch
tady maji Sest a jsou vyrobeny z oregonské borovice. Ob-
jem kazdé z nich je 13 000 litrG. James MacTaggart - by-
valy master blender znacky Arran - vzdy uprednostrioval
tyto difevéné kadé pred kovovymi, protoZe nejsou tak ste-
rilni a urcita viné jde z jedné fermentace do druhé.

Ve waskbasku pridaji do mladiny padesat kilogramd
kvasnic M Strain od spolecnosti Kerry Ingredients, aby
zkonzumovaly cukr, ktery je v ni obsazen. BEéhem na-
sledné chemické reakce vznika etanol a oxid uhlicity,
ktery je odvadén pry¢ ve formé pary. Po 60 hodinach
fermentace je vysledkem tohoto procesu alkoholicka te-
kutina, znama jako bre¢ka (anglicky wash) s obsahem
alkoholu priblizné 8 %. Ta je urcena k destilaci. Z jedno-
ho washbacku budou dvé varky k destilaci.

DESTILACE

Arran Single Malt Whisky se destiluje, jak je ve Skotsku
tradi¢ni, v destilacnich kotlich, kterym se rika wash still
(surovinovy kotel) a spirit still (rektifikaéni/prepalovaci
kotel). V destilerii Arran v3e probihd pod jednou stie-
chou v jedné vétsi mistnosti, a tak jsou dva pary kotll
umistény hned naproti dverim, prakticky vedle washbac-
k(. Na zacatku se 8% brecka zahreje na 92 °C v prvnim
kotli (wash still) a vznikajici para je odvadéna pfes vyso-
ky, takzvany labuti krk kotle (lyne arm ¢&ili prestupniko-
va roura), aZz se dostane do kondenzatoru. Kondenzator
je tenkd médéna trubka, které se vzhledem k tomu, jak
je sto¢ena ve valci se studenou vodou, nékdy rika také
worm (3nek). Tady se para srazi zpatky do tekuté podo-
by, znamé jako low wine - ¢esky lutr.

Tato ,mlada vina" maiji obsah kolem 23 % alkoholu a jsou
nasledné plnéna do piepalovaciho kotle (spirit still), kde
probéhne druha destilace. V tomto kroku vyroby je teku-
tina zahrata uz ,jen" na 84 °C. Vysledkem je destilat, kte-
ry se zacne objevovat jiz po 30 minutach. Nicméné ten
neni sbiran jako zaklad pro finalni destilat, jedna se o tzv.
Ukap. Destilat se zacind sbirat aZz po dalSich 20 minutach,
kdy ma obsah alkoholu okolo 68 % a je oznacovan jako
jadro (anglicky heart ¢ili srdce) celé varky. Destilace
je diky tvaru destilacnich kotll velmi pomala - za cca
2,5 hodiny se vydestiluje 750 | Cistého destilatu, ktery se
oznacuje jako new make. Rocni produkce €ini 1,2 milionu
litrd.

Nasledné je Fedénim mistni vodou sniZen obsah alkoho-
lu na 63,5 %, coz je nejvhodnéjsi sila pro interakci desti-
latu se difevem. A proto pravé v této sile ukladaji destilat
ke zrani do dubovych sudd.
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ZRANI

Aby mohl byt vysledny destilat nazyvan whisky, musi
podle zakona zrat minimalné tri roky na Uzemi Skotska.
V této prvni destilerii spole¢nosti Arran pouZzivaji sudy
po sherry a po bourbonu - je jich tu dohromady vice
neZ dvacet tisic, coZ je ve srovnani s jinymi znackami
porad jesté malo. Samozrejmé dalsi sudy jsou v druhé
destilerii Lagg na jihu ostrova.

Mezi sudy se ale objevuji i takové poklady jako napfi-
klad kousky po vinech Amarone, Sauternes nebo ty po
portském viné. Diky nim vznikla i ucelena rada ex-wine
finish cask, ktera je naprosto fantastickd. Neméné za-
jimavym kouskem je i whisky, ktera dozrava v jednom
z 12 sudl po S8ampariském Henri Giraud.

LAHVOVANI

Na zaveér celého vyrobniho procesu je na radé lahvovani. Ti
z vas, kdo si pamatuji prvni roky s lahvemi Arran, si vybavi
jejich stary vzhled a tvar - od roku 2019 vSak plnéni pro-
biha do zcela novych lahvi, jeZ jsou vrcholem uméni desig-
nérské spolecnosti Stranger & Stranger, kterd ma na své-
domi Fadu svétoznamych lahvi ze svéta destilatd Ci vina.

Novy design lahvi odrazi cestu zdroje vody pro Arran,
ktera, jak jsme si rekli, zacina v jezere Loch na Davie,
odkud voda kaskadovité stéka k palirné pres radu
Sesti malych horskych vodopadd, z nichz kazdy Ccisti
vodu o néco vice. Vlnky na rameni a dné novych skle-
nénych lahvi ilustruji tuto ¢ast procesu a zdUraznuji
Cisty charakter destilatu. Zarovefl na lahvi najdete
nazev i v Braillové pismu, aby si i nevidomi mohli
precist nazev whisky, kterou piji. Toto je unikat, jimz
se zatim Zadna jina lahev ve svété destilatd nemdze
pochlubit. A kdybyste nevédéli, kam presné se vydat
za destileriemi spole¢nosti Arran, tak na kazdém vic-
ku jsou vyryty GPS souradnice kazdé z nich.

BEZ BARVIV

Whisky Arran jsou vétSinou lahvovany s obsahem al-
koholu 46 %. Vzhledem k tomu, Ze zdejsi whisky neni
v zajmu zachovani plné chuti filtrovana za studena, ji
ma vyssi procento alkoholu do jisté miry ochranit pred
tvorbou zakalu, ktery se mlZe objevit, pokud se lahev
dostane do chladného prostiedi. V destilerii Arran ne-
pridavaji do single maltl Zadna barviva, vSe pochazi
vyhradné ze sudu pouZitého béhem procesu zrani.
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LAGG - DRUHA DESTILERIE

Vratme se v pribéhu znacky Arran jesté jednou k je-
jimu zakladateli - Haroldovi Curriemu. Ten s potése-
nim sledoval, jak spole¢nost vzkvéta a od roku 2010
se dostava do zisku. Nicméné jeho zdravi se zacalo
zhorSovat a posledni roky stravil na invalidnim vo-
ziku, kde se o néj starali manzelka Barbara, synové
Andrew a Paul a navstévujici zdravotni sestry. Jeho
mysl vSak byla stale bystra, a tak se i v poslednich
letech vénoval prilezitostnym obchodim. V 91 le-
tech, rok pred svou smrti, je$té vedl obchodni jednani
s partnery v Singapuru.

Harrold Currie se bohuZel nedozil oslav 21. vyroci
své palirny, protoze zemrel jen o nékolik mésict dri-
ve, 15. brezna, jen nékolik dni predtim, nez spole¢nost
oznamila zalozZeni druhé destilerie v Laggu.

Produkce i obliba whisky Arran neustale stoupala. AZ
do té miry, Ze prvni ze zminénych atributd narazil na
své limity. UZ kdyZ se v Arranu v pribé&hu minulych
let stavély sklady, védéli, Zze jednoho dne je nebude
kam rozsSirovat. Zkratka primo za palirnou se zve-
daji hory a na svahu se stavi $patné. Sudl zde maji
k dnesnimu dni 22 000 a tydné jich plni 110!V prvnich
letech bylo dokonce nutné nechavat nadbytec¢né sudy
v ,hostitelskych rodinach”, kdy se o zdejsi sirotky sta-
raly palirny v Campbeltownu, Bladnochu a Tomatinu.

V pribéhu roku 2015 tedy v Arranu pfi pohledu na
sud Cerstvé stoceného destilatu visela ve vzduchu
otazka odkazujici na slavny fejeton Jana Nerudy -
kam s nim? Bylo potieba vystavét nové sklady, ale
nejdrive bylo potfeba pro né najit na ostrové misto.

Kdyz jedete po zapadnim pobrezi ostrova, silnice
vede podél Utesl a opusténych viesovist, kde se pa-
sou ovce a kravy. Jediny stin vystupujici na obzoru
za ostrlvky je poloostrov Kintyre, ktery brani ve vy-
hledu z Arranu na Atlantik. Zcela na jihu pak lezi ves-

nice Lagg, kde kdysi stala jedina licencovana palirna
na ostrové. Praveé ta, kterd v roce 1837 prerusila na
vice nez 150 let zdejsi tradici vyroby whisky. A pravé
zde se nasel farmar, ktery zrovna chtél prodavat ¢ast
svych pozemk(. Symbolika byla obrovska a spolec-
nost Arran nezavahala ani na chvili¢ku.

Plvodni plan byl jasny: vybudovat sklady, kam by se
pfes cely ostrov prevazela podstatna ¢ast produkce
ze severni palirny. Ale jak se ¢asto stava, pri realiza-
ci napadl se objevi nové mozZnosti a myslenky. Tou
konkrétni myslenkou bylo, Ze kdyz uz stavime sklady,
pro¢ k nim nevybudovat i novou palirnu? Z pdvodné
jednoduchého projektu se tak stal ambiciézni plan na
navyseni poc¢tu ostrovnich destilerii na dvojnasobek.

S tim prisla i potreba prejmenovat plvodni palirnu
s tehdy zcela logickym ndzvem Arran. Aby se prede-
§lo zmatkdm, padlo rozhodnuti pojmenovat obé palirny
podle mist, kde stoji. Tak vznikla starsi palirna Lochran-
za a pozdéji mladsi palirna Lagg. Kazda s vlastnim pri-
béhem a kazda s vlastnim stylem whisky.

Rozhodnuti otevrit druhou palirnu bylo ucinéno i pro-
to, Ze raselinové whisky Machrie Moor, destilované
v Lochranze, byly oblibenym prirlstkem do portfolia
a davalo smysl vénovat energii v palirné Lagg pravé
vyrobé bohaté, zemité, silné ,peated” whisky (obsah
fenold je 50 ppm), na rozdil od stylu citrusovo-obilné-
ho profilu destilatd, které obvykle vznikaji v Lochranze.

KdyZ jste se na louku primo u Utesl podivali na jare
roku 2017, kdy zacala stavba, tak bahnita ptida rozorana
buldozery a dalsi technikou vyZadovala zna¢nou davku
predstavivosti, aby ¢lovék vidél budouci palirnu, ale jiz
brzy zacaly ze zemé rist tfi sklady. Vyvedené v kovu
a s paletami na americky zpUsob jako vSechno, co se
v dnesni dobé ve Skotsku buduje. Normalné staci na
vystavbu jednoho skladu, do kterého se vejde 10 000
sud(, Sest tydnd. Ale vytrvaly dést narusil terén a za-
klady se musely udélat o poznani hlubsi - jiz od za¢atku



tedy stavbu provazelo zdrZeni oproti plvodnimu planu.
| na destilacni kotle se cekalo dva roky. Vyrobila je na
zakazku spolec¢nost Forsyths a byly navrZzeny tak, aby
vyhovovaly pravé destilaci silné raselinového sladu.
Dvojici tvori jeden cibulovity surovinovy kotel o obje-
mu 10 000 litrd a jeden prepalovaci kotel ve tvaru skle-
néné lampy o objemu 7 000 litrd. Destilerie je vybavena
rmutovaci nadrzi, ktera pojme Ctyri tuny a produkuje
zakalenou mladinu pro c¢tyri opét difevéné fermentac-
ni kadé, v niz ji ¢eka 72 hodin kvaseni. Toto vSechno
je opét pod jednou strechou, v jedné vétsi mistnosti,
které vévodi sténa s jmenovkami vSech majiteld sudd,
jimZ nyni, jako odména za jejich finan¢ni pomoc, zraje
whisky v nedalekych skladech. | nazev Warehouse #1
je zde uvedeny. Cekame tedy, a? nastane vhodna doba
ke stoc¢eni naseho sudu a az vam budeme moci nabid-
nout moznost ochutnat.

KdyZ uz jsme ale zminili stiechu, je dobré si také fici,
jak presné vznikala budova, ve které je vSe vyse uve-
dené ukryto. | kdyZ slovo ,ukryto“ neberte doslova -
i zde je navstévnické centrum a mate moZnost se po-
divat primo dovnitf, ke zdroji...

,Predstavte si ostrov Arran, jeho divokou krasu a ta-
jemné kouzlo." To bylo zadani architektim. Pravé zde,
s vyhledem na majestatni Ailsa Craig, se zrodil na-
pad vybudovat palirnu, ktera by byla nejen funkéni,
ale i uméleckym dilem. Studio Denham Youd dosta-
lo za ukol vytvorit budovu, ktera by splyvala s okolni
krajinou, zaroven byla moderni a udrZitelna, a jesté
k tomu se z ni stal symbol, se kterym by si kazdy spo-
joval ostrov, kde stoji.

Architekti se nechali inspirovat samotnym ostrovem,
zejména pak ikonickym vrcholem Glen Rosa. Zele-
na stfecha byla ponechdna na pospas prirodé, tak-
Ze je pokrytda mechem, travou a mistnimi rostlinami
a v pribéhu roku se méni jako Zivy obraz. Pouziti
mistnich materiald, jako je skotsky modrin a piskovec,
dodava budové autenti¢nost a zarovenr ji pevné zakot-
vuje do mistni krajiny. Vysledkem je stavba, ktera je
nejen krasna, ale také udrzitelna. Systém rekupera-
ce tepla a ekologické ¢isténi jsou jen nékteré z prvkd,
které dokazuji, ze architekti mysleli na budoucnost.
Palirna na Arranu se tak stala nejen mistem, kde vzni-
ka vynikajici whisky.

Dva roky po zahajeni vystavby se palirna a navstév-
nické centrum otevrely a 19. bfezna 2019 ve 14.35
hodin byl stocen prvni destilat do sudd. V té dobé
staly pouze tri sklady, ale v roce 2021, pfi nasi zatim
posledni navstéve, uz tymy délnikd dokoncovaly pra-
ce na dalsich tfech. Nyni nas ¢eka dalsi navstéva na
konci jara 2025, tak uvidime, co opét pribylo.

A je na co se tésit, protoze pravé pri naSem posled-
nim setkani nam byl predstaven Graham Omand. Ten
pracuje pro Isle of Arran Distillers od roku 2011, kdy
se nejprve staral o privezeny slad a pripravoval z ngj
rmut. Poté asistoval pri destilaci a hned po otevreni
Laggu presel na pozici manaZera této palirny. Dohlizi
tak nejen na vyrobu whisky, ale také na nékolik experi-
mentalnich projektd, kterymi se Lagg vymyka. Jednim
z nich, ktery mdzZe prinést ovoce - a to doslova -, je
jable¢ny sad. V roce 2020 tu vysadili pfiblizné 2 000
jabloni, které obklopuji celou budovu i areal a umoz-
ni budoucim hostim prochazku po sadu. Omand se
svym tymem provedl prizkum vyroby jable¢né pa-
lenky na rdznych mistech Spojeného kralovstvi, aby
se dozvédél vice, a zjistil, co by tym v Laggu mohl se
svymi jablky udélat. Jednaji také s jednim vyrobcem
cideru z Ayrshire, ktery by byl ochoten jablka lisovat
a Stavu fermentovat, aby vznikl exkluzivni malosé-
riovy produkt pro palirnu. Ta ho chce plnit do sudd,
protoze do budoucna planuje vyrabét whisky, ktera
bude pravé v téchto sudech zrat. Ale protoze stromy
jsou jesté mladé, néjaky ¢as zabere, nez za¢nou plodit.
Poté bude trvat néjakou dobu vyroba zakladu pro ono
plnéni do sudq, v nich bude produkt po néjaky ¢as od-
pocivat, a teprve aZ sudy zase opusti, pfijde v nich na
adu budouci whisky. | ta bude v sudech ze zakona mi-
nimalné tfi roky lezet, ale s témér 100% jistotou ji tam
nechaji déle. Kone¢né vysledky tohoto projektu jsou
tak jesté hudbou budoucnosti. Je to ovéem dalsi diikaz
toho, jak je, a budu se opakovat, svét whisky neuvéri-
telné zabavny, fresh a sexy. A Ze stale ndm na stole
ve sklenicich budou pristavat nové vzorky, stale bude
co ochutnavat a Ze dogmata a pravidla, ktera jsme
méli s whisky léta spojena, jiz davno vzala za své...
Arran je typickym zastupcem whisky pro 21. stoleti.
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PRODUKTOVE RADY

Portfolio znacky Arran je pomérné Siroké a zahrnuje
nékolik rtznych rad a jesté pod rdznymi jmény, coz
mize vytvaret trochu zmatky. Hlavnim produktem
zUstavaji single malt whisky Arran. Vétsina plnéni je
z nenakoureného sladu. To ovSem neplati stoprocent-
né - existuje i plnéni, které je tzv. peated. Pojdme se
tedy podivat blize na hlavni ¢ast produkce, kterou
u nas mlzZete ochutnat.

ARRAN GOLD MALT WHISKY
CREAM LIQUEUR

V ramci Siroké palety produktd palirny Arran
zaujima své jedine¢né misto Arran Gold Malt whis-
ky cream liquer. Ackoli se samozrejmé nejedna
o klasickou whisky, predstavuje vynikajici doplnék
jejiho portfolia.

Na trh byl uveden v roce 2004 a v roce 2021 se do-
¢kal nové lahve - Arran Gold je krémovy likér vytvo-
feny na bazi prvotridni skotské jednosladové whisky
Arran. Tato kombinace mu vynesla v roce 2007 pres-

tizni ocenéni Whisky Magazine za ,Nejlepsi whisky li-
kér na svété“. 0d svého uvedeni se stal neuvéfitelné
populdrnim a kazdy, kdo ochutnal Arran Gold, sou-
hlasi, Ze by se rdd vzdal svého obvyklého nevyraz-
ného krémového likéru ve prospéch této nesmirné

lahodné pochoutky.

Pokud mohu doporucit, tak vyzkousejte tento likér
Cisty, idealné vychlazeny nebo s ledem. Nemusite se
véak bat experimentl a pouZit ho do kavy nebo treba
jako polevu na pudink.

ROBERT BURNS SINGLE
MALT A BLENDED WHISKY

Dvé rlizné lahve zastupujici dvé nejrozsirenéjsi kate-
gorie whisky nesou na své etiketé jak podobiznu, tak
i jméno Roberta Burnse - nejznaméjsiho skotského
narodniho basnika pisiciho ve skotské gaelstiné a jed-
né ze svétovych ikon Skotska, ktery byl mimo jiné zna-
mym milovnikem whisky.

Kazdy rok 25. ledna - v den narozeni tohoto skotského
protéjSku naseho Karla Hynka Machy - se slavi tzv. Ro-
bert Burns night, coZ je v podstaté oslava jeho Zivota.
Poprvé se uskutecnila jiz v roce 1801, tedy pét let po
jeho smrti, a od té doby jde o jednu z nejdelsich tradic,
jaké skotsky parlament povaZuje za klicové udalosti
kulturniho dédictvi. Neodmyslitelnou soucasti je servi-
rovani narodniho jidla, kterym je haggis - ov¢i vnitr-
nosti varené spole¢né se zeleninou a korenim v ovéim
Zaludku. Vérte mi, Ze to chutna vyrazné lépe, nez to
zni. VZdy pred prinesenim velkého tacu s haggisem se
recituje Oda na haggis - jedna z nejzndméjéich Burn-
sovych basni.

Robert Burns se narodil v roce 1759 v Alloway v hrab-
stvi Ayrshire a jeho vazby na Arran jsou dobre znameé.
Ackoli bard ostrov nikdy nenavstivil, je jisté, Ze jej
za jasnych dnl mohl spatfit, kdyZ pracoval na polich
v Ayrshire na farmé svého otce.

Spole¢nost Arran spolupracuje od roku 1998 se Svéto-
vou federaci Roberta Burnse a dnes je jednak jejim pa-
tronem a zaroven i jedinou spole¢nosti, ktera ma pravo
na lahvich whisky pouZivat basnikovo jméno.

Pro zrani této single malt edice je pouZito zhruba
70 % sudl po bourbonu a 30 % sudd po sherry. Je to
lehka a ¢erstva aromaticka whisky, ve které se tony
sladu a smyslné vanilky v perfketnim snoubeni spojuji
v krasné osvézujici, hladkou chut. V pripadé novéjsi-
ho Robert Burns Blend jde prekvapivé o suchy vzorek,
s jemnym zavérem a jemnym naznakem raselinového
koure v pozadi. V porovnani se single maltem stejné-
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ZAKLADNI RADA SINGLE
MALTS Z ARRANU

Mistni jednosladové whisky jsou hlavni produkto-
vou radou spolec¢nosti a odrazeji jedinec¢ny charakter
a chut mistni produkce. Seznam ingredienci pro vSech-
ny jednosladové whisky je stejny - je to predevsim sla-
dovy jeCmen a nejcist$i voda ve Skotsku. Presto ma
diky zruc¢nosti, drevu a ¢asu kazdy produkt svdj vlastni,
jedinec¢ny charakter a kouzlo.

Arran 10y - jde bezesporu o vlajkovou lod celé znacky,
protoZe kdyZ se Fekne Arran, vétsina lidi si vybavi tuto
lahev. Tato whisky poprvé spatfila svétlo svéta v roce
2006 a pro jeji zrani je pouZzito 60 % sudl po bourbonu
a 40 % sudt po sherry. V pribéhu let se do¢kala mnoha
uznani, v roce 2011 dokonce byla oznacena za jednu
z 20 urcujicich whisky poslednich 20 let!

Arran Barrel Reserve -Cerstva, lehk3, elegantni whisky
bez udani stari, ktera zrala vyhradné v prvné pouzitych
sudech po bourbonu. Tvofi ji pievazné 7 az 8 let sta-
ra whisky v kombinaci s whisky ze starsich sudd. Jde
o nenasilnou, prijemné pitelnou whisky pro kazdou pri-
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lezitost a zaroven je to skvéla vstupni brana do svéta
single malt whisky.

Arran Sherry Cask - tato ,hracka“ je idealni volbou
pro ty, kdo maji radi jednosladové whisky s vyraznym
télem a komplexnosti. Prece jenom jde o whisky, kte-
ra je plnéna v sudové sile, coz v zakladni radé vétsiny
paliren nebyva zvykem. V lahvi ji najdete v sile 55,8 %.

Byvaly master distiller James MacTaggart spolupra-
Bodegas ve Spanélském Jerezu a vybral jen ty nejkva-
litnéjsi sudy, které jsou k dostani, aby je naplnil timto
vzacnym destilatem.

Toto lahvovani je navratem ke stylu nékterych prv-
nich arranskych jednosladovych whisky, které zraly
prevazné pravé v sudech po sherry. Pri degustaci je
vzorek této whisky dokonalym partnerem posledniho
ze zakladni ¢tverice Quarter cask, protoze ukazuje do-
vednosti a zkuSenosti celého tymu pri praci s rdznymi
druhy dreva a pri $pi¢kovém vybéru sudd.

Arran Quarter cask - zraje nejdrive 7 let v sudech po

bourbonu a nasledné dalsi 2 roky v mensich, tzv. ¢tvr-
tinovych sudech o obsahu 125 litrl. Obecné lze Fici,
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Ze ¢im mensi je sud, tim vyraznéjsi interakce whisky
s drfevem v ném probiha a diky tomu se proces zrani
urychli a zintenzivni. Vysledkem je vynikajici plnd whis-
ky spojujici silu a eleganci, v jejiZ chuti jsou vyvazeny
nasladlé ovocné tény s vyraznymi tony koreni. Opét se
plni ve stejné sile, v jaké nazrala v sudu - v tomto pfi-
padé 56,2 % alkoholu.

ARRAN WINE CASK FINISH

Tato ucelend kolekce nabizi znalcim whisky tri vyni-
kajici a netradi¢ni whisky, které ackoliv jsou vSechny
také single malt whiskami, nepatri do zakladni pro-
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duktové rady znacky, a proto je uvadime v tomto pre-
hledu samostatné.

Myslenkou je ukazat spotrebiteliim vliv sudl po riz-
nych druzich vina na whisky z ostrova Arran.

Po 8letém zrani v sudech po bourbonu je vysledna
single malt whisky dokon¢ena bud v sudu po port-
ském viné, v sudu po italském viné Amarone z Benat-
ska, nebo v sudu po sladkém bilém viné Sauternes
z francouzského Bordeaux. Kazda z téchto whisky na-
bizi zcela jiné tony, ale jako celek jsou uréeny vsem,
kdo radi sleduji, kterymi sméry lze kategorii whisky
posouvat.
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CASK
STRENGTH

Non-chill Filtered
Natural Colour

MACHRIE MOOR

Arran také v malém mnozZstvi vyrabi raselinovy de-
stilat, ktery se staci pod znackou Machrie Moor. Tato
whisky je lehce raselinova s priblizné 15-20 ppm. Diky
tomu je méné raselinova neZ vétsina whisky z Islay
s uvedenim stari na lahvi je novinkou, ktera nahradila
v letodnim roce plvodni mladsi verzi s ¢ernou etiketou,
ktera se uz nebude vyrabét.

K nazvu i k etiketé, které vévodi velky pes, se vaze le-
genda. Na zdpadnim pobreZi ostrova Arran lezi vétrem
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oSlehané a mystické raselinisté zvané Machrie Moor,
odkud se tézi raselina pravé pro vyrobu této whisky.
V jeho pustém, zvlnéném terénu jsou rozesety kamen-
né kruhy a stojici kameny z doby bronzové, jakysi maly
Stonehenge. V jednom z téchto kamennych kruhl se
nachazi kamen s vyfezanou dirou, ke kterému legen-
darni obr-vale¢nik Fingal Udajné privazoval svého ob-
libeného psa Brana.

Pokud mate radi opravdu vyraznou whisky, doporucuji

zkusit Machrie Moor v sudové sile, coz je jesté takova
nadstavba zminéné lahve. ]
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FERRAND:
CESTA KE KORENUMT

Text: Tomas Mozr, foto: archiv Maison Ferrand

O spolec¢nosti Maison Ferrand jsme psali jiz nékolikrat, zpravidla ve spoji-
tosti s osobnosti jejiho majitele Alexandra Gabriela, ale také diky jeho Uzas-
né praci s rumy Planteray nebo giny Citadelle. Malokdo si vSak uvédomuije,
Ze celé to dobrodruzstvi zacalo kornakem Ferrand, jehoz koreny sahaji do
oblasti Grande Champagne pres deset generaci a temér 400 let do minulosti.
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0BTiZNA PRACE PRO
MILOVNIKA KONAKU

Zakladem pro toto vypravéni o korflaku Ferrand, kdy
se zda takrka nemozné vtésnat vSechny ty zajimavé
informace do pouhych nékolika stran - obvykle tento
pribéh vyda na celé knihy -, byla jednak osobni navsté-
va v Cognacu i vlastni vasen pro tento destilat a jed-
nak rozsahlad cetba nejen z produkce Ferrand Foun-
dation. Zatimco laska ke koriaku se u mé probudila uz
davno, byla to aZ cesta do regionu Grande Champag-
ne, z niz pochazeji ty nejvyhlasenéjsi koriaky na svété,
ktera mi pred dvéma roky oteviela nové obzory. Byla
to mimo jiné pravé ona navstéva destilerie a sklepl
znacky Ferrand, co ve mné zanechalo silny dojem, jejz
jesté umocnila prohlidka sidla Mademoiselle Henriette
Ranson-Ferrand, ktera v roce 2016 predala poslani
pokracovat v rodinném odkazu Alexandru Gabrielovi
a spole¢nosti Maison Ferrand. Uvazime-li navic, Ze na-
§im privodcem byl historik Jacques Blanc (jenz se za-
sadni mérou podilel na napsani knih History of Grande
Champagne de Cognac a Elie Ferrand the VIII., v niz
je vykreslen extravagantni Zivot jednoho osviceného
kofiakového farmare), pak se nelze ni¢emu divit.

OD§IAROVEKUKE
KONAKU

Priblizné pred rokem, kdyZ se vratite k Cislu 33 nase-
ho ¢asopisu, jsme popsali jednotlivé pojmy, které jsou
skvélym Uvodem do svéta koriaku. Pro Sirsi kontext je
ovSem dobré uvést jesté historické souvislosti, které
vedly ke zrozeni tohoto destilatu.

AZ do konce 90. let minulého stoleti se predpokladalo,
Ze zaklady vinarstvi v oblasti Cognac byly poloZeny
ve 3. stoleti, nebot se vychazelo ze starych textd, kte-
ré uvadéji, Ze rimsky cisar Titus Flavius Domitianus
svym ediktem z roku 92 zakazal péstovani vinné révy
v Galii. Zdkaz poté zrusil az Marcus Aurelius Probus,
kdyz v roce 280 Gallm udélil pravo vlastnit vinice
a produkovat vino. Archeologicky vyzkum v Cogna-
cu nicméné prokazal, Ze prvni vinohrady zde byly uz
na konci 1. stoleti, zejména kolem mést Barbezieux
a Saintes. Navic archeologické vykopavky odkryly po-
zlstatky staveb z 2. a 3. stoleti, v nichZ podle Musée
de Cognac bylo vino uloZeno v sudech, a ne v kameni-
novych nadobdch, jak bylo zvykem. Galové tedy méli
zi'ejmé velky podil na vynalezu a vyrobé prvnich sudd.



Mésto Cognac bylo v 11. stoleti znamé diky velkym
solnym skladlm a kvalitni soli, s niZ se ¢ile obchodo-
valo. Prednosti regionu je jeho poloha, jez mu zajisto-
vala prijemné klima, snadny pfistup k mori a doprav-
ni tepnu v podobé splavné reky Charente. Pocatkem
12. stoleti hrabé Guillaume X. vydal prikaz k vysadbé
vinic v regionu Poitou-Charentes, coz vyrazné prispélo
k rozvoji regionu, kdy se kuprikladu La Rochelle stalo
v té dobé nejvétsim pristavem na atlantském pobrezi.
V polovingé 12. stoleti se zdejSi vina diky sfiatku krasné
Eleanory s Ludvikem VII. dostala dokonce az na kra-
lovsky dvir v Parizi. O stoleti pozdéji se na region za-
pomnélo. Teprve koncem 15. stoleti Ludvik XI. zarucil
vinardim v Charentes pravo vypalit prebytek svych vin.
Abychom byli upfimni, vlastné pouze legalizoval, co se
uz léta predtim délo. Ostatné stale vice a vice to byla
nadéje pro nevalna mistni vina. Prvni vinnou palenku
vydestilovali podle dochovanych pisemnych zaznam
v roce 1411 v Armagnacu, pri¢emz jejimi konzumenty
byli hlavné mistni obyvatelé a slouZila jim jako lék.

Vina z oblasti Cognacu a La Rochelle se postupné
stavala stale slavnéjSimi, a tak se na konci 16. sto-
leti poprvé objevuje oznaceni vin de Cognac. Zminku
o Ctyrech sudech dobré eau-de-vie a jejich putovani
z pristavu La Rochelle do svéta lze v8ak najit uz v roce
1549. Novy impulz dali nasledné destilacni ¢innosti Ho-
landané, kteri zjistili, Ze je levnéjsi dopravovat vinnou
palenku destilovanou primo v Charentes misto toho,
aby vozili vino do Nizozemi a destilovali je tam. Prv-
ni destilace probihaly ve mésté Schiedam. Holandané
vzniklou palenku nazyvali brandewijn cili palené vino.
Odtud vznikl dnesni vyraz brandy. Postupem c¢asu si
spocitali, Ze objem vypdalené brandy je Sestkrat az
osmkrat mensi nez objem vina, které k tomu potrebuji.
Navic lehka a jemna vina z Cognacu se snadno zkazila
a mensSi objem zaroveri znamenal nizsi dané. Zajem
stoupal i diky vlivu tricetileté valky, kdy se prislo na
pozitivni Uc¢inky dreva, jelikoz sudy kvali blokadé na-
mornich obchodnich cest zstavaly dlouho ve sklepich.
Tak se i stalo, Zze zhruba od roku 1640 az do konce
17. stoleti se coniack nebo cogniack brandy stala ved-
le sherry, portského a klaretu oblibenym pitim v lon-
dynskych kavarenskych spolecnostech. V roce 1678 si
dokonce Angli¢ané uzivali produktu z oblasti Cognacu,
kde se v té dobé jiz vyvinula metoda dvoji destilace, do
té miry, Ze byl pod oznacenim coniack poprvé oznacen
v London Gazette.

GRANDE CHAMPAGNE

KdyZz vysla v roce 1858 prace geologa Henriho
Coquanda s nazvem Description physique, géologique,
paléontologique et minéralogique du département de

la Charente, byly tim poloZeny zaklady pro rozliseni
jednotlivych apelaci v regionu Cognac. Jako geolog
definoval koriak coby palenku z kridy, ¢imz mél na my-
sli produkt z vina vypéstovaného na pidé bohaté na
tento zvlastni druh vapence, ktery se na Uzemi Cha-
rentes a Charente-Maritime vyskytuje ve tfech speci-
alnich typech. Tento geograficky plvod pak ma vliv na
schopnost kofiaku zrat.

Jednou z Sesti vyrobnich oblasti v Cognacu je Grande
Champagne, kterd je zaroven povazovana za premi-
er cru, znamou produkci jednéch z nejlepsich korak
na svété. Tato oblast, v niZ je v soucasnosti osazeno
necelych 15 000 hektar( vinic, leZi v srdci samotného
regionu. Jeji nazev je odvozeny z latinského Campania,
nebot’ Rimandm pripominal svym charakterem stejno-
jmennou oblast v jizni Italii. Vyhodou mistni vapenco-
vé pldy je to, Ze dokaze absorbovat velké mnoZstvi
vody, ktera se v zemi udrzi i v obdobi sucha.

A pravé v této oblasti zacina UZasny pribéh rodiny
Ferrand, kdyZ se v roce 1630 narodi Elie Ferrand -
prvni z dlouhé linie Elie Ferrandd, v niz vzdy precha-
zelo jméno otce na prvorozeného syna a ktera vedla
az k pani Henriette Ranson-Ferrand, strazkyni vy-
znac¢né minulosti rodiny. V prvni generaci se jednalo
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predevsim o délniky a najemni farmare, ktefi pésto-
vali vinnou révu a obili. Jednim z predpokladi je, Ze
Elie I. za¢al s destilaci jiz v mladém véku, v 50. letech
17. stoleti. Bohuzel k této jeho cinnosti, ani v pripa-
dé jeho bezprostiednich nastupcl, nemame presné
informace. Témér kazdy statkar, ktery se v oblasti
Grande Champagne zabyval vinafstvim, vSak ve vétsi
¢i mensi mire vino palil. ZaloZeni spolecnosti Pierre
Ferrand posléze mlzZeme evidovat v roce 1702, pri-
¢emz Ellie VI., Zijici na prelomu 18. a 19. stoleti, jiz
proslul jako velmi znaly péstitel vinné révy a vyrobce
kofaku v Grande Champagne.

Kdyz si jeho syn, Elie VII., v roce 1838 vzal Marii Rou-
magne, zdédili po otci vinice a vybaveni na vyrobu vina
a destilaci kofaku na rodinném pozemku v Segonzacu
v srdci Grande Champagne. V té dobé uZ byli Ferran-
dové zapojeni do mistniho primyslu vice nez 150 let.
Hned nasledujiciho roku se novomanzeldm narodil
syn - Elie VIII.

EXTRAVAGANTNI FARMAR

Kazdy z Elie Ferrandd hral v historii Cognacu dllezi-
tou roli, ale Elie VIII., narozeny 2. Fijna 1839, byl be-
rodiny. BEhem nasledujicich 88 let Zil Elie VIII. naplno.
Jeho zvédavost a Ucta k prirodé presahovaly hranice
vinic a vedly ho k vybudovani vlastni zoologické za-
hrady, v niZz byste nasli napriklad plamenaky, tukany,
gazely, klokany nebo zebry, s nimiz nejednou ztropil
nemaly poprask, kdyz je nechal zaprfahnout do kocaru
na své cesté do kostela. Diky své kreativité a vasni pro
koniak neustale zkoumal nové metody a techniky vyro-
by. A jeho odhodlani dosdhnout velkych Uspéchd mu
pomoahlo nejen ziskat uznani po celém svété, ale také
zdolat kalamitu zplsobenou msic¢kou révokazem, ¢imz
zachoval historii koflaku pro budoucnost. Vezméme to
ale poporadeé.

V roce 1861 postavil jeho otec na rodinnych pozemcich
maly zamek, v némZ Ellie VIII. nasledné prozil cely Zi-
vot. Jednalo se v podstaté o mensi panstvi, na némz se
dodnes pfili§ nezménilo. Jen zestarlo, tot vSe. Elie VIII.
Zil v turbulentnich ¢asech. Produkce rostla a s ni se
rozvijel dal$i podplrny pramysl tiskard, sklard, vyrob-
cl zatek apod. Ostatné prvni sklenéné lahve se obje-
vuji uz v prvni poloviné 19. stoleti, tfebaze skute¢nou
revoluci ve vyrobé lahvi zplsobil aZ vynalez sklare
Clauda Bouchera z roku 1878, a sice poloautomaticky
stroj na foukani skla, ktery po roce 1896 jesté zdokona-
lil. Elie VIII. zil ovéem i v téZkych ¢asech, kdy evropské
vinice zasahla msicka révokaz. V této dobé si Elie VIII.
uvédomil, jakou hrozbu tento hmyz predstavuje nejen

pro jeho vinice, ale pro cely koriakovy pramysl, a byl
presvédcen, Ze vsSichni se musi spojit a odhodlané jed-
nat. VIada, védoma si rozsahu krize, dokonce vypsala
odménu 300 000 frank( pro toho, kdo nalezne reSe-
ni, ale dlouho bez Uspéchu. Zatimco v roce 1877 bylo
v regionu Cognac asi 280 000 hektarQ vinic, v roce
1893 jich zlstalo uz jen kolem 40 000. | proto Elie VIII.
intenzivné zkoumal a aktivné studoval rdznd fedeni,
ktera se postupné zacala objevovat. Dnes jiz vime, Ze
se reSeni naslo v americkém mésté Denison ve staté
Texas, kdyZ Thomas Volney Munson navrhl roubovani
evropskych odrdd vinné révy na podnoze americkych
odrud, které byly vici tomuto hmyzu rezistentni.

Osmdesata léta se nicméné pro Elieho VIII. nesla v po-
zitivnim duchu. Svédci o tom jeho dopis z roku 1881,
v némZ sebevédomé poukazuje na to, Ze ,nejlepsi ko-
faky na svété pochazi z Grande Champagne a ja se
nebojim ty mé k nim zaradit. Diky neutuchajicimu vy-
zkumu a nescetnym experimentlm jsme totiZz dosahli
vynikajicich vysledk(.“ A jeho slova potvrzuji ¢etné
Uspéchy, které vyplyvaji z rodinnych archiv(, podle
nichz se jeho kofiaky podavaly na stolech prednich
soudobych osobnosti. Dikazem budiZ dopis z roku
1882, v némz Elie VIII. reagoval na Zadost tajemnika
konstantinopolského sultana o 40 beden koraku, pri-
¢emz uvedl, Ze je velmi polichocen, Ze ,mé konaky bu-
dou podavany na sultanové stole tak, jako byly kdysi
na stole cisai'e Napoleona III.".

Po Uspésné obnové vinic po nakaze zplsobené msic-
kou a po vice neZ desetileti mezinarodniho véhlasu
mohl Elie VIII. s klidem Fici, Ze stoleti zakon¢il trium-
fem, a to navzdory tomu, Ze nelspésné investoval do
francouzského pokusu o vystavbu Panamského pri-
plavu. Naopak se stal symbolem propagace koriaku,
kdy o jeho vlivu vypovida i pratelstvi s Gustavem Eif-
felem, jemuz zaslal lahev letitého korfiaku jako darek
k dostavbé druhého patra znamého parizského monu-
mentu. O jeho Uspésich dale svédci ocenéni prestizni
zlatou medaili na VSeobecné parizské vystavé v roce
1900. Jesté téhoz roku jej zaroven ministerstvo zemé-
délstvi navrhlo na jmenovani rytifem Radu za zemé-
délské zasluhy.

TéZka rana prisla ovéem o vice nez dekadu pozdéji,
kdyz jeho vnuk, Elie Frederic Paul Ferrand, alias Elie
X., narukoval v roce 1913 jako vojak do francouzské
armady, v jejichz radach v roce 1915 zemrel. V dl-
sledku prvni svétové valky tak navzdy vyhasla 10. ge-
nerace, ktera byla tou posledni v posloupnosti Elie
Ferrandd.

Dne 10. cervna 1922 se poté narodila Henriette Ran-
son-Ferrand, pravnucka oné kreativni osobnosti, kterou
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dnes zname jako Elieho VIII. Jejich spole¢ny ¢as byl
vymeéren na kratkych pét let. Nicméné Henriette - ne-
boli ,Mademoiselle”, jak ji v8ichni znali - na svého
pradédecka vzpominala a velmi si ho vazila. Stejné
jako Elie VIII. méla i Henriette celozZivotni vasen pro
koné a casto poradala na zadmku mistni jezdecké pre-
hlidky. Mademoiselle se nikdy neprovdala, coZ vedlo
k tomu, Ze byla posledni z této dlouhé rodové linie.
Dle jejiho prani tak vSe prevzal Alexandre Gabriel,
jenz je soucasti spolecnosti od roku 1989.

TAK TROCHU JINY KONAK

Vsechny koriaky Ferrand vznikaji stoprocentné z hroz-
nd z oblasti Grande Champagne 1er Cru de Cognac,
které tvofi pouze 3 % celosvétové produkce. Ackoli
je ale tato znacka silné zakorenéna v historii, kdy jeji
rozsahly rodinny archiv poskytuje cennou inspiraci,
neusina na vavrinech a poskytuje skrze své inovace
novy pohled na véc. Jednim z téchto aspektl je pra-
ce na vinici, kde se kromé odrldy Ugni Blanc péstuji
i starsi, pdvodni odrldy, jako je napriklad Colombard,
ktera témér vymizela na konci 19. stoleti. Zdaleka nej-
vétsim prinosem je vsak jedinecny pristup k procesu
zrani, jenz je mnohdy, navzdory souc¢asnym regulim,
v souladu s historickymi metodami. V roce 1945 totiz
bylo schvaleno, Ze pro vyrobu kofiaku se smi pouzivat
pouze dubové dievo. Doslo tim tedy k eliminaci do té
doby hojné vyuZzivaného kastanového dreva. V roce
2014 proto vznikl specialni projekt experimentujici
s dvouletym zranim v rdznych typech dreva jako akat,
jasan, kastan ¢i divoka treseri.

Nezapominejme ale, Ze neni drevo jako drevo. A neni
dub jako dub. Na jedné strané totiz stoji dub z Trongais
(tzv. trocais oak), jenz je diky men3imu obsahu tanind
a vysoké aromatice vhodny pro kratké zrani. Na dru-
hou stranu mGze vyrobce sdhnout po dubu z oblasti
Limousin, ktery je méné korenity a ma v sobé naopak
vice tonl kokosového mléka a vanilky, nemluvé o vét-
§im podilu taninl a sladkosti. At uzZ se tedy rozhodne-
te pro jakoukoliv z moZnosti dle doporuceni vyrobcd,
vzdy vzpomente na to, Ze spisovatel Victor Hugo ozna-
¢il korak za napoj boh.

FERRAND COGNAC 1840
ORIGINAL FORMULA 315 %

Maison Ferrand ¢asto hleda pro své nové kofiaky in-
spiraci v historii. Jasnym dlkazem je Ferrand 1840
Original Formula, ktery se inspiroval kofaky z 19. sto-
leti, konkrétné lahvi kofaku Pinet Castillon z roku
1840. Original Formula byl stvoren tak, aby pripominal

konak, jaky by do koktejlu pouzili slavni barmani prvni
poloviny 19. stoleti. Koriaky té doby byly natolik mladé,
Ze vynikaly svou svéZesti a plnou chuti, byly ovSem
tmavsi, s vyraznéjsi chuti a vySSim procentem alko-
holu. Na vzniku tohoto koriaku se podilel barovy his-
torik David Wondrich. Lahvovan je pri vyssi sile 45 %
a vyznacuje se $tavnatymi tony hroznt s kvétinovymi
naznaky, které idealné vyniknou v koktejlu Mint Julep.

FERRAND COGNAC
AMBRE 10 %

Ambré je prikladem toho, jak déla Ferrand véci jinak.
Z 10 % se vyrabi z unikatni odridy Colombard, hrozn(
s ovocnou chuti, ze kterych vznika méné horky kornak
s vy$§im procentem alkoholu. Drive se tato odrdda po-
uzivala pro vyrobu korfiaku bézné, ve 20. stoleti se ale
jeji vyskyt dramaticky snizil. V chuti prevladaji kvéti-
nové tony rizi a fialek, které vzapéti vystrida naznak
merunék a Svestek. Skvéle se hodi pro kombinaci s ci-
trusy, napriklad pro vyuziti v koktejlu Sidecar.

FERRAND SELECTION
DES ANGES 11.8 %

KdyzZ se v koriaku mluvi o andélech, je to samozrejmé
odkaz na starobyly termin, kterym je ,,andélska dar".
Ten se pouZziva béhem dlouhého procesu zrani, kdy se
kofiak v sudu pomalu odpafuje. Cim déle korak zra-
je, tim vice se zjemnuji a zintenziviuji chuté a vytvari
se tak vzneseny smyslovy zazitek s vyssi koncentraci
vini. Tento konkrétni vybér konakd od Maison Ferrand
ma pramérné stari 30 let, coZ znamena, Ze andélé uz
dostali svlj podil, a to, co zbylo, je skute¢né lahod-
nou odménou pro smysly, ktera potési chutové buriky

v

FERRAND COGNAC
10 GENERATIONS 16 %

Tento konak byl vytvoren na pocest deseti generaci ro-
diny Ferrand. Zrani koriaku v sudech po viné a vinné
eau-de-vie bylo v historickych dokumentech povoleno,
a prestoZe na tyto dokumenty novéjsi pravidla odka-
zovala, jiZ je nikdo nedohledaval. Proto byl tento fakt
zapomenut. Spole¢nost Maison Ferrand v&ak pdvodni
pravidla dohledala a podle dostupnych informaci byla
prvnim modernim vyrobcem, jenz svij konak ulozil do
vinnych sudl - v tomto pripadé na jeden rok v sudech
po viné Sauternes. [ ]
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SILENSTV

Text: Pavla Janeckova Hajkova, foto: Aerofilms

Serialova novinka The Madness (Silenstvi) se na Netflixu b&hem par tyd-
nd od svého zverejnéni zaradila mezi 10 nejoblibenéjsich titull. Strhu-
jici konspiracni thriller sleduje medialniho experta Muncieho Danielse,
ktery se stane nahodnym svédkem vrazdy a ocita se na utéku pred zako-
nem i neznamymi neprateli. Diky necekanym zvratim a napéti si serial
ziskal srdce divakui po celém svété. Hlavni hrdina, ktery s oblibou popiji
bourbon Wild Turkey, nachazi podporu v jediném priteli - majiteli ob-
chodu s doutniky, ktery mu ztistava vérny i v téch nejtemnéjsich chvilich.

m
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,Chlape, co ma$ za bourbony?" , Bulleit, Woodford Reserve, KNOB Creek, Wild Turkey 101 Proof". , Jo, tu mi nalej". Tak zni cela konverzace mezi Munciem a barmanem ve 3. dilu serialu Silenstvi.
C—

Muncie Daniels je na prvni pohled obycejny muz, ktery se
po léta vénoval praci medialniho experta. Jeho Zivot se
vSak zcela zméni béhem jednoho jediného dne. Pfi svém
vyletu do hlubokych lesd pohofi Pocono se stane svéd-
kem brutalni vrazdy. To, co se zdalo jako nahodn3, i kdyz
désiva udalost, se rychle proméni v no¢ni mlru. Nejenze
je Muncie obvinén z vrazdy, ale zjistuje, Ze cely incident je
soucasti mnohem vétsi konspirace, ktera ohroZuje nejen
jeho samotného, ale i lidi, na kterych mu zalezi.

KdyZ se Muncie ocitne na utéku, odhaluje, Ze ho honi ne-
jen policie, ale i tajemné a mocné sily, jejichZz motivy jsou
skryté a nejasné. Zjisti, Ze vrazda, jiz byl svédkem, byla

jen jednim stripkem v obrovské siti korupce, manipula-
ce a nasili. Postupné se snaZi rozplést slozitou sit intrik,
ale zaroven bojuje o vlastni preziti.

V8echno se jesté vice zkomplikuje, kdyZ se do nebezpec-
né hry dostane jeho rodina. Muncieho manzelka Elena,
od niz se po letech odloucil, jeho dospivajici syn i dcera
jsou necekané zatazeni do spiknuti. Muncie, ktery si je
védom, Ze uz nemiZe vérit nikomu, musi vyuzit veskery
svlj davtip a instinkty, aby je ochranil. Vraceji se mu
vzpominky na chyby, které udélal, a na vztahy, které za-
nedbal. Presto se snazi najit cestu, jak nejen ocistit své
jméno, ale také znovu ziskat dlvéru svych nejblizsich.



| b&hem svého Utéku se Muncie dokaze obcas uvolnit
pri sklence bourbonu Wild Turkey, ktery si dopiava ve
chvilich, kdy se vse zda ztraceno. V okamZicich, kdy je na
pokraji zhrouceni, se na scéné objevuje stary pritel Isa-
iah, majitel malého obchodu s doutniky. Isaiah je jednim
z mala lidi, kterym mU{zZe Muncie véFit, a jeho pratelstvi
se stdva pevnou kotvou v Muncieho chaotickém Zivoté.
Isaiah poskytuje nejen ukryt, ale také moralni podporu,
kterou Muncie zoufale poti‘ebuje, aby se nevzdal.

Serial ,The Madness" mistrné& kombinuje akéni a napina-
vé scény s hlubokymi, emocionalnimi momenty. Divaci
sleduji, jak se Muncie méni z muzZe zahnaného do kou-

.

ta na odhodlaného bojovnika za pravdu a spravedlnost.
Kazdy dil prinasi nové zvraty, které nuti divaky prehod-
nocovat, komu lze véfit. Zaroven serial poklada otazky
o moralce, ddvére a odhodlani Celit zdanlivé neprekona-
telnym prekazkam.

V kone¢ném dusledku neni ,The Madness" jen pfib&éhem
o konspiraci a preziti, ale také o roding, viné a vykou-
peni. Muncie Daniels se stdva symbolem nezlomného
lidského ducha, ktery se nevzdava ani ve chvilich, kdy
ma cely svét proti sobé. Tento serial je nejen napinavym
thrillerem, ale i emocionalné bohatym dramatem, které
zanecha divaky v napéti aZ do posledni scény. [ ]

13
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Charlie Chaplin: ,Pravy charakter ¢lovéka se ukaze..."
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A.H.RIISE GLORIA MEZCAL RUM
BARBADOS GUNPOWDER PROOF MHOBA SAIGON
BARREL CHAMPAGNE MICHTERS SANTOS DUMONT
BELUGA KAVA NIKKA SHERRY
BOTRAN KLARIFIKACE PADDY SKLO
(07:351 4 KLUB PAMPERO SODA
CRODINO KOKOS PAULANER SuUD
DI\[0] LUSTAU PLANTERAY VECCHIA ROMAGNA
FRANGELICO MADEIRA PORTOFINO VODA
RIOJA WHISKY

Reseni z minulého &sla:
George Bernard Shaw: ,Kulturnost je natér, ktery lze snadno rozpustit v alkoholu." [ |



Warehouse #1 Coffee & Spirits

Neni kava jako kava. A nékdy to plati dvojnasob. Dlikazem budiZ mo-
derni pojeti kavového likéru, které jde proti tradi¢cnimu ocekavani.
Ostatné kdo by ocekaval, Zze kavovy likér bude bezbarvy? A kdo by
oCekaval, Ze narazi na kavovy likér v podstaté bez kofeinu? Navzdory
tomu, Ze mGzZe Gloria Original Pure Coffee Liqueur pUsobit jako vy-

stfelek moderni doby, ktera nezna hranic, pravdou je, Ze inspirace pro
tento prvni prémiovy transparentni kavovy likér saha az do 18. stoleti.

116
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Toto je pribéh intenzivni romance, v niz se potkava
kava s alkoholem a v niz hlavni roli hraje spor o umé-
ni destilace. VSe zacina v 17. stoleti, kdy se ve Fran-
cii vyrazné rozsiruje nabidka novych, exotickych in-
gredienci z kolonii, které si ziskavaji své nepochybné
misto v soudobych podnicich pripominajicich dnesni
moderni kavarny. Byly znamy jako limonadiers a v je-
jich nabidce byste nasli jak kavu, ¢aj nebo cokoladu,
tak staré dobré francouzské napoje, mezi nimiz byly
rlizné palenky, ovocné likéry, vina, ochucené limonady
a piva. Svého vlastniho cechu se provozovatelé limo-
nadiers dockali v roce 1673, pFicemz netrvalo dlouho
a jiz o tri roky pozdéji cech a jeho prava oficialné uznal
kral Ludvik XIV. Trebaze v roce 1650 byla ve Francii
kava relativné neznamym napojem, v 18. stoleti uz zis-
kala na popularité, o ¢emz svédci skute€nost, Ze jen
v Parizi bylo v té dobé& mozné najit 10 az 12 kavaren
v jedné ulici. V roce 1780 tak v PariZi existovalo 2 800
podnikl, které se prezentovaly jako tzv. limonadiers.
Diky rostoucimu vyznamu limonadiers i jejich nabidce
prirozené narlstal zajem o kavu i tradi¢ni eau de vie.
V 18. stoleti se navic role eau de vie proménila. Zprvu
byla vnimana jako lék, nicméné ¢asem se palenka sta-

la soucasti béZného Zivota a ziskala status oblibené-
ho napoje. KdyzZ tedy palirnici zacali preménovat vino
v brandy, kterou nasledné obohatili o chut bylin, kofe-
ni a cukru, vysledny alkohol byl nahle velmi podobny
tomu, jenZ se prodaval v lékarnach. Zdanlivé minimal-
ni rozdil mezi alkoholem z apotéky a tim, ktery jste si
mohli zakoupit u limonadiera, vedl k tomu, Ze francouz-
sky chemik a lékarnik Jacques-Frangois Demachy ve
své praci L'art du Distilleur Liquoristes ostre vystoupil
proti palirnikm. Oznacil je za chamtivce, ktefi vyuZiva-
ji tajemstvi a uméni destilace jen k vlastnimu komer¢-
nimu prospéchu, zatimco zajem lékarnikd je primarné
pomahat lidem. V reakci na toto o¢ernéni naopak vydal
pravdépodobné nejslavnéjsi master distiller a limo-
nadier té doby, Frangois René André Dubuisson, hned
nékolik publikaci, které upevnily jeho pozici coby sku-
te¢né autority na téma destilace. Obzvlasté zajimava je
jeho prace L'Art du Limonadier z roku 1804, v niZ uvadi
nékolik detaild na téma macerace a destilace, pricemz
se vasnivé rozepisuje 0 vyznamu prazeni a spravné
pripravy kavy. Nelze se proto divit, Ze jedna z receptur
se vztahuje ke kavovému likéru, ktery se sklada z rov-
nych dil& kavového destilatu a vody s cukrem.



GLORIA ORIGINAL PURE

Od doby, kdy Dubuisson chromoval coby odbornik
a majitel legendarniho Café Procope své soucasniky,
uplynulo jiZ vice neZ 200 let. Kultura kdvovych koktej-
LG za ten Cas doznala mnoha zmén, a presto zUstavaji
ony principy publikované na pocatku 19. stoleti stale
v platnosti. Cestou k dokonale ¢irému kavovému kok-
tejlu totiz neni klarifikace, nybrz destilace. Na myslen-
ku vytvoreni krystalicky cistého kavového likéru mé
privedl slovensky barman a barista Rastislav ,Rasty"
Kasar, s nimz jsem se potkal v rijnu 2023 na berlin-
ském Bar Conventu. Pravé jeho zapal pro vynalézani
netradi¢nich kavovych koktejld jej vedl k tomu, Ze si
doma vydestiloval béZzny kavovy likér, aby vysledny ka-
vovy destilat mohl dale zkombinovat s vodkou Beluga
a vlastnim limetovym cordialem. Onen kavovy gimlet,
ktery mi tehdy Rasty Kasar namichal, rozhodné patril
k nejlepsim koktejliim, jaké jsem na veletrhu ochutnal,
a zanechal ve mné vskutku silny dojem. Potfeba mit
moznost tento koktejl opét pFipravit tak zcela pfiroze-
né vedla k tomu, Ze jsme se s Honzou Veselym rozhodli
vytvorit Gloria Original Pure Coffee Liqueur, coZ je prv-
ni prémiovy transparentni kavovy likér na svété. Na-
vzdory tomu, Ze historicky nejde o pi‘elomovou novinku,
v soudasnosti existuje pouze hrstka kavovych destilatd
a likérq, které by na onu tradici chtély navazat. Gloria
Original Pure je tedy v urcitém sméru revolucni, nebot
v plném rozsahu zachycuje moderni poZadavky mixo-
logie na tvorbu elegantnich, prekvapivych a sofistiko-
vanych koktejli. Prikladem budiZ drinky jako Beautiful
Lion, Bubucita, In Arabica Veritas, Reverse Espresso
Martini a dalsi.

Zakladem Gloria Original Pure je pomalu macerovana
vybérova kava Los Lajones z regionu Boquete z Pana-
my, jenz je zndm jako jedna z nejlepsSich oblasti pro pés-
tovani kavy. Tato kava je 100% arabica a zpracovava se
klasickou suchou metodou, coZ se odrazi na jejim neza-
ménitelném charakteru a kvalité. Vyjma kavovych zrn,
které putuji z Panamy az k nam do srdce Evropy, se
jedna o produkt ¢eské vyroby, a to od procesu prazeni
v Ceské prazirné vybérové kdvy doubleshot pres vyro-
bu cold brew podle originalni receptury Gloria Spirits
az po destilaci, doslazeni a naredéni na pozadovanou
stupnovitost a nasledné lahvovani, které se odehravaji
v prazské palirné Garage22.

Gloria Original Pure je oslavou precizniho procesu de-
stilace. Trebaze kdva se v minulosti pfilis nedoporuco-
vala k destilaci, nebot se pfi tomto procesu vytraci vel-
ka ¢ast jejiho plvodniho aromatického profilu, pravdou
je, Ze pri spravném vybéru kavy a peclivém destilovani
prinasi vysledek dosud nevidany zaZzitek, ktery doslova
zautoci na vase smysly.

BEAUTIFUL LION

Jednoduchy, elegantni i nad¢asovy - presné takovy
je onen silné limetovy koktejl, ktery mezi vSemi nej-
vice opévoval americky spisovatel Raymond Chandler
a ktery nyni dostava novy kavovy rozmér. Ve své pod-
staté se jedna o kavovy gimlet, v némz je gin nahrazen
kavovym likérem a doplnén o nékolik strikd grepovych
bitters. Zatimco originalni pojmenovani gimlet pred-
stavuje jakousi metaforu pro ostrou, Fiznou chut, kte-
ra je pro koktejl typickd, nazev Beautiful Lion dal této
kombinaci barman Tomas Melzer, jenz je jeho autorem.
Skvéle tak zachytil jeho krasu i ledovy klid, s nimzZ se
bojovné dere kupiedu.

50 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur
15 ml limetového cordialu
5 strikd grepovych bitters

limetova kdra

Postup: Postupné odmérte jednotlivé slozky do michaci
sklenice a pridejte led. Dlkladné a dlouze promichej-
te, dokud neni koktejl opravdu ledovy. Poté scedte do
vychlazené koktejlové sklenice typu coupette nebo
Nick&Nora. Ozdobte prelomenim limetové kiry nad
koktejlem tak, aby se z ni uvolnily esencialni oleje.




COFFEE LADY

Jedna se o kavovou variaci na slavny koktejl White
Lady. Tento oblibeny drink anglo-americké komickeé fil-
mové dvojice Stan Laurel a Oliver Hardy v$ak nadale
vzbuzuje vasné, jelikoZ rozdéluje své nadSence do dvou
tabord, zda jej pit s bilkem ¢i bez néj. Za jeho moder-
ni podobou s bilkem stoji italsky barman Peter Dorelli,
ktery v 80. letech 20. stoleti vtiskl koktejlu pFi svém
plsobeni v hotelu Savoy jeho dnesni podobu. Napoj
Z ginu, pomerancového likéru a Cerstvé citronové sta-
vy tehdy jednoduse obohatil jeSté o vajecny bilek, ktery
dodava koktejlu onu neodolatelnou krémovou struktu-
ru. Nahradime-li ovéem pomerance za kavu, ziskame
svézi drink s lehkym a velmi pFijemnym dotekem kavy.

40 ml ginu Broker’s London Dry

40 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur
20 ml Cerstvé citronové Stavy

20 ml bilku

Postup: Nalijte vSechny ingredience do Sejkru a protre-
pejte nejprve bez ledu metodou ,dry shake". Nasledné
naplite Sejkr ledem. Energicky protrepejte a scedte do
vychlazené koktejlové sklenice.

LIGHTHOUSE

Majaky symbolizuji nadgji, bezpeci i hrozbu. Budeme-li
uvazovat o pomyslnych majacich mést, vzdy skon&ime
u bard, které jsou nadéji pro duse bloudici, pristavem
bezpedi pro osoby touZici po zabavé i hrozbou pro ty,
kdo neznaji miru. Lighthouse se Fadi do Siroce vyhle-
davané kategorie highballs, kam patfi oblibené kok-
tejly, jakymi jsou Gin&Tonic, Cuba Libre, Moscow Mule,
Screwdriver, Scotch&Soda nebo Skinny Bitch. Zejména
posledni kombinace vodky se sodou a Spetkou lime-
tové Stavy se stala predlohou pro koktejl Lighthouse,
v némz vynikne Cistd chut kdvy vyvazena limetovou
Stavou a podporend svézesti limetové sody. Tohle je
koktejl, ktery vam vzdy pomUZe najit ten spravny smeér.

40 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur

120 ml Fever-Tree Mexican Lime Soda

10 ml ¢erstvé limetové Stavy

Postup: Naplrite sklenici typu highball ledem a postup-
né davkujte jednotlivé ingredience. Nejprve davkujte
limetovou $tavu, kterou nasledné doplnite Cerstvou

limetovou sodou a kavovym likérem. Ddkladné promi-
chejte a ozdobte osminkou limety.



IN ARABICA VERITAS

Inspiraci pro tento koktejl je osobnost Ernesta Heming-
waye a jeho oblibené verze daiquiri s nazvem Papa Doble.
Sam Hemingway zvécnil daiquiri v romanu Ostrovy upro-
stfed proudu, v némz hlavni postava vzpomina na ty
skvélé ledové kombinace, které klouzaly do krku zvolna
jako ledovec na cerstvé napadaném snéhu. Neopomnél
ani zd@raznit, Ze v nich nebyl citit témér zadny alkohol,
tedy dokud jste jich nevypili alespori Sest nebo osm. Za-
kladem pro tuto pasaz v knize bylo jedno odpoledne roku
1942, kdy Hemingway popijel se svym smutnym pritelem,
s nimZ mél béhem osmi a pUl hodiny vypit az sedmnact
Papa Doble. Kromé dvou sendvi¢l mél tak Hemingway
vypit néco malo pres dva litry rumu. Podle vlastniho lice-
ni spisovatele se druhy den kolem poledne potkali znovu,
a jelikozZ byli oba nadseni, Ze ani jeden z nich nemé koco-
vinu, oslavili to objednavkou dalsich daiquiri.

40 ml rumu Veritas

30 ml Cerstvé grepové stavy

20 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur
10 ml erstvé limetové Stavy

Postup: Postupné odmérte jednotlivé ingredience do Sej-
kru a naplhite jej ledem. Energicky proti‘epejte a scedte do
vychlazené koktejlové sklenice. Ozdobte osminkou limety.

BUBUCITA

Tradi¢ni mexické réeni hovori o tom, Ze pro vSechno zlé
i dobré je vhodny mezcal. Stejné tak se rika, Ze poznat
mezcal znamena projit Mexiko kFizem krazem. KdyZ se
ale ocitneme v Mexiku, nelze nemyslet na tamni nej-
slavnéjsi koktejl. Margarita totiZ jako jeden z nejoblibe-
néjSich koktejll na svété doslova vyzyva k variacim po-
uzivajicim mezcal. V tomto pripadé vSak neni tfeba se
bat, zdanlivé hrozivy nazev zacinajici obligatnim ,,bubu”
vas nema vydésit. Jednd se pouze o variaci na kok-
tejl Adelita, jenZ se sklada z tequily, kdvového likéru
a Cerstvé limetové Stavy. Bubucita tedy reprezentuje
dalsi z Fady vyjimecnych Zen, které inspirovaly koktejl,
v némZ se snoubi temperament mezcalu s jemnymi
tény kavy a svézesti limet.

40 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur
30 ml mezcalu Los Siete Misterios
20 ml ¢erstvé limetové stavy

Postup: Nalijte vSechny ingredience do Sejkru a napli-
te jej ledem. Energicky protrepejte a scedte do vychla-
zené koktejlové sklenice. Ozdobte osminkou limety.
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REM (REVERSE
ESPRESSO MARTINI)

Espresso Martini je bezpochyby jednim z nejpopular-
néjdich kavovych koktejll na svété. Pro nékteré se
v8ak koktejl, ktery vas ,probudi a zarovefi zatracené
zrusi", mlze stat cestou do tzv. REM faze, kdy se vam
béhem spanku rychle pohybuji oci. Reverse Espresso
Martini mlZe vyvolavat podobny efekt, kdy vas teore-
ticky $ali zrak, nebot vam dobre znamy koktejl nejprve
disponuje prlzracnou barvou s oriskovou pénou, ale
pak se barva koktejlu béhem popijeni méni a postupné
tmavne. Ale kdo vi, mozna to byl jen sen.

30 ml vodky Mermaid Salt

30 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur

kavova espuma*

Postup: Postupné odmérte jednotlivé slozky do michaci
sklenice a pridejte led. Dikladné a dlouze promichej-
te. Scedte do vychlazené koktejlové sklenice a navrch
jemné naneste kavovou espumu.

*Kdvova espuma: Vezméte 40 gramd cukru, které rozpustite spole¢né s jed-
nim platkem Zelatiny ve ¢tvrt litru kdvy. Zahfivejte pouze do chvile, dokud se
v8echny slozky nespoji, nikoliv do bodu varu. Nasledné nechte vychladnout.
Prelijte do Slehackové lahve a nasytte oxidem dusnym.

V roce 1925 byla poprvé svétu predstavena ona typicka
koktejlova sklenice ve tvaru V, kterd je v soucasnosti
znama jako tzv. martini glass. Za jejim navrhem stal
designér René Lalique, ktery ji poprvé predstavil v Pa-
Fizi v ramci Exposition International des Arts Décora-
tifs et Industriels Modernes. Koktejl 11 AM je odrazem
nejen idealni hodiny k jeho konzumaci, ale také poctou
martini, které je na rozdil od klasické ginové varianty
na bazi korflaku. VZdyt stejné jako je Godet Antarctica
prvnim prlzra¢nym koriakem na svétg, je i likér Gloria
Original Pure vyjime¢nym zastupcem ve své kategorii.
Vysledkem je Antarctica Martini, u néjZz dana ¢islovka
znaci dokonaly pocet, ktery vas privede k radostnym
okamziklm nejen pi'ed obédem.

40 ml Gloria Original Pure Coffee Liqueur
20 ml kofiaku Godet Antarctica

10 ml suchého vermutu

1/8 limety

Postup: Postupné odmérte jednotlivé slozky do mi-
chaci sklenice a pridejte led. Dikladné promichejte
a scedte do vychlazené koktejlové sklenice. Ozdobte
limetovou klrou. [ |
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,Pamét obyva mista, je to pribéh vtisknuty do svitku,
a kdyz ho rozbalite, uvolnite obrazy a slova, ktera pri-
pominaji za¢atek a ukazuji cestu k cili.“ To je véta, jiz
se otevira i pribéh jednoho netradi¢niho vinarstvi, je-
hoZ pristup se v pribéhu let méni. Méni se ovéem na
zakladé poznani, zkuSenosti a presvédceni, jak dosah-
nout dokonalého zazZitku - v tomto pripadé je mozna na
misté uvést spise spojeni ,dokonalé synergie".

Vezméme to ale poporadé. Vinarstvi L'Archetipo se na-
chazi v italském regionu Apulie na vapencové nahorni
plosiné Murgia Barese, ktera se tadhne od mésta Alta-
mura az k pobrezi. Ostatné z mésta Altamura pochazi
i rodina Francesca Valentina Dibenedetta, agronoma
a rozeného farmare, jenz s vinem provazal svij cely
Zivot, coz prirozené prenesl na syna Carla, jenZ svou
zvidavou povahu otiskl do vina. Pri nasi navstévé nas
s Sirokym Usmévem a cerstvymi fiky v ruce privitala
Maria Clelia, dcera Carla Dibenedetta, ktera nas vzapé-
ti vzala na vinici, abychom poznali tajemstvi mistniho
vinarstvi.

V soucasnosti disponuje L'Archetipo vinicemi o rozloze
priblizné 27 az 30 hektard, které se nachazeji v nad-
morské vySce 320 metrl na Upati Murgia Barese, tedy
na pldé pochazejici z akumulace zbytkové cervené ze-
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miny kalcifika¢nich a eroznich procesl vapencovych
nerovnosti, znamych pod oznacenim murgia. Nadmor-
ska vyska je rovnéz zarukou dennich a nocnich teplot,
jez jsou uzite¢né pro optimalni syntézu polyfenold, dd-
lezitych jak pro obranu naseho metabolismu, tak pro
lepsi zachovani danych vin. Zrovna zde nasly sveé pfiro-
zené prostredi a optimalni klimatické podminky odrédy
jako Primitivo, Aglianico, Greco, Fiano, Susumaniello,
Marchione ¢i Marasco, jejichZz ru¢né sklizené hrozny
disponuji bohatou koncentraci chuti. Pravé jejich pés-
tovani podle archetypu, kdy neni tfeba narusovat padu
orbou, je zakladem mistni vyroby. To poznate okamzitg,
jakmile jen trochu zaborite ruce do hliny, ktera doslova
buji Zivotem. Ostatné nazev L'Archetipo nebyl zvolen
nahodné, nebot predstavuje navrat k Uplnym zacat-
kdm, k prirodnim formam.

SYNERGIE MEZI
EKOSYSTEMY

V cele podniku dnes stoji Carlo Dibenedetto, jenZ
spole¢né se svou Zenou Annou Marii a jejich ¢tyrmi
détmi piSe nové kapitoly vinarstvi. VSe zacina jiz
v 80. letech minulého stoleti, kdy vinarstvi preslo



na ekologické zemédélstvi. Po ¢ase vSak Carlo zjistil,
Ze vitalita jeho pozemkd nedosahuje takovych kva-
lit, jakych by méla, a proto od roku 2000 presel diky
studiu kulturniho odkazu Rudolfa Steinera, o némz
jsme podrobnéji psali v predeslém cisle ¢asopisu, na
biodynamiku. Po nékolika letech biodynamického vi-
nareni si nicméné uvédomil, Ze mu stale néco chybi.
S pochopenim myslenek Masanobu Fukuoky tudiz
nakonec dospél k praktikovani udrzitelného zemédél-
stvi, v némZ se propojuje synergie mezi vSemi eko-
systémy. Primarnim cilem vyrobniho procesu je totiz
zachovat chut, vini a barvu plodd beze zmén, takze
kvaseni probiha vyhradné pomoci plvodnich prirod-
nich kvasinek a vina se nikdy nefiltruji. Tak prichazi
na svét Cisté a nedotcené plody UZasné synergie, do-
sazené rovnovahou mezi vSemi okruhy ekosystému.
Tento typ zemédélstvi prirozené vynechava chyby
ostatnich pristupd, at uz se jedna o konven¢ni, ekolo-
gické ¢i biodynamické zemédélstvi. Zde neni potreba
orby - vinice se pouze prosekava a udrzuje do té miry,
aby si zachovala co mozna nejprirozené;jsi prostredi,
v némZ muze koexistovat Siroké spektrum organismd.
Ve své podstaté se mlze zdat, Ze vse si roste, jak
chce a jak potrebuje. Abychom ale tento pristup po-
chopili, prichazi vysvétleni pomoci prikladu z oceanu,
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kdy je zdravi velryby definovano jeji stravou, ktera
v potravnim retézci mdze vést az ke kvalité zaklad-
nich morskych mikroorganism@ v podobé planktonu.
Pokud tedy plankton umirda, ani velryba nepfezije.
A to samé plati i na zemi," zdGrazfiuje Maria Dibene-
detto. ,Celd priroda se ridi zakonem Zivota: synergii
mezi formami Zivota.” TotéZ plati pro rostliny, které
jsou definovany podle své nachylnosti k patogenim,
coZ se pozdéji odrazi na fermentaci hroznd. Synergic-
ké zemédélstvi tak v plném rozsahu reprezentuje silu
danych mikroorganism@ dosahnout sloZité premény
ve vino, ve kterém se nejhlubsim a nejkomplexnéjsim
zplsobem odrazi pojem terroir.

,Kazdé misto, chapané jako specificka souhra faktord,

ma sv{j otisk, jedine¢ny a neopakovatelny jako u kaz-
dého Zivého tvora na zemi. Pokud toto v$e pochopime
a respektujeme, mizZeme z naseho produktu udélat
umeélecké dilo, jinak bychom se pohybovali pouze
v ramci absurdni priimyslové logiky, kterou tato doba
oplyva.” To v3e zazniva v kazdém vyjadreni i pohybu
Marie Dibenedetto, zatimco prochazime vinice i zpra-
covani hrozn(, kde se potkavame s jejim otcem, jenz
nas vita pohledem, ktery se v myslenkach ubira ke
sklizni a dal$im povinnostem.
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Maria, které je, navzdory dechberoucim znalostem, pou-
hych pétadvacet let, nas oviem s Usmévem a mladic-
kou energii vede vinarstvim, které se neustale rozsiruje.
Energicky popisuje, jak jsou dokonce klenby vinarstvi
v souladu s Fibonacciho posloupnosti, aby i vino v téch-
to prostorach zazivalo plnou synergii s prostorem. Ve
sklepich, kde je i v lété kolem 18 °C, se teprve naplno
dozvidame to, co k ndm v naznacich prichazelo celou
dobu. Zde se dba na kazdy detail, na kazdou kapku, na
kazdou moZnost, ktera by mohla vino znehodnotit, nebo
naopak vylepsit. Dlkazem jsou pocatecni experimenty
s vinem zrajicim v terakotovych amforach, pricemz ty
nové vskutku maji sofistikovany pristup, ktery umozriuje
vinari rovnéz snadno s vinem manipulovat.

Obzvlasté zajimava byla nasledna diskuze s Marii,
ktera se nedavno vratila z tfimési¢ni staze na Novém
Zélandu. Vyplynul z ni totiZ jeden nesmazatelny fakt,
a sice Ze pfirodni vina jsou dosud stale velmi Zivou
a dynamicky se rozvijejici kategorii, kdy napfiklad stu-
dentka enologie plvodem z italského jihu mdze diky
svym zkusenostem, nasbiranym den za dnem na vinici,
porozumét vinu daleko lépe nez rFada renomovanych
uciteld na severu ltalie, ktefi se Fidi konvenénim pri-
stupem. Neni proto divu, Ze vina L'Archetipo v soucas-
nosti najdeme ve vice nez 35 zemich na svété.

L’Archetipo Fiano 12,5 %

Fiano je bilé vino, jehoz kvétinové nuance si Casto
podmani patra milovnik( kvalitniho vina. Fermentace
probiha pomoci malého mnoZstvi hroznl sklizenych
o 10 dni drive nez zbylé hrozny, coz zajistuje vyraz-
nou stopu prirodni kvasinky. Stavy kvasi spontanné pri
kontrolované teploté zhruba dva mésice v nerezovych
tancich, kde se poté dalSich Sest mésicl zdokonaluji na
svych vzacnych kalech predtim, nez jsou bez filtrace
a pridanych siricitand staceny do lahvi.

L’Archetipo Litrotto Rosso 12,5 %

Litrotto Rosso je lahodné cerstvé a zralé ovocné vino
s vyrazné stfedomorskou dusi. Je to lahev s Cistym
douskem vyhrazenym pro neformalni prileZitosti. Fer-
mentace probiha, stejné jako u dalSich vin, pomoci
malého mnoZstvi hroznl sklizenych o 10 dni dfive nez
zbylé hrozny. Tento proces poskytuje nasledné vyraz-
nou stopu prirodni kvasinky, ktera nejlépe interpretuje
terroir. Po dvaceti aZ tficeti dnech, na konci kvaseni, se
hrozny oddéli a lehkym lisovanim se ziska mladé vino.
V tomto obdobi je jedinym kontrolovanym parametrem
teplota, ktera nesmi prekrocit 24 °C, aby se co nejlé-
pe zachovalo aroma. Poté se vino po dobu 18 mésicl
nechava zrat v nerezovych tancich, nez je bez cireni
a filtrace staceno do lahvi, kde odpociva nejméné Sest
mésicl. V dobé plnéni do lahvi se prida minimalni dav-
ka oxidu siricitého.

L’Archetipo Primitivo 14 %

Toto Primitivo je strukturované cervené vino se silnym
charakterem. Fermentace probiha tradi¢né pomoci
malého mnoZstvi hroznl sklizenych o 10 dni dfive nez
zbylé hrozny, aby vino ziskalo charakteristickou stopu
prirodni kvasinky. V pribéhu kvaseni je jedinym kon-
trolovanym parametrem teplota, ktera nesmi prekrocit
26 °C, aby se co nejlépe zachovalo aroma. Jakmile se
po dvaceti az triceti dnech hrozny oddéli a lehkym liso-
vanim se ziska mladé vino, putuje do nerezovych tankd,
kde se po dobu osmnacti mésicli zdokonaluje na svych
jemnych kalech. Dalsich osmnact mésicl se pak navic
jesté zuslechtuje ve velkych dubovych sudech, az do
okamziku, kdy je bez cireni a filtrace staceno do lahvi.
V nich odpociva nejméné 6 mésicl.

L'Archetipo Marasco Spumante Brut Nature 12 % =—

Jedna se o suché bilé Sumivé vino, vyrobené ze 100 %
z odrddy Marasco. Nedilnou soucasti, podilejici se na
jeho vzniku, je priblizné Ctyricetidenni kvaseni pri niz-
kych teplotach. Své prirozené stability Sumivého vina,
které nepotrebuje filtraci, dosahuje na uslechtilych
kalech v ocelovych tancich pri teploté 13-14 °C. Pred-
stavuje idealni variantu pro jakoukoliv formu oslavy,
napriklad vitani Nového roku. [ |
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JAK CHUTNA
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Text: Pavla Janeckova Hajkova, foto: Archiv Entrée ‘
~
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Séfkuchar Premek Forejt a Séfbarman Petr Gavlik z olomoucké re-
staurace Entrée odhaluji, jak tvofi zazitkovou gastronomii a vnimaji
trendy v alko i nealko destilatech. Pripravte se na inspirativni pohled
do svéta, kde se chuté proménuji v emoce a nezapomenutelné pribéhy.
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Odpovédi Premka Forejta:

Byt séfkucharem znamena nejen varit, ale i vést tym

vlastnost dobrého kuchare a lidra?

V ramci kucharskych vlastnosti je to urcité znalost ku-
charskych technik a chuti, kreativita, schopnost vytva-
et nové recepty. Neslo by to bez organizacnich schop-
nosti, jako jsou planovani menu, fizeni zasob a rozvrh
prace tymu. Vzhledem k tomu, Ze je prace v kuchyni
dost hekticka a stresujici, musi $éfkuchar zlstat roz-
hodny a klidny i pod tlakem. Vzhledem k tomu, Ze re-
stauraci $éfkuchar nezvladne sam, musi umét delego-
vat Ukoly a rozpoznat silné stranky jednotlivych ¢len(
tymu. VSichni vime, Ze v kuchyni jsou bézné konflikty,
takze $éfkuchar musi byt schopny tyto problémy rych-
le a efektivné resit.

Vareni se ¢asto povazuje za formu uméni. Jak si defi-
nujete kreativitu ve své kuchyni a kde nachazite inspi-
raci pro nova jidla?

Rad propojuji vareni s uménim a emocemi, které chci
prostrednictvim svych pokrmd v Entrée vypravét. Tak-
Ze vyrazné propojuji prirodni prvky s lokalnimi suro-
vinami, emocemi a zazitky. Samozir'ejmé se nechavam
ovlivnit svétovymi kuchynémi a technikami a vybiram
prvky, které mohu zakomponovat do pribéhu Entrée.
Kladu ddraz na tymovou praci, takze ¢asto hledame
napady spole¢né. Tahle kolektivni kreativita prinasi
rtizné kombinace a pohledy na tvorbu jidel.

V gastronomii se setkidvame s navratem k tradi¢nim
postupliim i s experimentovanim s modernimi technolo-
giemi. Jaky pristup preferujete ve své kuchyni a proc?

V nasi kuchyni kombinujeme navrat k tradi¢nim postu-
plm a surovindm s modernimi technologiemi a inova-
tivnimi technikami. Snazime se vytvorit jedinecny styl,
ktery respektuje tradici, ale mame odvahu experimen-
tovat. Dalo by se Fict, Ze se snazime spojit zdanlivé
neslucitelné.

Jako porotce v MasterChef Cesko jste mél moznost
sledovat rast talentovanych kuchari. Co podle vas
rozhoduje o tom, zda se nékdo stane opravdu vyjimec-
nym kucharem?

Stat se opravdu vyjime¢nym je podle mé vysledkem
kombinace mnoha faktor(. Samozrejmosti jsou kuli-
narské znalosti a dovednosti, jako je perfektni technika
a znalost surovin. Potrebuje také kreativitu a odhodla-
ni, podle mé musi byt odvazny a mit vizi. Nezbytné je
umeéni tymové prace. Pokud chce byt kuchar vyjimec-
ny, musi byt detailista.

Zivot Séfkucharfe byva intenzivni a casto stresuijici,
navic vy jste velmi aktivni i v jinych sférach. Jak se

starate o svou dusevni pohodu a rovnovahu mezi pra-
covnim a soukromym Zivotem?

Odpovéd na tuhle otazku bych vam velmi rad dal, ale
optimalni cestu stale hledam.

Destilaty maji své specifické chutové profily a historii.
Pracujete s nimi ve svych receptech? Co povazujete za
klicové pro jejich vybér pro pouziti v receptech nebo
pri kombinovani s pokrmy?

Ano, obcas pracuji ve svych receptech s destilaty, a to
nejen jako prisadou k dochuceni, ale beru je jako pro-
stfedek k zvyraznéni chuti a pridani aromatické hloub-
ky. Pouzivam destilaty napriklad v omackach nebo
dezertech, kde podle mé vytvari komplexni chutové
vrstvy.

Odpovédi Petra Gavlika:

Gastronomie je o zazitcich a emocich. Jakym zpuso-
bem se snazite hostim predat atmosféru a chutovy
pribéh jidla i koktejli, které servirujete? Myslite si,
Ze dokazete hosta diky spravné kombinaci ingredienci
prekvapit nebo zménit jeho vnimani?

Nase restaurace je odliSna, specificka, nebojim se Fict,
Ze v lecems vyjimecna. Hostovi neservirujeme jen
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jidlo nebo drink, ale dostadva se mu komplexniho zazit-
ku, ve kterém zapoji vdechny svoje smysly. Mezi ku-
chyni, barem a hostem jsou kolegové ze servisu a pra-
vé ti maji velky vliv na to, s jakym pocitem si host vie
vychutnava a s jakym pocitem také na konci odchazi.
Casto se stava, 7e hosté u stolu maji néjakou predsta-
vu o jidle ¢&i koktejlu, kterou jim mile radi zbourame.
Nechceme délat obycCejné véci, zarovern nechceme ani
prvoplanové Sokovat. Mit netradi¢ni servis jidla nebo
koktejlu nebo pouzit neotrelé kombinace je samozrej-
mé fajn, ale mélo by to mit smysl a ,logiku®. Najit ba-
lanc je velmi dllezité.

Restaurace Entrée se stala synonymem pro inovace
a prekvapeni. Mate pribéh nebo moment, kdy vas re-
akce hosta obzvlasté prekvapila nebo dojala?

Je snadné rict, Ze ovace ve stoje od plné restaurace po
specialnim narozeninovém menu nebo velka pochvala
a opakované objednavani konkrétniho koktejlu ¢lové-
ka mile prekvapi, nebo snad dojmou. Takovych véci si
samozr'ejmé vazim, ale abych rekl pravdu, jsem rad,
kdyZ hostu vytvorime takovy ten povéstny usmév, kdy
vite, Ze je vSe v poradku. Zni to asi jako klisé, ale je to
tak. A co se tyce prekvapeni, tak téch je pozehnané na
kazdé sméné.

Jak ovliviiuje sezonnost a dostupnost surovin tvorbu
vaseho koktejlového menu? Nachazi si cestu do vasich
drinki i ingredience, které treba bézné pouzivate pou-
ze do jidla? Funguje to i obracené?

Troufam si tvrdit, Ze sezonnost a dostupnost konkrét-
nich surovin nas s kolegy za barem vZdy ovliviiuji. Né-
kdy vice, nékdy méné, vidy tam ale tyto faktory hraji
roli. Za rok vystridame tri az ctyri koktejlovd menu,
takze to ani jinak nejde.

Pokud jde o ,specialni" ingredience, které by host &e-
kal spiSe v jidle nez v drinku, je u nas docela b&znou
praxi, Ze tyto pro bar netradi¢ni suroviny pouzivame.
A to nejen pokud jde o koktejly, ale jeSt& vice mozna
v nealkoholickém nebo koktejlovém parovani, které
mame s kolegy na starosti. Na druhou stranu kolego-
vé z kuchyné si obcas prijdou pro néjakou radu nebo
tekutou dobrotu, myslim samozi‘ejmé na vareni, takze
urcitd kooperace mezi kuchyni a barem u nas urcité
funguje.

Spoluprace s séfkucharem, jako je Premek Forejt, ur-
cité prinasi zajimavé momenty. Existuje jidlo, které
vas vyloZené inspirovalo k vytvoreni neobvyklého
koktejlu? Miizete nam o tom Fici vice?

Spoluprace s Premkem umi byt velmi naro¢na, vyZziv-
na, taky v8ak mnohdy dosti pou¢nd, blazniva a plna
smichu. Nejspi§ nem(zu jmenovat jeden jediny kok-

tejl, tak odpovim jinak. Pokud se v ramci degustacniho
menu zméni chod, ktery parujeme nealkoholicky nebo
s koktejlem, urcita inspirace tam vzdycky probéhne.
Je pravdou, Ze jdeme v prvé radé po chuti, ale vzhle-
dem k tomu, Ze za barem jsme ¢&tyFi (Michal Langer,
Stépan Sebesta, Jan Vondrka a ja) plus mame vedle
sebe sommeliery, velmi zalezi na tom, kdo konkrétné
ma dany drink na starosti a jak ke vSemu pristoupi.
Parovani, at' uz je vinné, nealkoholické, nebo koktejlo-
vé, nevznika a la minute, takze ,tvaréi proces” muze
ovlivnit rada aspektd.

vs  »

Kdyz tvorite novy koktejl, zacinate s konkrétni chuti,
napadem, nebo treba emoci, kterou chcete u hosta vy-

vaws

a jak to dopadlo?

V ramci koktejlového menu mame vzdy néjaky kon-
cept, do kterého by mély jednotlivé koktejly zapad-
nout. Tam jdeme nejen po chuti, ktera je v kazdém
pripadé na prvnim misté, ale i po néjaké myslence
nebo emoci, kterou by mély koktejly drzet nebo navo-
dit. U nealkoholického nebo koktejlového parovani je
pro nas alfou a omegou chut.
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V ramci experimentovani jsme uZ sahli po nejriznéj-
$ich surovinach, takze se dostalo napfr. i na sadlo nebo
sojovou omacku. Pokud bych mél ale néco opravdu
vyzdvihnout, velmi mé potésil uspéch koktejlového
menu z lofiského léta, které bylo inspirovano sbirkou
Kytice od K. J. Erbena. Kuchyné vystavéla celé degu-
stacni menu na této sbirce, my se toho chytli za barem
jak v ramci parovani, tak v ramci koktejlového menu
a vysledkem byly skvélé drinky postavené pouze na
surovinach a alkoholech, které mély pGivod v Ceské re-
publice. Koktejly jsme nazvali podle motivd, jeZ celou
sbirku protkavaji (Zivot, Laska, Radost x Smrt, Nena-
vist, Smutek), coZ se odrazilo nejen v chuti, ale také
v jejich servisu. Byla to velka vyzva, pro nas svym
zplsobem i experiment, a vie vyslo na jednicku.

Vnimate posledni dobou vétsi zajem o nealkoholické
destilaty? Mate pocit, Ze lidé obecné konzumuji méné
alkoholu, nebo se zajemci o nealkoholické destilaty re-
krutuji z novych rFad zakaznikG?

Tento trend vnimame predevsim posledni dva roky.
Mame vysledovano, Ze v Entrée si polovina hostd
objedna k menu néjakou variantu parovani, pricemz
to nealkoholické tvori dlouhodobé vice neZ polovinu
z téchto parovani. Stejné tak je vzdy velky zajem o ne-
alkoholické koktejly, které jsou jiz nedilnou soucasti
koktejlového menu; mimo to se nam osvédcily i tzv.
low ABV koktejly. | proto si nemyslim, Ze za timto tren-
dem stoji pouze novi nebo mladi zdkaznici.

Urcity pokles v konzumaci alkoholu urcité vnimame,
na druhou stranu hosté jsou ochotni pfiplatit si za preé-
miovéjsi alkohol. Je v8ak potreba fict, Ze vzhledem
k tomu, jak je nase restaurace specifickd, mame né-
které jevy mozna trosku zkreslenéjsi, nez tomu muize
byt u koktejlovych bard.

Trend nealkoholickych koktejlii je tedy pravdépodob-
né na vzestupu. Myslite si, Ze tento posun znamena
zménu celkové kultury v restauracich a barech? Jakou
budoucnost pro tuto oblast vidite?

Myslim, Ze trend nealkoholickych koktejll uz nemize
nikdo prehlizet. Chapu, Ze drive to mohl byt pro kon-
zervativnéjsi ¢ast pijant jen modni vystrelek nebo ne-
smysl, ale dnes uz je vSe jinak. Poptavka po nealkoho-
lickych nebo low ABV koktejlech je velkd, hosté radi
ochutnaji vice, ale také za cenu méné vypitého alkoho-
lu. | proto si myslim, Ze do budoucna bude tento trend
spiSe silit. Otazkou vlastné neni to, jestli, ale jak moc
a na jak dlouho se prosadi. Zkratka kde ma své limity.
Na to jsem opravdu zvédavy.

Nabidka nealkoholickych koktejlii je skvéla pro lidi,
ktefi chtéji omezit alkohol. Jak se ale divate na nazor,

Ze nealkoholické drinky mohou nékdy plisobit méné

wid

»sofistikované”“? Snazite se tento pohled ménit?

S timto nazorem nemdZu souhlasit. Samozrejmé vzdy
zalezi, jak k tomu konkrétni barman pristoupi. Pokud
se ale budeme bavit o koktejlovych barech, kde maji
koktejlova menu, pracuji s nejrtznéjsimi technikami,
koncepty a postupy, kde jinde byste pak méli dostat
,sofistikovany" nealkoholicky drink? Je spousta koktej-
lovych bard, kam bych mohl kazdého s ¢istym svédo-
mim poslat a doporucit mu pravé i nealkoholické kok-
tejly. Z posledni doby ve mné zlstala napr. navstéva
prazské Forbiny. Ale téch mist uz je opravdu cela rada.

| my s kolegy chceme pohled na nealkoholické drinky
ménit a myslim, Ze hlavné skrze nealkoholické paro-
vani se nam to - aspor pokud jde o hosty restaurace -
dari.

Jaky byl vas prvni dojem z prace s nealkoholickymi de-
stilaty Sober Spirits?

Byl jsem mile prekvapen. K novym vécem se snazim
pristupovat s naprosto otevi‘enym hledim, i kdyZ nema
cenu si cokoliv nalhavat, néjaka ocekavani nebo pred-
stavy Clovék vzdycky ma. Musim ale rict, Ze mé cela
rada opravdu mile prekvapila, navic ma opravdu velké
VyuZiti, a to nejen za barem, ale i v kuchyni. [ |







OPOINE
CHLEBICKY

Text a foto: Pavla Janectkova Hajkova

Chlebicky, malé umélecké dilo na platku peciva, jsou stalici ceskych
stoll uz vice nez stoleti. At uz planujete skromnou rodinnou seslost,
bohatou oslavu, nebo jen mate chut na néco malého k zakousnuti,
chlebicky nikdy nezklamou. Jsou praktické, variabilni, a hlavné vzdy
vitané - obzvlast tam, kde se slavi a popiji. Pritom nejsou ceskym
unikatem, i kdyz u nas dosahly témér kultovniho statusu. Podobné po-
choutky totiz najdeme po celém svété, jen si je kazda kultura upravila
podle svého.
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JAK VINIKLA étvsx,oi
TRADICE CHLEBICKU?

Za otce Ceskych chlebickl je povaZzovan Jan Paukert,
ktery v roce 1916 otevrel lahldkarstvi v Praze. Pra-
vé on mél Udajné na prani rodinného pritele, malife
Jana rytife Skramlika, vytvorit néco ,alespor na dvé
tri zakousnuti, protoZe tehdy podavané jednohubky
byly pfilis malé. Vysledkem byl vétsi, bohaté oblozeny
chlebicek, ktery si Skramlik oblibil a zakaznici Pauker-
tova lahtdkarstvi na néj brzy stali fronty.

PrestozZe se tato historka nejspiSe opravdu stala, ob-
loZené chleby podobné velikosti, tzv. ,open sandwich®,
byly zndmé uz davno predtim. Prvni zminky pochazeji
z Francie a Britanie z konce 15. stoleti. V dalSich sta-
letich se tento koncept rozsiril po celé Evropé. Témér
kazdy narod ma svou variaci, ktera odrazi mistni chuté
a tradice.

MEZINARODNI CHLEBICKY

Skandinavské smgrrebrgd: Danské smgrrebrgd jsou
honosné obloZené krajice tmavého zitného chleba.
Velky dlraz se klade na estetiku i na kvalitu surovin.
Casto je zdobi ryby, maso, vejce, kaviar nebo syry.
V zemi svého plvodu dokonce zastupuji hlavni jidlo -
obéd.

Spanélské tapas: | kdy? tapas nejsou vidy podavany
na chlebu, pinchos (nebo pintxos) se chlebi¢kdm velmi
blizi. Jde o malé platky peciva ozdobené masem, syry,
olivami nebo morskymi plody, které drzi pohromadé
paratko.

Italské bruschetty a crostini: V Italii si na chleba pokla-
daji spise jednodussi suroviny - raj¢ata s bazalkou, oli-
vovy olej, mozzarellu nebo rdizné pastiky. Bruschetta je
Casto opecena, coz ji dodava krupavost, zatimco crosti-
ni jsou mensi a jemnéjsi.

Francouzskeé tartiny: Ve Francii najdeme tzv. tartines,
cozZ jsou platky bagety s pomazankou nebo syrem. Obli-
bené jsou i jednoduché kombinace s maslem a dZzemem,
ale pfi slavnostnich pfilezitostech mohou byt zdobeny
i foie gras nebo uzenym lososem.

Americké finger sandwiches: Ve Spojenych statech
si chlebi¢ky oblékly podobu sendvi¢d na jedno sous-
to. V britské tradici ¢ajovych dychank( najdeme zase
jemné platky chleba spojené okurkou nebo krémovym
syrem.

PROC CHLEBICKY MILUJEME?

Univerzalnost chlebickd je jejich nejvétsi vyhodou. Daji
se prizpUsobit kazdé prilezitosti i chuti. Od luxusnich
verzi s kavidrem a uzenym lososem po klasiku s bram-
borovym saldtem a Sunkou - chlebi¢ky maji schopnost
spojit eleganci s prakti¢nosti. Navic nabizeji nekonec-
né moznosti kombinaci. Lze je pFipravit vegetarianské,
veganské, bezlepkové, nebo naopak plné syra a masa.
Chlebicky jsou také idealnim jidlem pro sdileni. Diky
jejich velikosti si kazdy mlzZe vzit pravé tolik, kolik po-
tiebuje, a vyzkouset rdzné varianty.

JAK SESTAVIT DOKONALY
CHLEBICEK

Zaklad kazdého dobrého chlebicku je kvalitni pecivo.
Nemusi to byt vzdy klasicka bila veka - zkuste ce-
lozrnnou bagetu, pripadné pecivo s ofechy nebo su-
genymi rajcaty, které chutové obohati cely chlebicek.
Podkladova vrstva, at uZ jemna pomazanka, nebo
syr, by méla byt v rovnovaze se zbytkem ingredien-
ci - nendpadné podpori chut vyraznéjsich surovin,
nebo prida dalsi chutovy rozmér, napriklad jemnou
pikantnost. Na chlebi¢ek vZdy pridejte néco zeleného
jako cerstvou bylinku nebo nakladanou zeleninu, do
mu doda svéZest a kontrast. Kvlli texture a nutri¢ni
hodnoté nezapomerite na orechy nebo seminka, které
navic pridaji kfupavost. S vyvazenymi chutémi a tex-
turami vytvorite maly kulinarsky zazitek, ktery oslni
kazdého.

NAVRAT K TRADICI
S MODERNIM SMRNCEM

V dnesni dobé chlebicky zaZivaji renezanci v podobé
modernich interpretaci. Ackoli klasika s bramboro-
vym salatem, Sunkou a vajickem zlstava oblibenou
stalici, stoji za to experimentovat a ozvlastnit tuto
tradi¢ni pochoutku né¢im neobvyklym. Pro¢ nezkusit
chlebi¢ky s kapkou destilatu, ktera jim doda Smrnc
a hloubku chuti? Alkohol, peclivé zakomponovany do
pomazanek, marinad nebo zdobeni, umi z chlebi¢kd
vytvorit skuteény gurmansky zazitek. Experimenty
s destilaty nemusi znamenat nic sloZitého - nékdy
staci pouzit jen jednoduchy trik. Pustte se do zkou-
Seni a zjistéte, jaka variace se stane vasim novym
oblibencem!



Chlebicek s plisnovym kozim syrem, Fepou a orechy
Tento chlebicek je dokonalou symfonii chuti - snoubi
se v ném jemna sladkost pecené repy, intenzivni plis-
novy kozi syr a krupavé vlasské orechy karamelizované
v bourbonu. Jde o idealni volbu pro milovniky sofistiko-
vanych kombinaci, které okouzli hned pfi prvnim soustu.
Ingredience (na 10 chlebi¢kd):

10 platkl celozrnné bagety

150 g plisfiového koziho syra

2 stredni Cervené repy

100 g vlasskych orechl

2 |zice bourbonu Michter’s

2 lZice javorového sirupu

1 lZice rozpusténého masla

150 g smetanového syra

Sal a cerstvé mlety pepr

Rukola na ozdobu

Postup: Pecena repa: Repy dikladné omyjte, osuste
a zabalte kazdou zvlast do alobalu. Pecte v troubé
predehiaté na 180 °C dle velikosti priblizné hodinu. Ze
je repa hotova, poznate podle toho, Ze jde propichnout
vidlickou a zaroven jesté lehce klade odpor. Po upece-
ni Fepu rozbalte a nechte vychladnout. Poté ji oloupej-
te a nakrajejte na platky.

Karamelizované orechy: V mise smichejte javorovy si-
rup, rozpusténé maslo, Spetku soli a bourbon a pridej-
te vlasské orechy. Dlkladné promichejte a of‘echy roz-
prostfete na plech vyloZeny pecicim papirem. Pecte
v troubé vyhraté na 180 °C priblizné 20 minut. Nechte
vychladnout.

Sestaveni: Platky bagety potrete tenkou vrstvou sme-
tanového syra. Na chlebicek stridavé pokladejte platky
plisfiového koziho syra a platky pecené repy. Posypte
karamelizovanymi of‘echy a ozdobte ¢erstvou rukolou.
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Chlebicek s mascarpone a pecenymi fiky

Tato luxusni chutova kombinace pozvedne kazdy de-
zertni stll. Nadychany krém z mascarpone a $am-
pariského, doplnény sladkymi fiky pe¢enymi s medem
a madeirou, osvézi a prekvapi svou jemnou eleganci.
Ingredience (na 10 chlebi¢ka):

10 platkd opecené bagety

150 g mascarpone

50 ml smetany ke Slehani

1 [Zicka vanilky

2 |zice Sampariského Henri Giraud Natur

5 ¢erstvych fikl

4 |Zice javorového sirupu

3 lzice madeiry Justina’s Fine Rich

50 g nesolenych pistacii

1 lZice masla

Snitky rozmarynu na ozdobu

Postup: Pecené fiky: Fiky nakrajejte na ctvrtinky
a umistéte do maslem vymazaného pekacku. Poka-
pejte medem a madeirou. Posypejte nasekanymi pis-
taciemi. Pecte v troubé vyhraté na 180 °C priblizné
20 minut.

Krém z mascarpone: Mascarpone vyslehejte se
smetanou, vanilkou a $ampariskym do nadychaného
krému.

Sestaveni: Na kazdy platek bagety naneste krém
z mascarpone a polozte upeceny fik. Posypte naseka-
nymi pistaciemi a ozdobte snitky rozmarynu.



Chlebicek se Sunkou v rumové marinadé

Elegantnimu a rafinovanému chlebi¢ku dominuje spo-
jeni jemné chuti Sunky obohacené marinadou z rumu
a hor¢ice s orfechovym chlebem a vyraznymi kapary.
Tato variace je nejen velmi rychle pripravena, ale také
doda moderni Smrnc klasickému pohosténi.

Ingredience (na 10 chlebi¢kd):
10 platkld orechového chleba
150 g kvalitni Sunky od kosti
2 |zice rumu Hampden Estate
1 zice medu

1 lZice dijonské horCice

150 g smetanového syra

Kapary na ozdobu

Postup: Marinovani Sunky: V misce smichejte rum,
med a horc¢ici. Platky Sunky potrete marinadou a ne-
chte v lednici marinovat alespon 30 minut.

Sestaveni: NamaZte kazdy platek orechového chleba
tenkou vrstvou smetanového syra. Na chléb poloZte
marinovanou Sunku a ozdobte kapary.

Pro tento chlebicek jsem pouZzila jamajsky rum Hamp-
den Estate Great House, ktery byl pojmenovan podle
domu, ktery byl postaven roku 1779. Hampden Estate
Great House je limitovana edice, oslavujici bohaty cha-
rakter rumd, které v palirné Hampden Estate vznikaji.
Pokud se rozhodnete pro tuto marinadu pouzit néktery
z dostupnéjSich rumd Hampden Estate, napriklad jeho
osmiletou verzi, nic tim nemUZete zkazit. Rumy Hamp-
den Estate disponuji nezaménitelnym charakterem, jez
propQjc¢i Sunce od kosti, ktera se v nékteré z jejich verzi
bude ,koupat”.
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Chlebicek s rillettes a brusinkami

Klasicka chut rillettes v harmonii se sladkokyselymi
brusinkami vytvari vyvazenou kombinaci, ktera zauj-
me svou jednoduchosti a hloubkou chuti. Perfektni
volba pro milovniky tradi¢nich francouzskych specialit.

Ingredience (na 10 chlebi¢k():

10 platkd bagety nebo veky

900 g prorostlého veprového blcku
500 g krkovice

500 ml bilého vina Jasci & Marchesani
100 g brusinek na portském viné Zivina
200 g sadla

1 Zice soli

Par snitek rozmarynu

Cerstvé mlety pepr

Postup: Rillettes: Maso nakrajejte na stiedné vel-
ké kostky. Ve vétsim hrnci rozpustte dvé lzice sadla,
a kostky masa na ném lehce orestujte. Pridejte vino
a dolejte vodou tak, aby maso bylo ponorené. Roz-
maryn ovazte potravinarskym provazkem a vhodte
k masu. Osolte, opeprete a nechte s mirné pootevre-
nou poklici varit 3-4 hodiny. Obcas zkontrolujte, zda
se maso neprichytava. Maso je hotové, kdyZ se po za-
pichnuti vidlicky rozpada a veskera tekutina je témér
odparend. Vyjméte rozmaryn, a maso natrhejte vidlic¢-
kou na vlakna. V mensim kastrllku rozpustte sadlo.
Maso naplhite do sterilizovanych zavarovacich sklenic,
zalijte sadlem a zavickujte.

Sestaveni: Na platky bagety nebo veky rozetfete ril-
lettes. Navrch pridejte |Zicku brusinek a ozdobte listky
rukoly.



Chlebicek s modrym syrem a hruskou

V tomto chlebi¢ku se snoubi bohata chut' modrého syra
a koriaku s jemnou sladkosti zkaramelizované hrusky.
Je to kombinace, ktera evokuje podzimni vecery a vy-
borné dopliuje sklenku konaku.

Ingredience (na 10 chlebi¢kd):

10 platkd tmavé bagety
150 g modrého syra

2 hrusky

2 |Zice trtinového cukru
2 |Zice konaku Godet V.S.
2 |Zice Godet Pearadise
Vlasské orechy

Par snitek tymianu

Postup: Zkaramelizovana hruska: Hrusky oloupejte
a nakrdjejte na tenké platky. V rozpalené panvi zre-
dukujte Godet Pearadise a poté prisypte trtinovy cukr.
Pridejte platky hrusek a nechte je zkaramelizovat.

Modry syr: Syr gorgonzola nebo roquefort v mise roz-
mackejte vidlickou a postupné prilévejte korak Godet
V.S., dokud nevznikne pomazankova konzistence.

Sestaveni: Na platky chleba rozetrete modry syr, pfi-
dejte platek karamelizované hrusky a posypte naseka-
nymi orfechy. Ozdobte snitkou tymianu.

Godet Pearadise se vyrabi spojenim koriaku Godet V.S.
s likérem ze tri peclivé vybranych odrid sladkych hru-
Sek. Proto jsem pro dalsi postup zvolila i korak Godet
V.S. Pokud byste se rozhodli pro nékterou z vyssich
f‘ad, urcité vam poslouZi stejné dobre. [ ]
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DOUTNIKY &
A NIKARAGUA

Text: Jan Braun, foto: Jan Kiss, neni-li uvedeno jinak

Tabak se na uzemi dnesni Nikaraguy péstoval jiz davno pred rokem 1519,
kdy do zemé vstoupili prvni Spanélsti dobyvatelé. Mistni domorodé oby-
vatelstvo péstovalo tabak jiz notnou radku let. Péstovali rostlinu zna-
mou jako Chilcagre, ktera je oznacovana jako cerny tabak. Opravdovy
nastup tabakového ,primyslu“ ovéem prichazi aZz mnohem, mnohem
pozdéji a proslavi Nikaraguu, jeji tabak a doutniky po celém svété.
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JAK TO VSE ZACALO?

Nazev Nikaragua je odvozen od jména Nacarao, kte-
ré nesl nacelnik kmene plvodnich obyvatel zijici
na prelomu 15. a 16. stoleti v okoli dnesniho jezera
Nikaragua. Samotna Nikaragua je nejvétsi ze stre-
doamerickych republik a vyznacuje se prevazné ze-
médélskym hospodarstvim. Je také znama pro svou
bohatou historii autokratické vlady. Velice zajima-
vym faktem je také nerovnomérny rozvoj a osidleni
zemé. Témér veskeré osidleni a hospodarska ¢innost
jsou soustiedény v zapadni poloviné zemé, blize
k Pacifiku. Druha strana, omyvana teplou vodou Ka-
ribského more, je v poslednich letech vyhledavana
turisty, ktefi touzi po klidném odpocinku. Nenalezne-
te zde vSak nadnarodni hotelové retézce a preplnéné
plaze. Prozatim.

Nikaragua lezi mezi Hondurasem a Kostarikou a je nej-
vétsi zemi Stiedni Ameriky. Jednou z jejich prezdivek je
,zemé jezer a sopek” nebo dle nékterych ,zemé, ktera
nikdy neni bez vody“. Na jejim GUzemi najdeme vice nez
20 sopek, z toho je stale vétsina ¢innych. Je zde i mnoho
tropickych pralesl a dvé nejvétsi jezera Sti'edni Ameri-
ky - velké jezero Nikaragua a jezero Managua. Praveé na
brehu jezera Managua se rozprostira hlavni mésto Nica-

raguy Managua. Bohuzel toto jezero je tak znecisténé, ze
nékteré pobrezni ¢asti jsou neobyvatelné.

Podle dat Svétové banky je Nikaragua druhou nejchud-
§i zemi Ameriky, hned po Haiti. PatFi také mezi nejzko-
rumpovanéjsi zemeé svéta. Doklada to fakt, Ze se podle
indexu Transparency International umistila na prvnim
misté z celé Ameriky a celosvétové byla v roce 2020
na 159. misté ze 180 zemi, pricemzZ prvni je nejméné
zkorumpovana.

NEKLIDNA HISTORIE

Zajimavosti je také skutecnost, Ze Nikaragua je jedi-
nou zemi Latinské Ameriky, ktera byla historicky ko-
lonizovana jak Spanély, tak i Brity. V roce 1821 vy-
hlasila nezavislost na Spanélsku. Ale v letech 1927
az 1933 ji okupovaly Spojenymi staty. Odpor proti
Ameri¢antm vedl Augusto Sandino, ktery stal v cele
jednoho z prvnich latinskoamerickych partyzanskych
hnuti. Sandino se tak stal symbolem odporu proti
americkému imperialismu po celé Latinské Americe.
Své vitézstvi a ukonceni okupace si ale uzil pouze rok.
V roce 1934 byl zavrazdén na prikaz rodiny SomozQ.
Ta zacala vladnout nad Nikaraguou roku 1936 a byla
svrZena aZ po vice nez Ctyriceti letech.

© Karel Hudec



Posledniho ze tri diktator( rodiny Somozl, Anasta-
sia, svrhla Sandinisticka revoluce v roce 1979. Pravé
mezi ¢leny sandinistické skupiny se zacinali stale vice
zviditeliovat a dostavat do popredi bratri Ortegové.
Daniel se ujima politické moci a jeho bratr Huberto
se stava velitelem armady. V 80. letech se Spojené
staty priklani ke skupinam bojujicim proti sandinov-
ské vladé. Podporuji je jak finan¢né, tak i vyraznymi
dodavkami zbrani. Pravé zde v Nikaragui se setkavaji
v neprimém boji dvé svétové mocnosti studené val-
ky. Na jedné strané jsou to Spojené staty a na strané
druhé Sovétsky svaz podporujici sandinovskou vla-
du a revoluci. Ob¢anska valka si vyzadala vice nez
padesat tisic obéti a znicila hospodarstvi celé zemé.
Priméri bylo dohodnuto aZ v roce 1990. Ortega byl po-
razen ve volbach, ale jen na kratky ¢as. Opét se stava
prezidentem v roce 2006 a v roce 2014 se mu dari
prosadit zménu Ustavy, v niz bylo zruSeno omezeni
délky mandatu prezidenta. V roce 2016 Daniel Ortega
kandiduje opét, ale tentokrat po boku své manzelky
Rosario Murillo, ktera se po volbach stava vicepre-
zidentkou zemé. Ortegové tak de facto vladnou celé
Nikaragui do dnesnich dnd.

NARODOHOSPODARSTV(
NIKARAGUY A DOUTNIKOVY
PRUMYSL

Nejvétsi hospodarskou a exportni aktivitou Nikara-
guy je zemédélstvi a chov dobytka. Jednim z hlavnich
vyvoznich artikld je rovnéz kava. Do popredi se vSak
pomalu dostaval i tabak a z néj vyrobené doutniky.
Tabak se zde prlimyslové péstoval jiz ve 40. letech
19. stoleti v oblastech Esteli a Condega. Nepéstoval
se tady ale jesté tabak k vyrobé doutnikt, nybrz odri-
dy tabaku Virginia a Burley, pouZivané predevsim
jako prisada do smési tabakl slouZicich k vyrobé ci-
garet.

Doutnikovy primysl nema v zemi aZ tak dlouhou
historii. Vyvoj moderniho doutnikového prdmyslu
v Nikaragui trva jen o néco malo déle nez Sedesat
let. Zapocal v Sedesatych letech dvacatého stoleti.
Prelomovym byl konkrétné rok 1953, tedy pocatek
kubanské revoluce, a rok 1959, kdy revoluci ukon¢il
uték tehdejsiho prezidenta Batisty ze zemé, zatimco
meésta Santa Clara a Santiago de Cuba obsadili revo-
lucionari. Ve skutecnosti pocatky kubanské revoluce
sahaji az do roku 1898, ale to by bylo na samostat-
né vypraveéni. Pravé béhem Castrovy revoluce zacali
kubansti emigranti odchazet z Kuby a hledat nova
Utocisté. Stéhovali se do rdznych regiond Stredni

—

Ameriky, nékteri pFfimo do USA. Hledali nova mista,
kde by mohli pokracovat v tradici péstovani prvotrid-
niho doutnikového tabaku, jak tomu bylo na Kubé. Od-
nesli si s sebou celé rostliny, semena, ale predevsim
know-how. A pravé v Nikaragui k tomu nasli idealni
pldni a klimatické podminky. Nékteri zamirili i do
Hondurasu a Dominikanské republiky.

Centrem doutnikového priimyslu v Nikaragui se stala
oblast kolem mésta Esteli, vyznacujici se velice kva-
litni sopec¢nou pldou bohatou na mineraly a Ziviny,
které jsou tolik potiebné k péstovani prvotridniho
tabdku. V kombinaci s tropickym podnebim tak jsou
v této oblasti idedlni podminky. Jak uvadi Nestor
Plasencia, jeden z prednich vyrobcl doutnikl v Ni-
karagui a dédic rodinného majetku: ,Zadna jina zemé
nema tak vhodnou pldu pro péstovani tabdku jako
Nikaragua.“ Pravé diky vulkanické pGdé bohaté na
Zelezo, teplému, vlhkému klimatu a mnoha vodnim
zdrojim je nikaragujska plda idealni. Bohatd plda
doddva tabaku aromatickou silu a jemnost. Doutni-
ky se vyznacuji difevitymi a zemitymi tény typickymi
pro tento terroir a také tény koreni, kavy a lisko-
vych oriskd. Chuté se vSak mohou lisit a li$i se rov-
néZz v zavislosti na regionu, kde je tabak péstovan.
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Takovato pddni diverzita posléze poskytuje péstite-
LGm a hlavné vyrobcim mnoho druh( a chuti tabaku
k blendovani smési do svych doutnikl. Ale neni to
jen diky skvélému tabaku, co zapricifiuje uspéch ni-
karagujského tabakového primyslu. Ve skutecnosti
je nedilnou soucasti Uspéchu i péce a odbornost téch,
kdo tabak péstuji a staraji se o néj. VSechny nikara-
gujské tabaky se vyznacuji stabilni télnatou chuti, bo-
hatou na aroma. Jejich chutovy profil je vysoce cené-

vvvvvv

skvélym horenim.

Dnes kromé Condegy a Esteli je dalS$i znamou oblasti
Jalapa a ostrov Omethepe. Jeho nazev je sloZeninou
dvou slov: ome (dvé) a tepétl (hory). Jak nazev na-
povida, ostrov je tvoren dvéma vulkany - Concep-
cion (aktivni vulkan dosahujici vysky 1 610 m n. m.)
a Maderas (jiz neni aktivni a dosahuje vy3ky
1394 m n. m.) -, které jsou spojeny Uzkou UZinou. Os-
trov Omethepe patfi k nejvétSim ostroviim na svétg,
ktery lezi na jezere, a je zarover nejvétsim ostrovem
vulkanického plvodu leZicim na jezere. Kazdy z téch-
to regionl disponuje specifickou vulkanickou pldou,
kterd prispiva k odliSnym vlastnostem péstovaného
tabaku. V nedavné dobé se objevil novy region, Na-

maji, nachazejici se asi 32 km vychodné od ,hlavniho
mésta“ nikaragujského tabakového primyslu Esteli.
Na jeho plantaZich se péstuji Uchvatné shade-grown
(tabdkové rostliny péstované pod latkovym stinénim,
aby nebyly na pFimém sluneénim svétle) tabakové
listy, vyuzivané jako kryci listy prémiovych, rucné
balenych doutnikd. Plda je zde ¢erna a rostliny zde
péstované produkuji listy vyjimecné chuti, kvality
a aroma. Ale vratme se o par desetileti zpatky.

V pribéhu Sedesatych a sedmdesatych let dvacatého
stoleti prichazeli do zemé kubansti pristéhovalci za
podpory Anastasia Somozy a zacali péstovat tabdk na
malych poli¢kach. Postupem c¢asu se z malych poli¢ek
stavaly velké plantaZe. Od té doby se doutnikovy primy-
sl silné rozrostl a dnes se radi k tém nejlepsim na svété.

Diky programu s nazvem ,Habano Tobacco Program®,
ktery vznikl v roce 1963, byly v oblasti Jalapa za-
loZzeny prvni tabakové plantaze a péstovaly se zde
tabakové rostliny z plvodnich kubanskych semen.
K U&astniklm tohoto programu patfili i kubansti imi-
granti, jejichZ jména jsou asi véem doutnikarim zna-
ma do dnesnich dnl. Mezi tyto tabdkové pionyry v Ni-
karagui patfili napriklad Angel Oliva, Sixto Plasencia
nebo Generoso Eiroa.

© Jakub Janecek



Po prvnim pokusu o zalozZeni doutnikové spolecnosti
s nazvem Central American Corporation Of Tobac-
co, ktery zahy ztroskotal, byla zaloZena spole¢nost
druha pod nazvem Nicaragua Cigars. Jednou z hlav-
nich postav této nové spolecnosti byl José Orlando
Padrén. PrestoZe tato spole¢nost existovala pouze
tri roky a byla z neznamého dlvodu uzavrena, pred-
stavovalo toto obdobi Uspésny zacatek doutnikového
primyslu v Nikaragui.

V roce 1968 zaklada Simoén Camacho a Juan Fran-
cisco Bermejo za podpory Anastasia Somozy spo-
le¢nost The Nicaraguan Cigar Company. Pravé diky
tomuto partnerstvi s vladdnouci rodinou Somozl zis-
kavaji pristup k urodné pldé v oblastech Esteli, Con-
dega a Jalapa. Dnes je tato spolecnost znama pod
nazvem Joya de Nicaragua. V roce 1979 probihajici
obcanska valka a navazujici sandinistické povsta-
ni znicilo velkou ¢ast nové vznikajiciho tabakového
pramyslu, a to vcetné tovaren Joya de Nicaragua
nebo Arturo Fuente, kterou zaloZil Carlos Fuente
starsi. Tuto tovarnu jako jednu z mnoha vypalili par-
tyzani, a tak Carlos utekl ze zemé&, do které se jiZ ni-
kdy nevratil. Nejdrive presunul své tabakové aktivity
do Hondurasu a poté do Dominikanské republiky, kde
spolecnost funguje do dnesnich dnl. Do Nikaraguy
se vratil aZz v nedavné dobé jeho syn Carlos ,Carlito"
Fuente.

Nikaragujské doutniky byly ve Spojenych statech do
té doby alternativou k doutnikim kubanskym. Do
roku 1976 se Nikaragua podilela na prodeji prémi-
ovych doutnikd ve Spojenych statech témér dvaceti
procenty. Raketovy vzestup nikaragujského tabako-
vého primyslu se v3ak zastavil v ¢ervenci 1979, kdy
se v Nikaragui dostali k moci sandinisté a zacala ob-
canska valka. BEhem bojd byly zniceny skoro vsech-
ny plantaze v regionu Esteli a skoro vSichni péstitelé
tabaku byli donuceni uprchnout do sousednich zemi.
Obcanska valka témér znicila tabakovy primysl na
celych 10 let. K ¢emu doslo béhem revoluce na Kubg,
se také stalo i v Nikaragui. V roce 1980 byl cely ta-
bakovy primysl zndrodnén. Spojené staty na protest
proti tomuto kroku uvalily embargo nejen na kuban-
ské doutniky, ale i na ty nikaragujské. Byla znarodné-
na i plda a tim i velké farmy. Doutnikové spolecnosti
nemohly péstovat svij tabdak a musely ho nakupovat
od vlady.

AZ po skonceni valky, kolem roku 1990, se péstitelé
a farmari zacali do Nikaraguy opét vracet. V této dru-
hé nejchudsi zemi Stredni Ameriky zacalo dochazet
k oZiveni tabakového primyslu a toto povstani z po-
pela se svezlo na doutnikovém boomu ve Spojenych
statech. Spotreba doutnikl rostla exponencialné,

a pravé Nikaragua z tohoto boomu tézila nejvice a jeji
doutniky se dostaly do popredi.

V roce 1998 ale prisla dalsi ,brzda" tabakového pra-
myslu. Tou se stal niCivy hurikan Mitch, ktery se
prehnal oblasti a znicil vétSinu tabdkovych plantazi
a tovaren. Tato boure, ktera zasahla Stredni Ameriku,
byla jednou z nejsmrtonosnéjSich v historii. Nejvét-
i $kody zplsobil dést, nikoli vitr. Boure byla v dobé
svého vrcholu 5. kategorie. Zabila vice nez 11 000 lidi,
vétSinu z nich v zemich produkujicich doutniky, tedy
v Hondurasu a Nikaragui. Smetla pldu z tabakovych
poli, rozdrtila stodoly na suseni tabaku a znicila ¢ast
infrastruktury. Hurikan zlikvidoval vét$inu tabdako-
vych plodin v zemi. V nékterych oblastech spadlo
béhem ctyr dnl takové mnoZstvi srazek, jaké byva
bézné za cely rok. Bylo zni¢eno na 300 000 hekta-
rd orné pldy a plantazi. Pokud jsou odhady spravné,
tak §kody zplsobené hurikdnem, predevsim na infra-
strukture zemé, jako jsou silnice a mosty, vratily Ni-
karaguu o 20 let nazpét.

V dnesni dobé patfi doutniky z Nikaraguy k tém
nejoblibenéjsim mezi kurdky napri¢ celym svétem,
a to vice nez kdykoli predtim. Je to hlavné diky je-
jich kvalité. Nejen kvalité baleni, ale hlavné kvalité
tabaku. V roce 2018 se Nikaragua stava celosvéto-
vé nejvétsim producentem a exportérem doutnikd.
Predstihuje do té doby dominantni Dominikanskou
republiku.

Dnes se Nikaragua pysni vice nez péti tisici doutniko-
jsou Padron, Perdomo, Oliva, Plasencia, AJ Fernan-
dez, Don Pepin Garcia, My Father, Joya de Nicaragua
nebo Arturo Fuente. Nehovorime zde jen o téch, kdo
vyrabéji své prémiové doutniky primo v Nikaragui,
ale je zde také spousta doutnikovych vyrobcd mimo
Nikaraguu, ktefi pouZivaji do svych doutnikd nikara-
gujsky tabak. Mezi ty nejznaméjsi patri napriklad Da-
vidoff nebo Ghurka.

Jsou také mezi dominantnimi zna¢kami na trhu ve
Spojenych statech, kam se roc¢né vyvezou doutni-
ky jen z Nikaraguy v hodnoté zhruba 400 mil. dola-
rG. V Esteli k dneSnimu dni sidli asi 150 spole¢nosti
néjak spojenych s tabakovym primyslem. Vénuji se
zemédélstvi, zpracovani tabaku, balicim materialiim
a samozi'ejmé i samotné vyrobé doutnikd. Z malého
ospalého méstecka se stalo mésto s mnoha sty tisi-
ci obyvatel. A odhaduje se, Ze aZ devadesat procent
Z nich je néjak napojeno na tabdkovy prdmysl. Esteli
se stava opravdovym centrem tabakového priimyslu
ve Stredni Americe. [ ]
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Snoubeni doutniku

Lakavé barvy, luxusni design, mimoradna kvalita... Ano, ¢ekani je u kon-
ce a do Ceské republiky kone¢né dorazily dlouho o¢ekavané a opévova-
né produkty. Dnes mezi vybiranymi produkty opravdu nebyla mozna
Zadna jina volba. Mistrovska dila velikanu svych oborl Nicka Perdoma
a Alexandra Gabriela a jejich spolec¢nosti jsou tu. A nejlepsi na tom je,
Ze se pro sebe oba dnesni produkty, dle mého nazoru, doslova narodily!
Jejich stvoritelé je nevédomky sladili absolutné dokonale do sebemen-
ich detaild. , A tak se dnes pojdme smifit s tim nejlep$im.”

Myslim si, Ze i nezasvéceného fanouska doutnikl by
si dnesni produkty ziskaly jiZ svym vzhledem. Blyska-
vé i barevné sladéni doslova spousti v téle produkci
adrenalinu. Spole¢né na néj pUsobi jako Cervena bar-
va na byka. Cely den jsem si musel tyto produkty fotit
a prohlizet. Vibec se mi nechtélo je zapalit ani ochut-
nat. Oddaloval jsem momenty bliZzsiho poznavani, co to
jen Slo. Prosté jsem se nemohl na umélecké ztvarnéni

obou produktl vynadivat. Vyzaruji luxus, preciznost,
rfemeslnost a nejvy$si moznou kvalitu. VZdy vétSinou
ochutnam jako prvni doutnik, ale na tohle jsem si musel
dat panaka. A alespori ¢astecné zbrzdit Pavloviv re-
flex. Pardda a krasa Paraguaye. Ano, Paraguay. Nevim,
jak pro vas, ale pro mne byla tato zemé zatim rumové
nepoznana. A tak ve mne prvni ochutnani probouzelo
nejen cestovatelského ducha, ale i obrovskou zvéda-
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vost. | kdyZ vétSinu skvélych informaci jsem o téchto
rumech jiz védél. Fermenta&ni postup zvany ,skimming"“
zesilujici intenzitu chuti, to byla véc, na kterou jsem se
u téchto rumi tésil nejvice. A ma prani byla naplnéna.
Opravdu se jedna o nadherné intenzivni a bohatou chut,
jesté umocnénou specifickym dvojim zranim v sudech
z bilého dubu, a predevsim ve vyrazné vypalenych su-
dech po koracich spole¢nosti Maison Ferrand. Pravé ex-
tra vyraznou chuti téchto nero¢nikovych limitovanych
edic zvanych Black Cask cili Alexander kazdoroc¢né na
chutové poharky milovnik( doutnik(. Snad jen lorisky
blend rumd z Barbadosu a Venezuely se tvaril neceka-
né jemné. LetoSni obsah si mne, milovnika vyraznych
rumd, absolutné ziskal. A dostal tak ocekavani, ne-li
dokonce predcil emoce vyvolané robustnim, pestrym
a luxusnim vzhledem lahve. Jedna se o rumy vyrobené
kotlikovou i kolonovou destilaci melasy a panenského
medu z cukrové trtiny. Rodistém témto rumm byl, jako
jiz tradi¢né, Barbados, a letos se tedy senzac¢né pridala
Paraguay. Jesté si s dovolenim doliji, at mohu pro zmé-
nu veskerou pozornost vénovat druhému z aktérd.

Konec¢né si mohu zapalit. JiZ se mi ruce tolik neklepou
natéSenim jako pred ochutnanim rumu. Naopak! Cely ri-
tual priprav je najednou diky absolutni spokojenosti pre-
cizni a dustojnou oslavou dila, které na nedavném dout-
nikovém veletrhu v Dortmundu ziskalo od ¢asopisu Cigar
Journal ocenéni ,Best Brand Nikaragua". Ano, ¢tete dobre.
Perdomo 30th Anniversary s krycim listem Maduro si zis-
kal celou porotu a stal se nejlep$im doutnikovym pocinem
Nikaraguy pro rok 2024. A tak pokud jste jej jeSté neméli
moznost ochutnat, je pravé nejvyssi ¢as!

Na tyto doutniky jsme si museli bohuzel oproti ame-
rickému trhu pockat o néco déle. Ale o to vice jsme
se vsichni tésili. Do Ceské republiky se dostaly, opro-
ti americkému predstaveni v listopadu lofiského roku,
teprve letos v c¢ervnu. K dostani jsou zde ve vSech
tfech u Nicka béZnych odstinech, tedy Connecticut, Sun
Grown i Maduro. Ty potom nabizime ve tfech velikos-
tech: Robusto (5x54), Epicure (6x54) a Gordo (6x40).
Celkem to znamena devét moznych variant oslavujicich
30 spole¢nych let Janine a Nicka Perdomovych ve svété
tabaku. Ja jsem se dnes rozhodl pro prvni zminénou,
tedy nejmensi velikost, i kdyz vim, ze budu nakonec li-
tovat. Celé dilo zdobi moderni estetické opatieni zvané
,box press". To ve mne vyvolava pocit stlacenéjsi naplné.
| kdyZ v mnoha pripadech tomu tak nakonec neni. Po za-
paleni je chut tabaku az nec¢ekané velmi jemna a vibec
nedava tusit, jak dokonale se bude k intenzivnimu rumu
hodit. Krémové, mozna az smetanové tény berou za své
az teprve béhem parovani s rumem. Teprve ten jako by
predstavil doutnik v celé jeho krase. Nyni je naplno ci-
tit, co vSechno béhem svého Uctyhodné dlouhého zrani

zazil. Nick dal tomuto tabaku mimoradné sklizné z pre-
lomu let 2006 a 2007 moznost zrat Uctyhodnych 15 let
a nasledné mu dopral jesté jako nadstavbu druhou,
14mésicni fermentaci v sudech po americké whisky. To
vée je zdrojem velmi bohaté a komplexni chuti, hodné
velkych doutnikd. Pravda, diky intenzité je ur¢eno toto
ti si prijdou opravdu na své. To, jak jemna chut tabaku
po celou dobu koureni krasné exploduje s kazdym dous-
kem rumu, je naprosto fantastické.

V neposledni radé bych chtél vyzdvihnout fakt, Ze se
podarilo ceny obou produktl udrZet na velmi pfijatel-
né hranici. Za to patri dlouhodobé Nickovi i Alexandrovi
velké diky.

S pozdravem a pranim pohodové atmosféry tfeba u tak-

to zajimavych produktd

Jan Albrecht

milovnik doutnikd
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Vase nejlepsi osvetleni
nejen pro gastro.

Dobijeci lampy pres USB

* [talsky design
e Stmivatelné
* Vodéodolné

www.wilma-italiandesign.cz
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